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02 Das Lebensmittel
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z wu en von | rin -‘ wie der Backerme terin‘Edith Miiller
und dem Brotsommeller Holger Barimann mehr 1.200 Produkte aus
71 heimischen Betrieben auf Herz und Nieren gepriift (Seiten 26-27).

Zuschauermagnet Mit Torten zum Handwerk  Gleiche Chancen fiir Fleischer
Die heurige Fachmesse fur Direki- Der steirische Konditormeister Stefan Beim Fleischkénnertreffen in Holla-
vermarkter und Handwerk ,Ab Hof* Feigl hat sich vom Start-up in nur flnf brunn wurde ein MaBnahmenpapier
in Wieselburg verlief sehr erfolgreich Jahren zum Vorzeigebetrieb entwickelt  zur Rettung des Handwerks thematisiert
(Seiten 18-19). (Seiten 32-33). (Seiten 38-39).
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ALLGEMEIN | Sonderthema

SEITZ + KERLER

Hygienische
Bodenldsungen

Seitz + Kerler ist langjdhriger
Pariner der Lebensmittel- und
Getréinkeindustrie fiir Betriebs-
béden und Bodenbeschichiun-
gen fiir Neubauten, Sanierungen
und Erweiterungsprojekte. In
Béckereien, Fleischereien, Obst-,
Gemiise- und Weinbau-Betrie-
ben werden ganz spezielle und
zum Teil sehr unterschiedliche
Anforderungen an den FuBbo-
den gestellt. Bodenbeldge sind

- Hygiene + Kontrolle

in einwandfreiem Zustand zu
halten und missen leicht zu rei-
nigen und zu desinfizieren sein.
Sie miissen wasserundurchldissig
und abriebfest sein und aus nicht-
toxischem Material bestehen. Fiir
eine optimale Hygiene und die
Gewdhrleistung einer einfachen
Reinigung ohne Schmutzecken
sollten FuBbdden fugenlos ver-
legt werden und an Wéinden und
aufgehenden Bauteilen wannen-
formig als sogenannte Hohlkehle
ausgerundet sein.

Hervorragende Reinigungsfd-

higkeit macht SeiloPUR Polyure-
thanbeton FuBbdden zu robus-
ten, aber absolut hygienischen
FuBbdden fiir alle Produktions-
flichen. Durch die porenfrei ge-
schlossene Oberfliche bieten
SeiloPUR Polyurethanbeton FuB-
béden Keimen und Bakterien kei-
ne Grundlage fir Anhaftung und
Vermehrung. Ferner ist Seilo PUR
mit Polygiene angereichert und
somit antimikrobiell ausgeristet.
Seitz + Kerler bietet mit dem Mo-
nile® SpezialfuBboden, dem Sei-
loPur Polyurethanbeton, den Sei-

lo®CRYL Acrylharzbeschichtungen
sowie der Seilo®POX Epoxydharz-
beschichtung fiir jeden Bereich
die passende Ldsung. Die Beldge
erfillen alle gegenwdrtigen EG-
und US-Sicherheits- und Hygie-
nevorschriften. Ergéinzt wird das
Komplettprogramm durch Edel-
stahltechnik fiir Enfwdsserung,
Rammschutz und Fugenprofile. m
www.seilo.de



