
Geschmacksachen
Unser Service rund um 

Ihre Party, Feier, Tagung
oder Konferenz



Sehr geehrte Kundin,
      sehr geehrter Kunde,

ob privat oder geschäftlich, es gibt immer etwas zu feiern. 
Geburtstag, Hochzeit, Jubiläum, 
Taufe, Kommunion, Konfirmation 

oder einfach nur die Party zwischendurch. 

Tagungen und Konferenzen sind weitere Anlässe, 
bei denen für das leibliche Wohl 

Ihrer Gäste gesorgt sein will.

Dabei gilt es, an viele Dinge zu denken 
und ebenso vieles vorzubereiten. 

Lassen Sie sich dabei helfen.
Professionell, zuverlässig und vor allem schmackhaft.

Der Hobohm-Party-Service sorgt dafür, dass Sie
sich uneingeschränkt Ihren Gästen widmen können.
Zeitnah kommen die bestellten Speisen ins Haus.

Auch dann, wenn Sie in einer unserer schönen
Nachbarstädte wohnen. Und wir sorgen nicht nur

für Gaumenfreuden. Alle Speisen werden sorgsam
arrangiert, so dass es auch etwas für‘s Auge gibt.

Wir freuen uns auf Sie.

Ihre Metzgerei Hobohm
Klaus Hobohm



Guten Morgen. Frühstück!

ab 10 Personen
  
10 Continental pro Person
     Kaffee und Tee 
     2 gemischte Brötchen 
     Butter, Aufschnitt
     roher Schinken, Käse 
     Konfitüre, Honig  10,00 €

11 Business
     Kaffee und Tee, Orangensaft 
     gemischte Brötchen, Croissant
     Butter, roher und gekochter Schinken
     Edelsalami, Käse
     Konfitüre, Honig, Rührei  16,00 €

12 Exklusiv
     Kaffee und Tee, Orangensaft 
     gemischte Brötchen, Croissants 
     Butter, Rührei, knuspriger Bacon
     Serranoschinken, Edelsalami
     Putenbrust, Trüffelleberwurst
     Käseauswahl mit Trauben und Gebäck 
     Konfitüre, Honig  19,50 €



Frühstück ohne Grenzen
ab 10 Personen

15 Brunch
Kaffee und Tee

Zucker, Sahne

Orangensaft

gemischte Brötchen und Croissants

Butter 

Konfitüre, Honig

Schinken- und Bratenplatte

Käseauswahl

*
Rahmgeschnetzeltes an Bandnudeln

glasiertes Gartengemüse

*
Pfirsich-Mangocreme

pro Person 26,50 €



Besondere Köstlichkeiten

Machen Sie Ihre Empfänge, Tagungen 
und Konferenzen zum Erlebnis.

Edle Kanapees, fein garniert.
Wir empfehlen 5 Kanapees pro Person.
 
Ihre Kanapees sind belegt mit:

20   Braten
       Kochschinken
       Putenbrust
       roher Schinken
       Roastbeef
       edle Käsesorten  Stück 2,00 €

21   Räucherforelle
       Räucherlachs  Stück 2,80 €

1/2 gemischt belegte Brötchen mit:

22   Mett
       Wurstaufschnitt
       Salamiaufschnitt
       Gouda
       Kochschinken
       Rohem Schinken
       gekochtem Ei  Stück 1,80 €



Kleine Häppchen, raffiniert gemacht

30   Fingerfood

Wir empfehlen 7 Teile pro Person  ab jeweils 10 Stück

Schwarzbrottaler mit Lachs  1,50 €
Pumpernickel mit Kräuter-Käsecreme *  1,00 €

Mandelmedaillon mit Früchten  2,50 €
Putenpraline mit Obst  2,50 €

kleine Partyfrikadelle, pikant gewürzt  1,50 €
kleine Geflügelfrikadelle  1,50 €

Melonenhappen mit Serranoschinken  2,00 €
Tomate- Mozzarella-Spieß *  1,80 €

Kanapee mit Braten  2,00 €
Käsespieß mit Trauben *  1,60 €

Thaiwrap mit Feta *  2,00 €
Lachswrap mit Dillcreme  3,00 €
Thunfischburger, klein  3,00 €

Crevettencocktail im Glas  5,00 €
Geflügelcocktail Indisch im Glas  2,50 €
kleiner Cous-Cous-Salat **  2,50 €
kleiner Linsensalat **  2,50 €

* Vegetarisch ** Vegan



Das fängt ja gut an

Vorspeisen Portion  ab 10 Portionen
100 Melonenschiffchen mit Serranoschinken  3,50 €
101 Tomate-Mozzarella mit Basilikum  3,00 €
102 Vitello Tonnato  4,50 €
103 Gemischte Antipasti  6,00 €
104 Gemischte Fischplatte mit Shrimps u. Cocktailsauce  7,50 €
105 Tomatencarpaccio mit Feta, Rauke, Balsamico  3,50 €
106 Rindercarpaccio, Trüffelöl, Rauke, Parmesan  8,00 €

Suppen (hausgemacht) 350 ml Portion  ab 10 Portionen
200 Gulaschsuppe  4,50 €
201 Rindfleischsuppe mit Eierstich und Markklößchen  4,00 €
202 Gemüsesuppe mit Suppennudeln  3,50 €
203 Tomatencremesuppe mit Sahne und Reis  3,50 €
204 Spargelcremesuppe mit Sahne  5,00 €
205 Pfifferlingrahmsuppe mit frischen Kräutern  5,00 €
206 Rheinische Kartoffelsuppe mit Mettwurst  4,50 €
207 Broccolicremesuppe  3,50 €
208 Blumenkohlrahmsuppe  3,50 €
209 Karotten-Ingwer Suppe  3,50 €
210 Kürbiscremesuppe (saisonal)  4,00 €



Deftig und gut
Herzhafte Eintöpfe, je 500 Gr. 
ab 10 Portionen

 Portion
400   Grünkohl mit Mettwurst  7,50 €
401   Grünkohl mit Mettwurst und Kassler  10,00 €
401   Möhrengemüse mit Frikadelle  7,00 €
402   Wirsingeintopf mit Hackfleisch  8,00 €
403   Bohneneintopf mit Lammfleisch (Irish-Stew)  10,00 €
404   Erbseneintopf mit deftiger Einlage  5,00 €
404a mit Bockwurst  7,00 €
405   Linseneintopf mit deftiger Einlage  5,00 €
405a mit Mettwursteinlage  7,50 €

Ihr Lieblingseintopf ist hier nicht aufgeführt?
Sprechen Sie mit uns.

Schlusspunkt  ab 10 Portionen

Dessert (einzeln in Gläschen angerichtet) Portion
300   Mousse au Chocolat mit Sahne und Schokodeko  3,50 €
301   Rote Grütze mit Sahne und Vanillesauce  3,50 €
302   Obstsalat mit Sahne und Krokant  3,00 €
303   Bayrisch Creme mit Himbeeren  4,00 €
304   Pfirsich-Mangocreme mit Krokant  3,50 €
305   Vanillecreme mit Waldbeeren und Sahne  4,00 €
306   Tiramisu  4,00 €
307   Eierlikörcreme mit Krokant  4,50 €
308   Spekulatiuscreme (saisonal)  3,50 €



Braten und Fleischspezialitäten
ab 10 Portionen
 Portion
500   Krustenbraten mit knuspriger Schwarte  7,00 €
501   Spießbraten, gefüllt mit Mett und Zwiebeln  7,00 €
502   Gyroskassler, gegrillt  7,00 €
503   Schweinebraten vom Rücken mit Soße  8,00 €
504   Senfbraten mit Senf-Sahnesauce  8,00 €
505   Rahmgeschnetzeltes vom Schwein mit Pilzen  8,00 €
505a Rahmgeschnetzeltes von der Pute mit Pilzen  9,00 €
506   Zwiebelrahmbraten  8,50 €
507   Rinderbraten aus der Keule mit Soße  10,00 €
508   Lammkeule, geschmort mit Rosmarin  13,00 €
509   Entenbrustfilet mit Orangensauce  14,00 €
510   Filet „Stroganoff“  16,50 €

Beilagen  
ab 10 Portionen
 Portion
600   Kartoffelgratin  3,50 €
601   Speckkartoffelsalat, warm  3,00 €
602   Petersilienkartoffeln  2,00 €
603   Kartoffelrösties  2,50 €
604   Kroketten  2,50 €
605   Geschmortes Sauerkraut  2,50 €
606   Grüne Bohnen mit Speck und Zwiebeln  3,50 €
607   Apfelrotkohl  3,00 €
608   Rahmwirsing  4,00 €
609   Nudeln  2,50 €
610   Spätzle  2,50 €
611   Gemischte Gemüseplatte mit Sauce Hollandaise  4,00 €
612   Gemischter Salat mit Dressing (Joghurt/Balsamico)  2,50 €



Nicht Fisch, nicht Fleisch
Vegetarische Gerichte, Aufläufe  ab 10 Portionen
 pro Portion
700 Broccoli-Blumenkohl-Auflauf *  6,50 €
701 Kartoffel-Lauch-Gratin *  5,00 €
702 Kartoffel-Pfifferling-Gratin *  7,00 €
703 Ratatouille mit Reis **  8,50 €
704 Nudelauflauf mit Paprika,Tomaten, Chili *  7,50 €
705 Nudeln m. Champignons, Sahne u. Parmesan gratiniert * 8,50 €
706 Kartoffel-Spinat-Gratin *  6,50 €
707 Penne mit Blattspinat und Gorgonzola-Sahnesauce *  8,50 €
708 Bandnudeln mit Tomaten-Ruccola-Sauce *  6,50 €
709 Penne al Arrabiata (scharf) **  7,50 €
710 Thai-Wokgemüse sauer-scharf an Curry-Butterreis **  8,50 €
711 Cous-Cous an Minzpesto **  7,50 €
Salate
Hausgemacht und ohne Konservierungsstoffe  ab 10 Portionen  
 pro Portion
750 Teufelssalat (Rindfleisch)  2,50 €
751 Geflügelsalat  2,50 €
752 Heringssalat rot  2,50 €
753 Thunfischsalat  2,50 €
754 Eiersalat mit Spargel  2,00 €
755 Waldorfsalat mit Äpfeln u. Walnüssen *  2,20 €
756 Kartoffelsalat mit Ei *  1,60 €
757 Nudelslat mediterrane Art *  1,80 €
758 Indonesischer Reisslalt *  1,60 €
759 Schinken-Ananassalat  2,00 €
760 Griechischer Bauersalat mit Feta *  1,60 €
761 Gurkensalat mit Dilljoghurt-Dressing *  1,60 €
762 Tomatensalat mit frischen Kräutern *  1,80 €
763 Krautsalat **  1,80 €
764 Bayrisch Kraut mit Speck und Kümmel  2,00 €
765 Cous-Cous Salat orientalisch **  1,60 €
766 Rote Linsensalat **  1,80 €
767 Sommersalat m. Shrimps u. Honig-Grape-Dressing  2,00 €
*vegetarisch   **vegan



Warme Gerichte
Deftig, ab 10 Portionen  
 
 Portion
800 Krustenbraten vom Schinken
       mit deftigem Speckkartoffelsalat
       und geschmortem Sauerkraut  12,00 €

801 Spießbraten, deftig gewürzt
       mit Mett und Zwiebeln gefüllt
       warmer Speckkartoffelsalat und
       Butterbohnen in Speck geschwenkt  12,50 €

802 Gegrilltes Gyroskassler
       Rahmwirsing und Drillingen  13,00 €

803 Düsseldorfer Senfrostbraten
       mit Röstitalern, Speckböhnchen/Grilltomate  13,00 €

804 Ungarisch Gulasch 
       mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten,
       Champignons, Spätzle, Krautsalat  11,00 €

805 ½ Grillschinkenhaxe 
       mit geschmortem Sauerkraut
       und deftigem Speckkartoffelsalat  14,00 €

806 Zwiebelrahmbraten
       Speckböhnchen
       Kartoffel-Kräuter-Stampf  14,00 €

807 Husarenbraten
       Kartoffelrösties
       gemischter Salat mit Dressing  14,00 €



Gut bürgerlich 
ab 10 Portionen 

808 Geschnetzeltes mit Champignons  Portion
       in Kräuterrahmsauce, Kartoffelgratin
       gemischte Salatplatte, Dressing  14,50 €

809 Rinderschmorbraten mit Pfifferlingen 
       in Kräuterrahmsauce, Petersilienkartoffeln 
       gemischte Salatplatte mit Dressing  17,50 €

810 Schweinebraten in Sahnesauce
       Erbsen und Möhren, Sauce Hollandaise
       Petersilienkartoffeln  13,50 €

811 Rinderroulade
       Apfelrotkohl und Petersilienkartoffeln  16,50 €

812 Rheinischer Sauerbraten 
       mit Apfelrotkohl und 2 Klößen  16,90 €

813 Jägertopf
       Zarte Schweinefilets mit Champignons 
       in Sahnesauce, Röstitaler 
       gemischter Salat mit Jogurtdressing  17,00 €

814 Putengeschnetzeltes „Indisch“
       Curryrahmsauce mit Früchten
       Butterreis, gemischter Salat, Balsamico  14,50 €

815 Filetspieß (ca. 300gr.) vom Schweinelendchen
       Speck, Paprika, Zwiebeln
       pikante Sauce, Curryreis
       gemischter Salat mit Dressing  14,50 €



Fein-Edel 
ab 10 Portionen 
 Portion
816 2 Involtini Milanese
       gefüllt mit Tomate, Feta und Basilikum 
       an Tomatensugo, Rosmarinkartoffeln  19,50 €
817 Lammkeule
       zart geschmort in Rosmarin-Rahmsauce
       Kartoffelgratin, Speckböhnchen  20,00 €
818 Tafelspitz an Meerrettichsoße
       Rahmwirsing, Petersilienkartoffeln  18,00 €
819 Schweinefilet im Speckmantel
       Pfefferrahmsoße, Rahmspitzkohl
       Kartoffelstampf  17,00 €
820 Geschmorte Ochsenbäckchen in Portweinjus
       glasiertes Wurzelgemüse 
       Kartoffel-Kräuter-Stampf 24,00 €
821 Pute „Florentiner Art“
       mit Spinat und Käse gratiniert
       Bandnudeln, gemischter Salat  14,50 €
822 Lachssteak gebraten
       Blattspinat und Drillinge  18,50 €
823 Zander, gebraten
       mild saures Linsengemüse 
       und Butterkartoffeln  18,50 €
824 Entenbrustfilets in Orangensauce
       Apfelrotkohl, Kartoffelklöße  20,00 €
825 Rehragout mit Pfifferlingen
       Apfelrotkohl und Klößen (Saisonal)  22,50 €
826 Wildschweingulasch 
       mit Rahmrosenkohl und Spätzle  19,50 €
827 Gänsekeule (Brust), geschmort
       Soße, Apfelrotkohl
       2 Klößen und Apfelkompott 
       mit Preisselbeeren (Saisonal)  29,90 €



Kompositionen aus der Küche
Büfett-Vorschläge 
ab 10 Personen
 pro Person
900 Krustenbraten, gegrillt
       Kartoffelgratin
       Mandelmedaillons mit Früchten
       Roastbeef mit Sahnemeerrettich
       Waldorfsalat mit Äpfeln und Walnüssen
       Brotkorb mit Partybrötchen, Kräuterbutter
       Käsebrett mit Trauben und Gebäck
       Pfirsich-Mango Creme 21,50 €
901 Spießbraten, gefüllt mit Mett und Zwiebeln
       Warmer Speckkartoffelsalat
       Spargelröllchen mit Remoulade
       Hähnchenfilet mit Früchten
       Geflügelsalat „Indisch“
       Brotkorb mit Partybrötchen, Kräuterbutter
       Käsebrett mit Trauben und Gebäck 19,50 €
902 Gyroskassler, gegrillt
       geschmortes Sauerkraut
       Mandelmedaillons
       Partyschnitzel
       kleine Partyfrikadellen
       Nudelsalat
       Brotkorb mit Griebenschmalz
       Käsebrett mit Trauben und Gebäck 20,00 €
903 Düsseldorfer Senfrostbraten
       herzhafte Röstitaler
       Partyschnitzel
       Mett-Igel mit Zwiebeln
       Partyfrikadellen
       Krautsalat mit Speck und Kümmel
       Brotkorb mit Partybrötchen
       Griebenschmalz
       Käsepicker, garniert, und Gebäck 19,00 €



904 Gemischte Räucherfischplatte  pro Person
       Sahnemeerrettich, Cocktailsauce
       Vitello Tonnato
       Lachssteak
       Linsengemüse
       Brotkorb mit Partybrötchen
       Kräuterbutter
       Käsebrett mit Trauben und Gebäck
       Tiramisu 30,00 €
905 Zwiebelrahmbraten mit Kartoffelgratin
       Spargelröllchen mit Remoulade
       Roastbeef mit Meerrettichsahne
       Waldorfsalat mit Äpfeln und Nüssen
       Brotkorb mit Partygebäck, Kräuterbutter
       Käsebrett mit Trauben und Salzgebäck 20,00 €
906 Gegrillte Schinkenhaxe auf Sauerkraut
       Warmer Speckkartoffelsalat
       Partyfrikadellen
       Bierknacker
       Bayrisch Kraut mit Speck und Kümmel
       Käsebrett mit Trauben und Gebäck
       Brotkorb mit Laugengebäck
       Griebenschmalz mit Röstzwiebeln 22,50 €
907 „Surf & Turf“
       Gemischte Fisch- Fleischplatte mit Shrimps
       Sahnemeerrettich, Cocktaildressing
       Rahmgeschnetzeltes mit Pilzen
       Kartoffelgratin
       Mandelmedaillons
       Hähnchenfilets mit Früchten
       Schinkensalat mit Ananas
       Brotkorb mit Partygebäck, Kräuterbutter
       Käsebrett mit Trauben und Salzgebäck
       Waldbeercreme mit Krokant 30,00 €



908 Krustenbraten, gegrillt pro Person
       geschmortes Sauerkraut
       Warmer Speckkartoffelsalat
       Hähnchenkeulen
       Mett-Igel
       Bierknacker
       Teufelssalat
       Gewürzgurken
       Brotkorb mit Partybrötchen
       Griebenschmalz mit Röstzwiebeln
       Käsebrett mit Trauben und Salzgebäck  24,50 €
909 Kleine Melonenschiffchen mit Parmaschinken
       Vitello tonnato
       Caprese mit Basilikum
       Kalbsinvoltinis an Tomatensugo, Basmatireis
       Mediterraner Nudelsalat an Pesto
       Pan Rustico, Butter, Mascarponecreme 34,50 €



Kalte Speisen 
ab 10 Portionen
 pro Stück / Portion
950 Mandelmedaillon mit Früchten  2,50 €

951 Medaillon mit Lebercreme  3,00 €

952 Roastbeef mit Sahnemeerrettich  2,50 €

953 Spargelröllchen  2,00 €

954 Hähnchenfilet paniert, mit Früchten  2,00 €

955 Hähnchenkeule  2,50 €

956 Kleine Frikadelle  1,50 €

957 Kleine Geflügelfrikadelle  1,50 €

958 Rindfleischköfte  2,00 €

959 Partyschnitzel Stück  2,00 €

960 Piccata Milanese  3,00 €

961 Filet „Strindberg“ in Zwiebel-Senfkruste  3,00 €

962 Mett-Igel mit Zwiebeln 100 Gr.  2,00 €

963 Rustikale Platte mit Fleisch- und Blutwurst 
       Bierknacker, kleine Frikadelle, Partyschnitzel, Senf  7,50 €

964 Käsebrett mit Salzgebäck und Trauben  3,50 €

965 Brotkorb  1,50 €

966 Butter / Kräuterbutter  1,00 €

967 Griebenschmalz  0,80 €



Folgende Fassbiersorten sind 
kommissarisch erhältlich:

König Pils, 20 L  Preis auf Anfrage
Diebels Alt, 10 L, 20 L  Preis auf Anfrage
Schlüssel Alt, 10 L, 20 L  Preis auf Anfrage
Zapfanlage, 1-ltg. mit Kohlensäure  20,00 €
Zapfanlage, 2-ltg. mit Kohlensäure  25,00 €

Alles für Ihre Party
Leihgeschirr und Mobiliar
 Stückpreis
Teller, flach  0,40 €
Menuemesser  0,30 €
Menuegabel  0,30 €
Suppentasse mit Untertasse  0,70 €
Suppenlöffel  0,30 €
Kaffeetasse mit Untertasse  0,70 €
Kuchenteller  0,30 €
Kaffeelöffel  0,25 €
Kuchengabel  0,25 €
Altglas 0,2 l  0,30 €
Pilstulpe 0,2 l  0,50 €
Saftglas / Longdrink 0,25 L  0,30 €
Sektglas  0,50 €
Weinglas  0,50 €
Grappaglas  0,40 €
Schnapsglas  0,30 €
Stehtisch, rund  15,00 €
Stehtischhusse  15,00 €
Festzelttisch  10,00 €
Festzeltbank  5,00 €
Tischhusse  10,00 €
Bankhusse  5,00 €



Ordnung muss sein
Das sollten Sie deshalb auch noch wissen.

Lieferbedingungen:

Die Mindestbestellmenge beträgt ab 10 Portionen / Personen Mindermengen nur 
auf Anfrage, bedingen aber einen Aufschlag von mindestens 10% des Listenpreises. 
Nur Abholung!

Die Anlieferung wird nach Zeitaufwand berechnet. Pro Stunde berechnen wir 30 €.
Es wird je angefangene 15 Minuten abgerechnet. An Sonn- und Feiertagen berechnen 
wir einen Aufschlag von 30 € auf den Rechnungsbetrag.

Wir bitten Sie, Töpfe, Platten und Leihgeschirr innerhalb von 3 Tagen gespült
zurückzubringen. Auf Wunsch holen wir die Sachen auch gerne ab.
Für ungespültes Geschirr berechnen wir pro Teil 0,20 €.
Für Platten, Schüsseln etc. je 1,00 €. Für Chafings pauschal 5,00 €.
Hierbei sind die Speiseneinsätze von Speiseresten zu befreien. 

Für die Entsorgung von Lebensmittelresten müssen auch wir mittlerweile bezahlen. 
Deshalb berechnen wir Ihnen für Lebensmittelreste, die Sie nicht selbst entsorgen 
pro Kilo 1,00 €. Fehlende oder beschädigte Gegenstände berechnen wir Ihnen zum 
Selbstkostenpreis.

Rechnungen sind sofort nach Erhalt zahlbar und nicht skontierbar. 
Bei größeren Aufträgen behalten wir uns eine Anzahlung vor.

Sollten einzelne Artikel nicht lieferbar sein, behalten wir uns einen Umtausch 
gegen mindestens gleichwertige Ware vor. Lieferzusagen bezüglich Uhrzeit werden
wir bestmöglich einhalten. Evtl. Zeitüberschreitungen berechtigen nicht zum
Auftragsrücktritt, zur Annahmeverweigerung oder zur Rechnungsminderung. 
Haben Sie dennoch einmal - wider Erwarten - Beanstandungen,
lassen Sie uns dies bitte wissen. So können wir den Fehlern nachgehen und Sie beim
nächsten Mal zu Ihrer besten Zufriedenheit bedienen.

Diese Preisliste ist ab dem 6. März 2023 gültig. 
Angebot und Preise sind freibleibend.

Hiermit verlieren alle älteren Preislisten ihre Gültigkeit

.



Das lässt Sie nicht kalt
Machen Sie doch, was Sie wollen und stellen Sie sich 
Ihr individuelles Büfett zusammen.
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Grunewaldstraße 19  -  47053 Duisburg
Telefon: 0203 661824  -  E-Mail: khobohm@gmx.de


