BUFFET DE MEDIODIA

DE LUNES FIN DE SEMANA INFANTIL
A VIERNES Y FESTIVOS INFANTIL
Be dilluns a divendres Cap de setmana i festius

£ 9 ] 9 5
LUNES - VIERNES

BUFFET DE NOCHE

DE LUNES VIERNES, FIN DE SEMANA INFANTIL
A JUEVES Y FESTIVOS INFANTIL
De dilluns a dijous Divendres, cap de setmana i festius

NO INCLUYE BEBIDA NI POSTRE, UN PEDIDO MINIMO DE BEVIDA POR PERSONA
NO INCLOU BEGUDA | POSTRES, UNA COMANDA minima de beguda per persona

AVISO A LOS ESTIMADOS CLIENTES

Por favor, no desperdicie alimentos. cualquier exceso se cobraré por
penalizacién por cada plato no consumido €2

Las personas en la misma mesa deben comer el mismo menu o buffet

Si us plau, no desaprofiteu aliments. qualsevol excés es cobrara per
panalitzacit per cada plat no consumit €2

Les persones a la mateixa taula han de menjar el mateix mend o bufet



ALERGENOS

Si tienes alguna alergia o intolerancia alimentaria, no dudes en preguntar por nuestros
alimentos y bebidas. estamos preparados para asesorarte de la mejor manera.
Los platos pueden tener trazas de sésamo o soja.

PARA CUALQUIER INFORMACION SOBRE SUSTANCIAS ¥ ALERGENOS, ES POSIBLE CONSULTAR EL APROPIADO
DOCUMENTACION QUE SERA APORTADA, PREVIA SOLICITUD, POR EL PERSONAL EN SERVICIO.

ALGUNOS INGREDIENTES DE MUESTROS PLATOS MARCADOS CON ASTERISCO(*) SOM CONGELADOS EM
ORIGEN O ADQUIRIDOS FRESCOS Y CONGELADOS POR NOSOTROS A TEMPERATURA SEGUN LAS NORMAS
SANITARIAS PARA SU CORRECTO ALMACENAMIENTO,

LOS PRODUCTOS DE PESCA ADMINISTRADOS CRUDOS EN NUESTRO RESTAURANTE HAM 3I1DO SOMETIDOS
PREVIAMENTE A UN TRATAMIENTO DE ENFRIAMIENTO A -20°C DURANTE AL MENOS 24 HORAS SEGUN LEY.

4 PICANTE W VEGETARIANO

ALIMENTOS QUE CONTIENEN COLORANTES ALIMENTARIOS:

Tobiko [Masago, huevas de pez volador), ikura [huevas de salmén), goma wokame [ensalada de algas verdes),
wasabi y ofros producios contienen colorantes E102 - E104 - E122 - E124 - E110 - E129 que pueden afectar

negativamente a lo actividoed y atencidn de los nifios yo que contienen fintes.



SOPAS | s

]-
SOPA DE MISO

SOPA DE MARISCO

Sopa de miso con algas, tofu v sesamo
Sopa de miso amb olgues, tofu i sesom
Miso soup with seaweed, fofu and sesame

€295 &

Sopa de marisco
Sopa de marisc
Seafood soup

P08 S® €350

3.

RAMEN DE TERNERA

Sopa ramen de caldo de ternera huevo,
narutomaki,algoy sésamo

Sopa remen de brou de ternera ou
narutomaki,alga i sésam

Broth ramen soup veal,egg,narutomaki,
seaweed and sesame

€650 P@SOS




“NTRANTES [ siantrs

4-
ENSALADA DE LA CASA

Ensalada con aguacate, peping,tomate, fruto secos,salsa de la casa
Amanida amb alvecat,pipi tomagquet fruit secs salsa de la casa
Salad with avecado, cucumber,tomato,nuis,souce house

€650 @8

Edoamaome
Edomaome
Edomame

@® €4.00

6-
WAKAME

Waokaome con sésamo
Waokame amb sésam
Wakame with Sesame

€480 @@

8-
ENSALADA DE POLLO

Ensalada con polle frite, tomate, pepino, maiz, salsa de la casa
Amanida amb pollostre fregit, tomaquet, cogombre,

blat de moro, salsa de la cosa
Salad with fried chicken, tomate, cucumber, corn, and house sauce

®® €6.50

17-
ENSALADA MARISCO MIX

Gamba, pulpo, cangrejo, salsa de la cosa, poco picante
Gamba, pop, cranc, salsa de la casa, poc picant
Prawns, octopus, crab, house sauce, slightly spicy

€750 * 900002




ARROZ | :&”

10-
ARROZ BLANCO

Arroz blanco con sésamo
Arrds blanc amb sésam
White rice with sesame

€250 @

11-
ARROZ DE LA CASA CON CARNE

rroz salteado con verduras, huevo,carne de cerdo,
cebolletas,sésame y sojo

Arrds saltejat amb verdures,ou,carne de pore,
cebetes,sésam i soja

White rice with sesame Sautéed rice withvegetables,egg,
pork,chives,sesame and soy

@0e® €650

12-
YAKIMESHI CON MARISCO

Arroz saltfeado con marisco,hueve,cebolletas y sésame
Arrés saltejot amb marisc,ou,cebetes | sésam
Sautéed rice with seafood,egg, scallions and sesame

€695 @8

13-
ARROZ CON VERDURA

Arroz salteads con verduras, huevo cebolletas, sésamo
Arrds saltejot omb verdures,ou cebetes, sésam
Soutéed rice with vegefables,egg,scallions,sesame

©SS® €6.50




DONBUR

15-

DONBURI DE
POLLO CURRY

Arroz con pollo curry,cebolla, pimientos,
calabozo y sésomo (poceo picante)
Arrds amb pollastre curry,ceba, pebrots,
carbossa | sésam sésam (poc picant)
Rice with chicken curry,enion,peppers,
pumpkin and sesame sauce

and sesame (lightly spicy)

®@® €7.50

DONBURI
DONBURI

14-

! | ARROZ CON

TERNERA PICANTE

Arroz con ternera picante, pimientos,cebolla y sésomo
Arrds amb vedella picant, pebrots,ceba i sésam
Rice with spicy beef,peppers,onion and sesame

€750 @202




PASTA | saia

19-

FIDEOS CON GAMBAS

18-

UDON CON GAMBAS

Fideos de arroz solteados con gambas,verduras,
huevos y sésamo

Fideus d' arrés saltejots ombgombes, verdures,
ous | s8sam

Soutéed rice noodles with prawns, vegetables,
eggs and sesame

0008 €7.95

Fideos de arroz salteados con gombaos,verduras y
sésamo (un togue picante)

Fideus d' arrds saltejots ambgambes, verdures |
sésam (un toc picant)

Soutéed rice noodles with prawns, vegetables and
sesame (spicy touch)

€795 20008

20-

YAKISOBA CON POLLO

Tallarines fritos con pollo, verduras y sésama
Tallarins fregits amb pollastre,verdures i sésom
Fried noodles with chicken,vegetables and sesame

€795 2080




POLLOS | ciaes

23-
POLLO CON BAMBU Y SETAS

Polle con bambu y setas
Pollastre amb bambu | bolets
Chicken with bamboo and mushrooms

&9®® €795

22-

POLLO CON ALMENDRAS

Palla, cebolla, calabacin, zanoheria, almendras
Pollastre, ceba, carbossd, postanoga, ametlles

Chicken, onion, zucchini, carrof, almeonds

€79 #0900 @

26-

POLLO CON CURRY

Pollo salteads con verduras,curry y sésamo

[poco picante)

Pollastre saltejat amb verdures,curry | sésam

(poc picant)

Soutéed chicken with vegetables, Curry and sesame
(lightly spicy|

€795 @09




TERNERAS

30-

TERNERA CON SALSA OSTRA

Ternera salteada con verduras,salsa ostra y sésamo
Vedella sallejada amb verdures salsa ostra i sésam
Soutéed beef with vegetables,sauce oyster and sesame

@E20S €795

VEDELLES
CALVES

28-

TERNERA CON SALSA PICANTE

Ternera salteada con verduros,sésamo y salsa picante
Vedello saltejoda amb verdures,sésam i salsa picant

Sautéed beef with vegetables,Sesame and hot sauce

€795 #PHo

53-
TERNERA CON BAMBU Y SETA

Ternera con bambu y setas
Vedella amb bambu i bolets
Beef with bamboo and mushrooms

€850 Poe®e




GAMBAS | e

31-

LANGOSTINOS CON
SAL 'Y PIMIENTAS

Langostinos salteado con sal y pimientas

Llagostins saltejot amb sal i pebres

Prawns soutéed with salt and peppers

€795 @@

33-
GAMBAS AGRIDULCE PICANTE

Gombas solteado con verduras salsa agridulce
picante y sésamo

Gambes saltejoda amb verdures salsa agredolga
picant | sésam

Prawns soutéed with vegetables spicy sweef and
sour sauce and sesame

JO00® €795

35-
LANCOSTINO CON
SAL PIMIENTAS ESPECIAL

Langostino salteado con pan rallado. sal y pimientas
Llacet saltejat amb pa ratilat, salli pebres
Sauteed shrimp with breadcrumbs, salt and peppers

€650 @@




SARTEN | fmcea

e 32-
/SARTEN DE TERNERA

Ternera salieada con verturas salsa picante de la casa y sésamo
WVedella saltejada amb vertures salsa picant de lo casa i sésam
Soutéed beef with vegetables in our house spicy sauce and sesame

€1250 &0

e o i ¥ 36'
SARTEN DE POLLO

Pollo salteada con verduras salsa picante de la cosa y sésamo
Pollastre saltejat amb verdures salsa picant de la cosa i sésam
Sautéed chicken with vegetables in our house spicy souce and sesame

s00® €129

38-
/) SARTEN DE LANGOSTINO
7

Langostino salteada con verduras salsa picante de la casa y sésomo
Llagosti saltejat amb verdures salsa picant de lo cosa i sesam
Sautéed prawn with vegetables in our house spicy sauce and sesame

€1295 o9& 0

'.'~ 39-
, SARTEN DE SEPIA

Sepio salteada con verduras, salsa picante de la casa y sésamo
Sipia saltejodn amb verdures, salsa picant de la casa i sésam
Soutéed cuttlefish with vegetables in our house spicy sauce and sesame

2990 ® €295

¥

37-
BROCOLI CON SETAS

Salteado bréceli con setas
Saltejat bréguil amb bolets
Sautéed broccoli with mushrooms

€550 #9000




GUABAQO | omen

40-
GUABAO CON CERDO

Guaboo con cerdo y lechuga, pepine tomate,salsa ensaloda
Guaobaoo amb pore | enciam, pepino tomate salse amanida
Guabao with pork and lettuce,cucumber,tomato,salad sauce

€495 wo®0e®

41-
GUABAO CON POLLO

Guabao con pollo y lechuga, pepino, tomate, salsa mayonesa picante
Guaboo amb pollasire | enciam, pepino,tomate,salsa mayonesa picant
Guabaeo with chicken and leffuce cucumber, tomate,

souce mayonnaise spicy

25008 €495

42-
GUABAO CON PATO

Guabao con pato y lechugao,pepino,tomate,salsa agridulce
Guabao amb éanénguing i enciam pepino,lomate, salsa agridulce
Guabao with duck and leftuce, cucumber, tormalo, sweel and sour sauce

€600 @&

43-
HAMBRUGUESA CHINA

Pan con carne de cerdo (pulled pork) [poco picante)
Pa amb carn de porc [pulled pork) (poc picant)
Bread with pulled pork [mildly spicy)

2 @% €550

44-

HAMBRUGUESA CH
PIMIENTO VERDE

Pan con carne de cerdo (pulled pork) con pimiento verde (poco picante)
Pa amb carn de pore (pulled pork) amb pebrot verd (poc picant)
Bread with pulled pork and green pepper [mildly spicy)

€550 @®




—RITOS | fes

25-
POLLO CON LIMON

Polle con salsa limén y sésamo
Pollastre amb salsa limena i sésam
Chicken with lemon and sesome souce

€795 @&

POLLO KIMONO

Tiras de pollo rebozadas con salsa mayonesa y terivaki
Tires de pollastre rebossades amb salse maignesa i teriyaki
Chicken strips baltered with Mayennaise and leriyaki sauce

@E90® €450

46-
MUSLITOS DE CANGREJO

Muslitos de cangrejo
Muslits de cranc
Crab thighs

€450 @@

S e 47-
PATATAS FRITAS

Patatas fritos
Potates fregides
Patato chips

® €2.50

48-
ALITAS DE POLLO FRITA

Alitas de polle frita
Alites de pollastre fregida
Fried chicken wings

€395 0%




RITOS | es
FRIED

49.-
PAN FRITOS JAPONES

Pan fritos joponés
Pa fregits joponés
Japanese fried bread

€250 @

50-
CROCANTI POLLO

Crocanti pollo

Pollastre cruixent
Crocanti chiken

® €350

34-

BOLA SESAMO

Bola sésame Frijoles dulces
Bola sésam Frijoles dolgos
Sesame ball Sweet beans

€295 96

55-
TAKO YAKI

Takeo Yaki
Takeo Yaki
Take Yaki

@28 O €450

56-
HARU MAKI

Rollitos asigticos fritas,verduras
Rotllos asidtics fregits,verdures
Fried Asian rolls,vegetables

€380 @




—RITOS | e
FRIED

58-
GAMBAS FRITAS

Gambas fritas

Gambes fregides
Fried prawns

€650 @@

59-
TEMPURA VERDURAS

Tempura verduras
Tempura verdures
Tempura vegetables

® €5.00

60-
GYOZA FRITA

# Gyoza frita de pollo y verduras
Gyoza frita de pollastre | verdures
Fried chicken and vegetable gyoza

€5.00 @&

g 398-
- TIRAS DE CARNE FRITO

Tiros de carne frito
Tires de carn fregit
Fried meal sirips

® €4.50

399-
ROLLITOS DE MARISCOS

Rollitos de mariscos
Rotllets de marise
Seafood rolls

€450 @8




—RITOS | e
FRIED

9-
AROS DE GAMBA

Gamba y huevo
Gamba i ou
Prawn and egg

€495 986

i 16-
' PATO FRITO

Pato frito

Anec fregit
Fried duck

@®® €6.50

24-
TIRAS DE PESCADO

Tiras de pescade rebozado
Tires de peix arrebossat
Strips of breaded fish

€550 @ =

52-
ROLLITOS DE POLLO

Rollites asigticos frites, verdura, pallo
Rotllets asidétics fregits, verdura, pollasire
Fried Asian spring rolls, vegetables, chicken

® €3.95

TEQUENOS DE QUESO

Masa trigo frita rellena de queso
Massa blat fregida farcido de formatge
Fried wheat dough filled with cheese

€595 @s




DIM SUM | g

€450 @ ®

66-
PAN CARNE

Pan asiatio con carne de cerdo
Pa asiali amb carn de porc

Asian bread with pork

&® €4.50

67-
GYOZA DE LANGOSTINO

Gyoza de langostine

Gyoza de llagosti
FPrawn Gyozao

€550 @@




PLANCHAS | Guis

68-
GYOZA DE POLLO

Gyoza polle a la plancho
Gyoza pollastre a la planxa
Grilled chicken gyoza

€400 @&

—
- 69-

GYOZA VERDURA

Gyoza verdura a la plancha
Gyoza verdura a lo plonxa
Grilled vegetable gyoza

&® €480

70-
PINCHO DE POLLO PICANTE

Pinchos de pollo picante

Pinxos de pollasire picant
Spicy chicken skewers

€480 =@

PINCHO DE GAMBAS

Pincho de gombas con solsa perejil

Pinxo de gombes amb salsa julivert
Prawn skewer with sauce parsley

&8O ® €480

GAMBAS A LA PLANCHA

Gambaos a la plancha con salsa pere;il
Gambes a lo planxa amb salsa julivert
Grilled prawns with sauce parsley

€5.00 &




PLANCHAS | Guis

73-
SALMON A LA PLANCHA

Salmén a la plancha con salsa pere;il
Salmé a la planxa amb salsa julivert
Grilled salmeon with sauce parsley

€4.00 =

74-
ALMEJA A LA PLANCHA

Almeja a la plancha con salsa pereil
Cloissa a la planxa amb salsa julivert
Grilled elam with sauce parsley

® €7.50

5-
REJOS A LA PLANCHA

Rejos a la plancha con salsa perejil

Reixos a la planxa amb salsa julivert
Grilled squid tentacles with parsley sauce

€750 @

77-
ENTRECOT

Entrecot

Entrecat
Entrecofe

& ® €6.00

SEPIA

Sepio a la plancha con salsa perejil
Sépio a lo plonxo amb salsa julivert
Grilled cutilefish with sauce parsley

€7.00 @




MAKIFRITO 4 PZ | féovmasrcs

79-
HOSO ATUN ESPECIAL

Rollo frito con salmén,tartar de atdn,aonori y salsa teriyaki
Rotllo fregit amb salmé, tartar de atin,aonori i salsa teriyaki
Fried roll with salmen, tartare Tuna, acnori and teriyaki sauce

€8.00 =

HOSO SALMON PLUS

Rolle frite con salmén,tartar de salmén,conori y salsa teriyaki
Rotlle fregit amb salmé, tartar de salmé,aonori i salsa teriyaki
Fried roll with salmen, tartare Salmen, aenori and terivaki sauce _

® €8.00

HOSO FRESA

Rollo frito con salmén,queso crema, fresas,salsa de fresa
Rotllo fregit amb salmé, formall crema fresas,salsa de maduixet
Fried roll with salmen, cheese cream,strawberries,strawberry sauce

€795 @

82-
HOSO MANGO ESPECIAL

Rollo frito con salmén,queso crema,mangos,salsa de mango
Rotllo fregit amb salmé,formall cremo,mangos,solsa de mango

Fried roll with salmen, cheese cream,mangoes,mange sauce

&® €795

FUTO FRITO

Rolle frite con salmdn,queso crema, aguacate cebolla frita y salsa teriyaki
Rotllo fregit amb salmé,formall crema,aguacate,ceba frita i salsa teriyaki
Fried roll with salmon, cheese cream,avocado, fried onion and feriyaki souce

€9.95 @

84-
URAMAKI FRITO

Uramaki rebozado frite creacién de chef,cubierdo con

salsa mayonesa pi cante y aonori
Uramaki rebot fregit fregit creacié de xef, cobert

amb salsa mayonesa pi cante | aonori
Fried battered Uramaki Creation of chef covered with
mayonnaise souce pi canfe and aonori

2 & ® €895




HOSOMAKI] AP Z | oo zses

85-
HOSO MIX

Maki de salmén y aguacate
Maki de salma i alvocat
Solmeon and avocadeo Maki

€6.95 =

HOSO SALMON

Maki de salmaén
Maki de salmé
Salmon Maki

- €6.95

87-
HOSO ATUN

Maki de atin
Maki de tonyina
Tuna Maoki

€6.95 =




HOSOMAKI] AP Z | oo ases

88-

HOSO PEPINO

Maki de pepino
Maki de cogombre
Cuecumber Maki

€5.95

89-
HOSO AGUACATE

Maki de aguacate
Maki d' alvocat
Avocado Maki
€5.95

225-

HOSO TEMPURA DE LANGOSTINO

Maki de tempura de langostine con teriyaki y sésamo
Maki de tempura de llagosti amb feriyaki i sésom
Prawn tempura maki with teriyaki ond sesame

€695 PO&S

226-

HOSO MANGO

Maki de mango
Maki de mange
Mango Maki
€5.95




—UTOMAKI 4P/ |

FUTOMAKI 4PZ
FUTOMAKI 4PCS

227-

FUTOMAKI SALMON

228-

FUTOMAKI TEMPURA
DE LANGOSTINO

Tempura de longostino y aguacate
Tempura de llagosti | alvocat
Frawn and avocado tempura

®@® €8.95

Salmén, aguacate y queso erema
Salmé, alvocat i formatge crema
Salmon, avecado and cream cheese

€595 = @&

229-
HOSO FRITO

Maki salmén frito, queso crema con sésamo
y salsa teriyaki

Maki salmé fregit, formatge crema amb sésam
i salsa teriyaki

Fried salmon maki, sesame cream cheess
and teriyaki sauce

€795 0~&D




URAMAKI] 4P/ | Geavasecs

90-
URAMAKI ARCO IRIS

Salmén con aguacate,cubierto mix de pescode
Salmé amb alvocat, cobert mix de peix
Salmon with avocado, covered mix of fish

€9.95 @ =

91-
URAMAKI SALMON AGUACATE

Salmén aguocate, sésomo
Salmé alvocat, sésam
Salmen, avecodo, sesame

@@= €795

92.-
PHILADELPHIA

Salmén con aguacate,cubierto de queso crema ,salsa teriyaki y sésomo
Salmé amb dlvocat, cobert de formatge en crema,salsa teriyaki | sésam
Salmen with avecade, covered cream cheese ferivaki sauce and sesame

€795 P+«@9&s

93-
URAMAKI MIEL

Salmén con queso, gqueso floameado con pistacho y miel
Salmé amb formatge, formatge flamejat amb festuc | mel
Salmeon with cheese, flamed cheease with pistachio and haney

«® €7.95

ke,

94-
URAMAKI ANGEL

Salmén con aguacate,cubierto aguacate,tobiko,salsa
Salmé amb alvocat, cobert aguacate tobike, salsa maignesa | sésam
Salmon with avocade, covered avocado,fobiko,salsa

€795 =«9®




URAMAKI] 4P Z | e ecs

95-
URAMAKI DE ANGUILA

Anguila con aguacate,salmédn y sésamo,salsa teriyaki
Anguila amb alvocat,salmé i sésam,salsa teriyaki
Eel with avecado, salmon and sesame, feriyaki sauce

€895 @+« =

96-
URAMAKI TOBIKO

Surimi aguacate, tobiko
Surimi alvocat, tobiko
Surimi avecade, tobike

®= €795

97-
SALMON PICANTE

Salmén con pepino,cubierto togarashi y salsa agridulee
Salmé amb pipi, cobert togarashi i salsa agredolga
Salmen with cucumber, covered Togarashi and sweel and sour sauce

€795 @+

98-
CALIFORNIA

Surimi con oguacate, cebolla frito y salsa teriyaki
Surimi amb alvocat, ceba fregit i salsa teriyaki
Surimi with avocade, fried onions and feriyaki sauce

e0®E® €7.95

99-
CHEESE SURIMI

Surimi con aguocate, salsa cheese y mayonesa picante, sésamo
Surimi amb alvocat, salsa cheese | moionesa picant, sésom
Surimi with avocado, cheese sauce and spicy mayonnaise, sesame

€895 = 9900
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100-

SURIMI MASAGO

Surimi con aguacate, salmén masago y salsa teriyaki
Surimi amb alvocat, salmé massago i salsa teriyaki
Surimi amb alvocat, salmé massago i solso terivaki

€9.95 &+«®

101-
URAMAKI POLLO

Pollo con lechuga,cubierto Copos de almendra y salsa teriyaki
Pollastre amb enciam, cobert Cops d' ametlla i solsa teriyaki
Chicken with leftuce, covered Almond flakes and sauce teriyaki

@0® €795

102-

URAMAKI| POLLO CON
QUESO CREMA FLAMEADO

Pollo con lechuga,cubierto queso crema flameado y solsa agridulce
Pollastre amb enciom, cobert formagla crema flamejat | solsa ogredolga
Chicken with leftuce, covered flamed cream cheese and sweet and sour sauce

€795 @@

103-

CHEESE LANGOSTINO

Tempura de longostine, solsa cheese y mayonesa picante y pistacho
Tempura de llagosti, salsa cheese | maionesa picant i festuc
Tempura de llagosti, salsa cheese i maionesa picant | festuc

PO0® €995

104-
CREACION DEL CHEF

Tempura de langostino,cubierto tartar de salmén,nachos cruijentes,
salsa mayonesa picante y teriyaki

Tempura de llacet, cobert tartar de salmé, nachos cruijentes,

salsa mayonesa picant i teriyaki

Prawn tempura, covered Salmen tartare,naches Crunchy,
mayonnaise savce spicy and feriyaki

€995 «290002




URAMAKI 4P7 | s

105-

URAMAKI PRADERA

Tempura de langostino,cubierto salmén y salsa teriyaki
Tempura de llacet, cobert salmé i salsa teriyaki
Prawn tempura, covered fried salmon and sauce teriyaki

€9.95 @+«908

106-

URAMAKI DRAGON

Tempura de longostino,cubierto aguacate, queso crema,alga frita
Tempura de llacet, cobert aguacate formaige cremo,alga frita
Prawn termpura, covered avocado,cream cheese, seaweed Fried

@s0® €995

107-
URAMAKI MANGO SHAKE

Mango con aguacate, cubierto salmén,salsa mango
Ménec amb alvocat, cobert salmé,salsa mange
Mango with ovocado, covered salmon,mango sauce

€695 =

108-

ATUN PICANTE

Atdn con pepino,cubierto togarashi y solsa ogridulce
Atin con pepino,cobert togarashi i salsa agredolga
Tuna_ with cucumber, covered Togarashi and sweel and sour sauce

2= €795

109-
ATUN COCIDO

Atin cocido con lechuga, cubierto tobiko y salsa teriyaki
Tonyina cuit amb enciam, cobert tobikeo i salsa teriyaki
Cooked tuna with lettuce, Covered Tobiko and Teriyoki sauce

€795 «=&@®




URAMAKI] 4P/ | e ecs

110-
URAMAKI YASAI

Glueso crema con aguacate,cubierto salmaén flameado,aonori,
y salsa moyonesa

Formatge crema emb alvecal, cobert salmé flemejat, aonori,

i salsa mayonesa

Cream cheese with ovocado,covered flamed salmeon,conori,
and mayonnaise sauce

€795 T§+@

112-
URAMAKI SALMON COCIDO

Salmén cocido,cubierto cepaolla fritas v salsa mayonesa
Salmé cuit, cobert cepolla frites | salsa maignesa
Cooked salmon, covered cepolla fried and mayonnaise sauce

«®® €795

113-
SALMON COCIDO PLUS

Salmén cocido,cubierto salmén flameado,salsa mayonesa picante y sésamo
Salmé cuit, cobert salmé flamejat,salsa mayonesa picant | sésam
Cooked salmon, covered salmon flamed, mayonnaise sauce spicy and sesame

€9.95 =@0BY g
2
N

-

114-
DIETA VEGETARIANA

aguacate con mango,guacamole y ardndanc masago,salsa freso

alvocat amb mongo,guacamele | nabiu massag,salsa maduixa
Avocado with mango, guacamole and blueberry masago, strawberry sauce

€6.95

115- |
ROLLO PLATANO DIETA VEGETARIANA

Rollo de hojaldres de sojn, con plétano, cubierto queso crema, pistachio,

y salsa mangeo

Rotilo de pasta de fulles de soja amb platan, cobert formatge crema pistatxo,
i salsa mango

Soy pulf pastry roll, with banana, covered cream chesso, pistachio,

one manido sauco

€795 @%@
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116-
URAMAKI BLACK SHAKE

Salmén con aguacate y queso crema,cubierto con sésamo
Salmé amb alvocat | formatge crema, cobert amb sésam
Salmon with avocade and cheese cream, covered with sesame

€995 §+@

118-

URAMAKI BLACK CON QUESO CREMA

Tempura de langostine,cubierto queso crema,cebolla fritas y salsa teriyaki
Tempura de llacet, cobert formagla crema,ceba frites | salsa teriyaki
Prawn tempura, covered flamed cream,onion fries and teriyoki souce

@ae® €995

119-

URAMAKI BLACK LANGOSTINO

Tempura de langostino,cubierto tarta de salmén copos de almendra y salsa teriyaki
Tempura de llacet, cobert tarta de salmé, cops de ametlla i salsa teriyaki
Frawn tempura, covered Salmon coke, flakes almond and feriyaki sauce

€995 «@0&®

120-

URAMAKI BLACK MIURA

Salmén cocido con queso, salsa teriyaki y cebolla frite
Salmé cuit amb formatge, salso teriyaki | ceba fregit
Salmon cooked with cheese, teriyaki sauce and fried onions

«3®&® €11.95

121-

URAMAKI SUPER N

Salmén con oguacate, cubierto queso flameado y salso hoje perenne
Salmé amb alvocat, cobert formatge flamejat i salsa full perenne

Salmon with avecade with flamed cheese

€1195 =4 & @
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130-

TEMAKI SAKE

Salmén,aguacate cepolla fritas,salsa teriyaki y sésamo
Salmé,aguacate cepolla fritas,salsa teriyaki i sésam

Salmon, avocade, fried, Terivaki and sesame sauce

€390 =0 ®

131-

TEMAKI ATUN

Abon,riculatobike y salsa mayonesa picante
Tanyina, riculatobike i salsa maignesa picant
Tuna, arugulo, fobiko and sauce Spicy mayonnaise

€490 «@9®

132.
TEMAKI POLLO

Palle,ricula,copes de almendra y salsa teriyaki
Pollastre,ricula,cops d'ametlla i salsa teriyaki
Chicken, arugula, almond flakes and terivaki sauce

€3.90 @&@®




TEMAKI T et

134-

TEMAKI BLACK RICE

133-

TEMAKI EBITEN

Arroz negrotempura de langostine,niculo,queso crema y
salsa teriyaki envueltos en hojaldre de soja con sésamo
Arrds negre, de llacet,ricula,formacle crema i salsa teriyaki
embolicats en pasta fulloda de soja amb sésam

Black rice,tempura prawn,arugulo,cream cheese and
terivaki sauce wropped in Soy puff pasiry with sesame

«®® €450

136-

TEMAKI PERLA

Tempura de langostino,aguacate,rdbano rallado frito y
salsa teriyaki envueltos en hojoldre de soja

Tempura de llacet, alvocat, rave rotllat fregit i

salsa teriyaki embolicats en pasta fullada de sojo
Prawn fempura,avocado, fried grated radish and
Teriyaki sauce wrapped in soy puff pastry

€3.90 @o+0®

TEMAKI VEGETAL

Aguaocate,micula,mange y salsa mango envuelios en
hojaldre de sojo con sésamo

Aguacate, ricula,mange | salse mange embolicats

en pasta fullada de sojo amb sésam

Avocado, arugula, mange and Mongo sauce wrapped
in soy puff pastry with sesame

€390 @& ®

Salmén,aguacate,queso crema, ikura de frula

Salmé, aguacate formatge crema,ikura de fruita
Salmen,avocado,cream cheese, Fruif ikura

@®® €390
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140-
NIGIRI DE SALMON

Migiri de salmén

Migiri de salmé
Salmen nigiri

€4.50 =

141-
NIGIRI DE ATUN

Migiri de atdn
Migiri de atin
Tuna nigiri

= €5.20

142-
NIGIRI DE GAMBAS

Migiri de gambas
Migiri de gambas
Frawn nigiri

€450 &8

+‘~ai“

143-
NIGIRI DE LUBINA

Migiri de lubina con wasabi fresco

Migiri de llobarro amb wasabi fresc
Sea bass nigiri with fresh wosabi

« €4.50

N

NIGIRI DE AGUACATE

MNigiri de aguacate

Migiri d' alvocat
Avocadea nigiri

g ' €4.50
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145-
NIGIRI SPICY SHAKE FLAMBE

Migiri de salmén flameado con copos de almendra,
acnori y salsa mayonesa picante

Migiri de salmé flamejat amb cops d' ametllo,
oonori i salsa magons picant

Migiri of salmon flamed with almond flakes,

aoneri and Spicy mayonnaise sauce

€520 « @80

146-
NIGIRI DE SALMON FLAMEADO

Migiri de salmén flameado con ”eriwki y pistache
Migiri de solmé flomejat amb salso feriyaki i pistacho
Migiri of salmon flamed with Teriyaki and pistachio

«® €450

147-
NIGIRI TEMPURA LANGOSTINO

Migiri fermpura langostine con salsa mayonesa de la casa
Migiri tempura llagosti amb salsa maionesa de la cosa
Tempura prawn nigiri with house mayonnaise sauce

€450 Ppeee

148-
NIGIRI DE QUESO

Migiri queso con miel y pistacho
Migiri formatge amb mel i festuc
Nigiri cheese with honey and pistachio

@«® €495




NIGIRI 2PZ | Nenzc

'NIGIRI'DE AN
Migiri de anguila con sésamo y salsa teriyaki

Migiri d'anguila amb sésam i salsa teriyaki
Eel nigiri with sesame and Terivaki sauce

€5.20
®0+0

154-
NIGIRI ATUN FLAMEADO

Migiri atun flameado

Migiri tonyina flamejat
Flamed tuna nigiri
€4.95
«90@®
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160-

GUNGAN DE SALMON

Arroz envuelto en hojoldres de algas con salmén,

salsa teriyaki y sésomo

Arrés embalicat en fulles de algues amb salmé,

salsa teriyaki | sésam

Rice wrapped in puff pastry seaweed with salmon, teriyaki
sauce and sesame

€450 <200

161-
GUNGAN DE ATUN

Arroz envuelto en hojaldres de algos con atdn,aonori y
salsa mayonesa picante
Arrds embolicat en fulles de algues amb atd, conori i

salsa maignesa picant
Rice wrapped in puff pastry Seaweed with tuna, conori and

sauce Spicy mayonnaise

280820+ €.20
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162-
GUNGAN TOBIKO

Gunkaon tobiko
Gunkan tobike
Gunkan tobiko

163-

GUNGAN DE SALMON PLUS

Arroz envuelto en salmén con tobiko
Arrds embolicat en salmé amb tobike
Rice wrapped in salmen with Tobike

= €5.20

164-
GUNGAN DE QUESO

Arroz envuelto en salmén con queso crema y ikura fruta

Arrés embaolicat en salmé amb formacle crema i ikura fruita
Rice wrapped in salmon with Cream cheese and fruil ikura

€450 =@




[Lra s

GUNGAN 2PZ

A

GUNGAN 2PZ
GUNGAN 2PCS

165-
GUNGAN DE ATUN PLUS

166-
GUNGAN FLAMEAR

Gunkan salmén con salsa miso y terivaki y trufa, alga nor
Gunkan salmé amb salsa miso i teriyaki i téfona, alge nori

Salmon gunkan with miso sauce and sauce teriyaki and truffle
and nori seaweed

&0+ €.20

167- % S W\ 2

Arroz envuelto en atdn con tobiko
Arrés embolicat en atd amb tobike
Rice wrapped in funa with Tobike

€5.20 =

GUNGAN DE HUEVO DE CODORNIZ

175-
GUNGAN BLACK

Arroz envuelto en salmén flameado con hueve de codorniz flameado
Arrds embolicat amb salmé flamejot amb ou de guatlla flamejat
Rice wrapped in salmon with flamed with egg flamed quail

€495 PO=-0S%

T .
- ‘1:-1\\‘

: by
i P

Arroz negro con queso crema, frutas y salsa freso
Arrds negre amb formatge crema,fruites i salsa maduixes
Black rice with cream cheese, fruils and strawberry souce

& €4.95

176-
176- GUNGAN TARTAR

Arroz en tartar con queso crema,platano,frutas y salsa fresa
Arrds en fartor omb formatge crema,platane,fruites i salsa maduixes
Rice in tarfare with cheese cream, banana, fruits ond sauce sirawberry

€450 =@ ®




TARTAR |

TARTAR
TARTAR

180-

WHITE TARTAR

TARTAR BLACK

Tartar de arroz y salmén,aguacate.almendra salsa terivaki y mayonesa
Tartar d' arrés i salms, alvocat,ametlla 1 salsa teriyaki | maolonesa

Rice ond salmen tartare,avocads, almond and teriyaki souee and mayonnaise

€695 BP=+=@

181-

Arroz negro, queso crema, oguacate, salmén salsa mange, pistocho
Arrds negre, formatge crema, alvocat, salmé solsa méanec, pistatxo
Black rice, cream cheese, ovocado, salmon, mango salsa, pistachio

i=@® €695

TARTAR SALMON BURRATA

183-

TARTAR DE SALMON

Salmén, masage, salsa ponzu
salmé, massalge, salsa ponzu
SCIIII‘TIO.I"I, masago, ponzu saouce

€695 =«=&0

186-

Salmén, burrata, mange, saolsa burrato y mangeo
Salmé, burrata, ménec, salsa burrata | mango

Salmon, burrata, mango, burrata and mango sauce

«®& €750

187-

TARTAR DE SALMON Y AGUACATE

Salmén, oguacote, guacamele y salsa ponzu
Salmé, alvocat, guacamole i salsa ponzu

Salmon, avocado, guacamole, ond ponzu sauce

€780 « &0
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190-

ONIGIRI DE ATUN COCIDO

Trigangulo de arroz con aftin cocido,aonori sésamo
y salsa teriyaki

Triangle d' arrés amb tonyina cuit,oonori,sésam i
salsa teriyaki

Rice triangle with tuna cooked, aonori, sesame and
sauce teriyaki

€450 @ =+@

191-
ONIGIRI DE LANGOSTINO

Trigngulo de arroz con tempura de langosting,aonori
sésamo y salsa teriyaki
Triangle d' arrds amb tempura de llacet,aonari,
sésam i salsa teriyaki
Rice triangle with tempura of prawns, aoneri,

sesame and Teriyoki souce

§«® €450
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200-

CRUNCHY SALMON

Hojo de arroz con tartar de salmén,tobike, queso y salsa teriyaki
Full &' arrés amb tartar de salmé,tobiko, formacle i salsa teriyaki
Rice leaf with tartare salmon, lobike, cheese and sauce leriyaki

€450 P=&a

201-

CRUNCHY ATUN

Hoja de arrez con tartar de alin,copos de almendra,quese v
salsa mayonesa picante

Full &' arrds amb tartar de atdn,copos de almendra,queso i
salsa magons picant

Rice leaf with tarfare tuna,almond flakes,cheese

and spicy mayonnaise sauce

IOD+=®a €495

202-

CRISPY TACO

Tartar de salmén,aguacate, ricula,mange tobike
y salsa teriyaki

Tartar de salmé,aguacat, ricula,mango,tobike
i salsa teriyaki

Salmen farfare, avecads, Arugula, Mange,
Tobiko and souce terivaki

€595 D=®a
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210-

SASHIMI SALMON

Sashimi salmén
Sashimi salmé
Salmon sashimi

€695 =

PARE

SASHIMI ATUN

Sashimi atdn
Sashimi atdn
Tuna sashimi

- €8.50

212-

SASHIMI MIX

Sashimi salmén,atin,lubina

Sashimi salmén,atdn,Jubina
Sashimi salmon,tuna,sea bass

€9.95 =
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215-
POKE SALMON

Poke bowl con arroz, mange,aguacate, wakame,

habas de soja,salmén,ikura mange y salsa teriyaki

Poke bowl amb arrés, ménec,aguocate, wakame,

habas de soja,salmé,ikura mango i salsa teriyaki

Poke bowl with rice, mange, avocado,wakame,

beans soybeans, salmon, ikura mango and Teriyaki sauce

€1295 c@s @

216-

POKE ATUN

Poke bowl con arroz,oguacate,wakame, habos de soja,

atdn, cebolla frita y salsa terivaki

Poke bowl amb arrds,aguacat, wakame, habas de sojo, . "
atin, ceba fregida i salsa teriyaki

Poke bowl with rice, avocadoywakome, soybeo
tuna, Fried onion and teriyoki sauce

€1295 «@u® o
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195-

ROLLO DE RUCULA

Ricula envueltas en salmén con
sésamo vy salsa teriyaki

Ricula embolicades en salmé amb
sésam i salsa teriyaki

Arugulo wrapped in salmon with
sesame and teriyaki souce

€480 P+ @

196-

ROLLO TEMPURA
DE LANGOSTINO

Tempura de langostine envueltas en salmén con

queso crema,alga frita y salsa teriyaki

Tempura de llagosti embolicades en salmé amb
formagla cremo,alga frita | salsa teriyaki

Shrimp tempura wrapped in salmon with

cheese cream, fried seaweed and teriyaki sauce

@00 +«&@® €495

220-

GAMBAS ROJA

Gambas roja con ayoneri salsa ponzu

Gambes vermella amb ayonori solsa ponzu
Red prawns with ayonori Ponzu sauce

€8.00 o8&




[ ATAKI vara
TATAK]

240-

TATAKI DE SALMON

Tataki de salmén con wasabi fresco y salsa ponzu

Tataki de salmé amb wasabi fresc i salsa ponzu

Salmon tataki with fresh wasabi and ponzv sauce

€1000 =98 &

241-
TATAKI DE ATUN

Tataki de atin con wasabi fresco y salsa ponzu

Tataki de tonyina amb wasabi fresc | salsa ponzu
Tuna tataki with fresh wasabi and ponzu sauce

€10.00 = P& =
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230-

CARPACCIO DE SALMON

Corpaccio de salmén |, tobike, algas aoneri y
salsa ponzu

Corpaccio de salmé , tobiko, algo aonori i
salsa ponzu

Salmen carpocio , tobike, aonori seaweed
and ponzu sauce

€800 =@

231-
CARNE VIEIRA

Carne vieira con trufa y salsa ponzu

Carn vieira omb tofona i salsa ponzu
Scallop meat with fruffle and ponzu sauce

©+® €8.00

232-

CARPACCIO PASSION

Carpaccio de salmén con masagoe, ikura de fruta

y salsa de morocuyd

Carpaccio de salmé amb massag, ikura de fruita
i salsa maracuyd

Salmen carpoccio masageo, fruit ikura and
passion fruit sauce

€8.00 =@

233-
CARPACCIO ESPECIAL

Carpaccio de salmén con pistache, trufa negra,
algas acnori y salsa de burrata

Carpaccio de salmé amb pistatze, téfona negra.
alga aonori | salsa de burrata

Salmon carpaccio with pistachio, black fruffle conori
seaweed and burrato souce

i=@@® €£8.00




VINOS TINTOS Reol wineg
COPA DE VINO TINTO €3.30
Red wine gloss
VING TINTO DE LA CASA €11.95
Howse red wina
COTO CRIANZA €15.95
Coto crianzo
CUNE CRIANZA €15.95
Cune crianzo
CUNE 1/2 €10.95
Cune 1/2
COPA DE VING RICJA €3.50
Riojo wine glass
MARQUES CACERES €15.95
Maorques coceras
EIM&LTI NTO €15.95

Tty WM 3
PROTOS 1795
Protos o ¥ -8
COPA COTO &y ylocen 50
Coto glass i i L E
COTO CRIANZA 1/2 295
Coto crianza 1/2 4 "1.,

| Y Wt
’ :\ % '__". A

VINOS BLANCOS  Whitewineg -
COPA DE VINO BLANCO o €3.30
White wine glass .
COPA DE VERDEIO €3.95
Yardejo glass
VING BLAMCO DE LA CASA €11.95
Houwse white wine
BLAMC PESCADOR €13.95
Blanc pescador
VINA ESMERALDA €16.95
Vinya esmeralda
BACH DULCE €12.95
Boch dulce
BACH SECO €12.95
Bach seca
VINA SOL €16.95
Single vina
VINA SOL 1/2 €10.95
Single vine 1/2
VINA ESMELALDA 1/2 €9.95
Emerald vine 1/2
VERDEIO €12.95
Vardejo
VINOS ROSADOS  Ristuine
COPA DE VINO ROSADO €3.30
Glass of rose wine
VING ROSADO DE LA CASA €11.95
House rose wine
MATEUS ROSE €14.95
Maoleus rose
LAMBRUSCO €14.95
Lambruses
TORRE DE CASTA €14.95

Caste fower

CAVAS  (ellats

CAVA BRUT
Cava brut

ANNA CODORMIU
Anna coderniu

€15.95
€18.95

SANGRIA  fuugria
sigg o Vo

SANGRIA DE CAVA

sangria

TINTO DE VERA,
Red wine of summer .

€15.95
€17.95

€3.95

€3.00
€4.50

COPA WHISKY
Whisky glass -

CUBATA
Combo

CLUBATA WHISKY
Whisky combo

GIN TOMI
Gin and tonic

GIN TONI BOMBAY AZUL
Boembay blue gin and tonic

€5.95
€6.95
€7.95
€7.95
€9.95

SAKE  See

JARRA SAKE MATURAL
Sake de textura suave (200ml)

Smooth Sake (200mi)_.~ - \

OZEKI MAMA
Facil de beber,dulee y frases.
OFEKI HAMA

€6.95

KARTAMBA
Soke seco,wnani, maridaje:carne yoki

KARTAMBA —
Dy Soke, vnani, Pairs well with yakifor

YaMADAMNISHIKI v
Cuerpo intenso con acidez Maridejo:ramen yakisobaAle

YAMADAMNISHIKI
Full-bodied with acidity. Pairs well with ramen and ya
FISHER MAN [COPA)

FISHER MAM [CUP) 31'

Refrashing. Pairs well with sushi and seafood. 1

HARMA AWAKA

HANA AWAKA v
Sparkling Sake. Refreshing, delicious and sweel. ?%ABV-‘ =
GEKKEIKAMN
GEKKEIKAM

Refrescante. Mandeja:sushi,mariscos Ale. 18%"
Soke espumoso. Refrescante, delicioso y dulce Alc.7%"




CERVEZAS  fe

CERVEZA BOTELLA
Bottled beer

CERVEZA 0.0
0.0 beer
HEINEKEMN
Heineken

ASAHI
Asahi

SAPPORD
Sapporo

RADLER
Radler

REFRESCOS  ipfulins

AGUA FRIA 50cl
Cold water 50cl

AGUA NATURAL 50¢|
Still water 50cl

AGUA CON GAS 30cl
Sparkling water 30c!

COCA COLA

Coca-cola
COCA-COLA ZERD
Coca-colo zero
FARTA MARARMIA
Fanfa erange
FAMNTA LIMON
Fanta lemon

SPRITE

Sprite

AGUARIUS LIMON
Aquarius lamon
FUZE TEA

Fuze tea

TONICA

Tonic water

AGQUARIUS NARAMNIA

Aquarius orange
RAMOME LYCHEE
Romone lychee

RAMUNE WATERMELOM
Ramone wotermelon
RAMUMNE STRAWBERRY
Ramone strawberry
RAMUNE MELOMN

Ramone melon

GASEQSA

Soda wafer

AGUA COM GAS DE UvaA

Grape sparkling waler

€2.95

€2.95

€2.95

€3.60

€3.60

€2.95

€2.50

€2.50

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€2.95

€3.50

€3.50

€3.50

€3.50

€2.95

€3.00

CAFE  (ffee

CAFE SOLO
Coffes

CORTADO

Cortodo

AMERICAND

Amaricano

CAFE COM LECHE
Coffes with Milk

CARAJLLD WHISKY

Carajillo Whiskey
CARAJILLO BAILES

Carajille Dances

CARAJILLO CONYAC

Carajille Conyoc

TRIFACICO WHISKY

Trifecio Whiskay
TRIFACICO BAILES

Trifacio Dances

TRIFACICO CONYAC

Trifacie Conyac
CAFE COM HIELO

Coffea with Hallo

TE Tew

TE MaNZAMILLA

Chamamile Tea

TE VERDE

Green Tea

TE ROIO
Red Tea

TE POLEO MENTA

Pannyroyal Mint Tea

TE JAPONES

Jopanase Tea

€1.80

€1.60

€1.70

€2.10

€3.25

€3.25

€3.25

€3.25

€3.25

€3.25

€2.00

€1.95

€1.95

€1.95

€1.95

€2.80




