HOTEL

Krefelder Hof

PRE-SHOW

Dip it like it's hot 5,00 €
Brot mit 3erlei Kleinigkeiten (Meersalzbutter, 2x Dip der Woche)

Knoblauchgarnelen ,Sizzling Style” 16,80 €
Garnelen | Knoblauch | Chili | Crostini | Aioli

LEAF ME ALONE

GREEN CAESAR VIBES 5’0\_} 10,80 €
Unser Liebling fur jeden Tag: Super frische, knackige Salat-Herzen treffen auf ein perfekt
ausbalanciertes Parmesan-Dressing mit feiner Zitronennote. Getoppt mit krossen
Brioche-CroGtons und hauchdiinnen Parmesan-Splttern. Schmeckt wie Sommer in Rom,
nur mitten bei uns..

UPGRADES : gebratene Hahnchenbruststreifen +5,00 €
5 Riesengarnelen +10,00 €

MAIN ACT

THE OC!

Cheese Burger 15,80 €

Rindfleisch Patty | geschmolzener Cheddar | Zwiebeln

Essiggurke

PINK BEEF PLATE 19,80 €

Roastbeef | Bratkartoffeln | Mixed Pickles | Remoulade

HOLY PARMIGIANO )] 14,80 €
Linguine | Parmesan | schwarzer Pfeffer | Sprossen

UPGRADE : gebratene Hahnchenbruststreifen +5,00 €
5 Riesengarnelen +10,00 €



HOTEL

Krefelder Hof

SCHNITZEL MANIFEST

THE MAIN EVENT
Wiener Schnitzel 2980 €

PIMP MY SCHNITZEL
1. SIDE KICK - Sattigungsbeilage nach Wahl:

CRAFT FRIES
Extra knusprig mit Meersalz & Rosmarin-Touch.

GOLDEN CROQUETTES
Aufzen Crunch, innen cremig, die feine Art.

PAN POTATOES
Herzhafte Bratkartoffeln mit roten Zwiebeln & krossem Speck.

2. THE FRESH UP - Salat-Match fir die Frische:

CUCUMBER COOLER
Gurkensalat in feinem Dill-Dressing & Limetten-Zesten.

MODERN SLAW
Knackiger Cole Slaw mit einem Hauch Apfel & Joghurt-Leichtigkeit.

3. SAUCE SIGNATURE - Hausgemacht, intensiv & heiR serviert:

FOREST MIX (Jager Style)
Dunkle Jus mit frisch gerosteten Champignons & feinen Krautern.

OUR BEARNAISE (Sauce Béarnaise)
Frisch aufgeschlagene Butter-Schnittlauch-Sauce mit feiner Estragon Note
und einem Hauch WeiRwein. Nach Geheimrezept cremig montiert.

PEPPER KICK (Pfeffer Style)
Cremige Rahmsauce mit grinem Pfeffer & einem Schuss Cognac



HOTEL

Krefelder Hof

THE HAPPY END

STRIACCIATELLA PARFAIT 7,50 €
Erdbeersauce | frische Beeren

Eis pro Kugel 1,50 €
Portion Sahne 1,00 €

Zusatzlich zu den Klassikern Vanille, Schokolade und Erdbeere fihren wir weitere Sorten.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

SQUEEZE THE DAY!

Wir glauben an echtes Handwerk, deshalb kommt unsere Limonade nicht aus der Flasche,
sondern wird taglich frisch fur dich mit saisonalen Friichten und Krautern angesetzt.
Interesse geweckt?

Unsere Crew erzahlt dir gerne mehr Uber unsere Signature Lemonade

Gerne steht unser Servicepersonal Ihnen zur Seite, bei Fragen um Inhaltsstoffe und Allergene.
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Zusatzlich zu den Klassikern Vanille, Schokolade und Erdbeere fihren wir weitere Sorten.
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal.

SQUEEZE THE DAY!

Wir glauben an echtes Handwerk, deshalb kommt unsere Limonade nicht aus der Flasche,
sondern wird taglich frisch fur dich mit saisonalen Friichten und Krautern angesetzt.
Interesse geweckt?

Unsere Crew erzahlt dir gerne mehr Uber unsere Signature Lemonade

Gerne steht unser Servicepersonal Ihnen zur Seite, bei Fragen um Inhaltsstoffe und Allergene.



HOTEL

Krefelder Hof

PRE-SHOW

Dip it like it's hot 5,00 €
Brot mit 3erlei Kleinigkeiten (Meersalzbutter, 2x Dip der Woche)

Knoblauchgarnelen ,Sizzling Style” 16,80 €
Garnelen | Knoblauch | Chili | Crostini | Aioli

LEAF ME ALONE

GREEN CAESAR VIBES 5’0\_} 10,80 €
Unser Liebling fur jeden Tag: Super frische, knackige Salat-Herzen treffen auf ein perfekt
ausbalanciertes Parmesan-Dressing mit feiner Zitronennote. Getoppt mit krossen
Brioche-CroGtons und hauchdiinnen Parmesan-Splttern. Schmeckt wie Sommer in Rom,
nur mitten bei uns..

UPGRADES : gebratene Hahnchenbruststreifen +5,00 €
5 Riesengarnelen +10,00 €

MAIN ACT

THE OC!

Cheese Burger 15,80 €

Rindfleisch Patty | geschmolzener Cheddar | Zwiebeln

Essiggurke

PINK BEEF PLATE 19,80 €

Roastbeef | Bratkartoffeln | Mixed Pickles | Remoulade

HOLY PARMIGIANO )] 14,80 €
Linguine | Parmesan | schwarzer Pfeffer | Sprossen

UPGRADE : gebratene Hahnchenbruststreifen +5,00 €
5 Riesengarnelen +10,00 €



HOTEL

Krefelder Hof

SCHNITZEL MANIFEST

THE MAIN EVENT
Wiener Schnitzel 2980 €

PIMP MY SCHNITZEL
1. SIDE KICK - Sattigungsbeilage nach Wahl:

CRAFT FRIES
Extra knusprig mit Meersalz & Rosmarin-Touch.

GOLDEN CROQUETTES
Aufzen Crunch, innen cremig, die feine Art.

PAN POTATOES
Herzhafte Bratkartoffeln mit roten Zwiebeln & krossem Speck.

2. THE FRESH UP - Salat-Match fir die Frische:

CUCUMBER COOLER
Gurkensalat in feinem Dill-Dressing & Limetten-Zesten.

MODERN SLAW
Knackiger Cole Slaw mit einem Hauch Apfel & Joghurt-Leichtigkeit.

3. SAUCE SIGNATURE - Hausgemacht, intensiv & heiR serviert:

FOREST MIX (Jager Style)
Dunkle Jus mit frisch gerosteten Champignons & feinen Krautern.

OUR BEARNAISE (Sauce Béarnaise)
Frisch aufgeschlagene Butter-Schnittlauch-Sauce mit feiner Estragon Note
und einem Hauch WeiRwein. Nach Geheimrezept cremig montiert.

PEPPER KICK (Pfeffer Style)
Cremige Rahmsauce mit grinem Pfeffer & einem Schuss Cognac
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