Rienntube
KLEINIGKEITEN

Rheinische Kartoffelsuppe mit Croutons
6,00€ / Mettwursteinlage + 120€

Schweizer” Wurstsalat mit Brezel und Butter
12,80€

3 Kleine Reibekichlein mit Raucherlachs und Krauter-Schmand Creme
14,50€

HAUPTGANGE

Unser Wonnekraut, gekocht mit Apfel, WeiRwein, Rahm und einer groRen
Portion Liebe. Dazu servieren wir gebratene Kartoéffelchen und Rostzwiebeln

9,80€

Dazu als Beilage:
2x Mettwurst + 5,00€
5x Nurnberger Rostbratwirstchen + 6,00€

Kasespatzle mit frischen Krautern, kraftigem Bergkase und einem Beilagensalat
15,80€

Schnitzel ,Wiener Art”
vom Schweinerlicken mit Bratkartoffeln und einem Gurkensalat

18,50€

Backfisch vom Rotbarsch
mit Hausgemachtem Kartoffelsalat und Sauce Remoulade

19,80€

JAltbier-Rindergulasch” in kraftiger AltbiersoRe mit Rotkraut und Butterspatzle
22,80€

Rinderroulade mit Wirsingrahm und Semmelknodel
2480€



UNSERE KLASSIKER

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes Frites und Gurkensalat
26,80€

Konfirte Entenkeule mit Rotkohl und Semmelknoédel
21,80€

DESSERT

Apfelbeignets
mit VanillesoRe und Frichten

6,50€

Schokoladenmousse mit Frichten
6,50€

Créme brilée
6,50€

Gerne steht unser Servicepersonal lhnen zur Seite,
bei Fragen um Inhaltsstoffe und Allergene.




