1
JULE Manufaktur

Restaurant & Catering

Wochenkarte Imbiss A la carte Mittag
13.-17.04.26 /
11 - 14 Uhr Ragout Fin 12,90 €
Restaurant & to go Vom Goldbroiler mit Kase gratiniert,
dazu Baguette, Zitrone und Worchester
Fleisch 8,50 € e
Curry Wurst, Kartoffelpuree,

Curry Sauce Kalbsleber 18,90 €

mit Apfel & Speck,
Krauterkartoffelstampf dazu kraffige
Braten Sauce und Rostzwiebel

Hahnchenbrust-
geschnetzeltes, Erbsen &

M&h d Rei
ohren und Reis Schweinebacken Siilze 17,50 €

mMit Remouladen Sauce und lauwarmer

Vegi 7,50 € Bartkartoffel-Salat

Gemuse Tortelloni, buntes
Gemuse Zitronen Butter

Kaninchen Pasta’18,90 €
Sauce

Parpella mit hellem Koninchenroéou’r,
Feigensenf, Camembert, heller
Kartoffeln / Quark Portwein, Wurzelgenuse
Pasta 7,00 € Ziegenkdése Maccaroniil6,90 €
Penne Bolognese mit gebratenem Rosenkohl, HaselnUssen
Penne Wurstgulasch und Cranberrys in Ziegenkc;?e—Souce
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