Menu des champg

(uniquement le midi en gemaine)

Aumoniére de chevre fraig, oignong confits au miel, et pignong grilles
Salade de mache et figues fraicheg
ou
Oeuf poche, pancake de courgettes, avocat
Cremeux de yaourt aux herbeg fraicheg et huile de paprika fume

Quagi de veau, tomateg en crumble de romarin
Reéduction de Jug de veau
Ecragé de pomme de terre et carottes fanes confiteg
ou
Rougets rotig au piment d’Egpelette
Rigotto au chorizo, tomateg confiteg et oignong fraig

Deggert au choix
ou
St mareellin fermier
(Sup 4€ pour café gourmand)

Entrée + plat + dessert = 43€
Entrée +plat=38€
Plat +dessert =35€







