Menu des champg

(uniquement le midi en gemaine)

Potimarrong rotie au miel et 4 [huile d’olive,
Oeuf poche, erémeux au parmegan et crumble au Romarin
ou
Escargots en ravioleg de ricotta persille,
Velouté au jambon Serrano, croutong au beurre et champignong

Civet de biche
Oolenta, céleri rave, choux andalou et Lard paygan
ou
Saumon (cuit basge température)
En crougtade de Fondue de poireaux
Velouté gafrané et zestee d’agrumes

Deggert au choix
ou
St mareellin fermier
(Sup 4€ pour café gourmand)
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