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~ LA STREET FOOD A LA FRANGAISE =

La touche French Toque c'est une
gamme de restauration complete
composée de produits du terroir
de France. Notre concept est
d'apporter une touche francaise
a la streed food en revisitant les
recettes du burger, du bagel et de
la brochette de viande marinée.

Nos produits sont frais et d'ori-
gine France. La majeure partie de
nos compositions sont « faites
maison » avec des produits nés
de la patte d'un artisan francais.
Notre pain frais est fabriqué par
un boulanger, nos fromages AOP
et originaux (bleu d'auvergne,
médaillon de cheévre..) com-

posent nos burgers et nos bagels.
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1 Salon vernissage, événement
d'entreprise,  inauguration,
soirée privée, anniversaire,
mariage, enterrement de vie de
jeune fille ou garcon, festival...

French Toque se déplace dans
tous les événements profes-
sionnels et privés, avec son
Food-Truck ou ses stands. Le
but est toujours le méme : faire
vivre a vos convives une expé-
rience culinaire unique qu'ils ne
sont pas préts d'oublier...

L'équipe experte vous propose
un service sur-mesure selon

DES PROFESSIONNELS
O LA RESTAURATION EVENENENTIELLE

Dans le but de proposer une
offre de restauration compléte et
équilibrée sur le plan nutritionnel
nous favorisons la consomma-
tion de fruits et légumes frais de
saison dans nos menus a travers
des accompagnements originaux
tels que nos brochettes de
légumes croquants, nos entrées
via notre bar a salade et notre bar
a soupe proposant des veloutés
de légumes de saison ainsi que
nos cocktails de jus de fruits
frais....

Notre offre alimentaire s’inscrit
dans le P.N.N.S (Plan National
Nutrition Santé).

vos besoins, votre lieu de
réception, et votre budgets.
Nous faisons en sorte de
rendre notre stand toujours
attrayant, de soigner l'accueil,
et de multiplier les cadeaux et
les signes de convivialité.

Nous revisitons la mode améri-
caine du Food-Truck avec la
culture du terroir francais, et sa
déclinaison en stands gourmets
et restaurant éphémeére est une
premiére en France.

HYGIENE

Nous garantissons une tracabilité de nos produits
et de nos procédures dans le respect de notre plan

de maitrise sanitaire.
Dans cette démarche nous sommes accompagné
d’'un laboratoire d’hygiéne et de sécurité alimentaire
toute I'année.
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. Accueil,

ETHIQUE
EGO-RESPONSABLE

Nos barquettes se déclinent en « marque
blanche » pour votre événement. Elles
sont consignées et réutilisables, ce qui
signifie moins de déchets sur place et
pour la planéte.

F00D-TRUCH. STAND.
N RESTAURANT EPHEMERE

Nos plats gourmets peuvent étre servis
a bord de notre Food-truck ou de nos
stands ou de notre restaurant éphémeére
en fonction de votre lieu de réception.

ANIMATIONS
@ ET GADEAUH

convivialité et service
sur-mesure sont nos leitmotivs !

Nous apportons toujours de la bonne
humeur, de lauthenticité et des
animations. Un systéme de challenge
avec cadeaux a la clé peut par exemple
promouvoir vos produits si vous étes

une entreprise.



BURGER

D(JuE BAGEL GHEVRE (VG)

BURGER SAVOYARD

o Steak haché* « Oignons confits
» Tomme de Savoie * Sauce du chef N

BURGER AUVERGNAT

e Steak haché* « Confiture d'échalote
* Bleu d’Auvergne * Sauce du chef

BURGER VEGE

e Tartare de tomate * Oignons et poivrons confits

e Dés de tomme de Savoie * Médaillon de chévre
e Salade * Miel

BROCHETTE BCEUF

et au vinaigre balsamique :
*» 2 accompagnements au choix

BADEL

Servit chaud ou froid

 Tartare de tomate * Miel » Noix
* Médaillon de chévre * Salade

BAGEL SAUMON

* Saumon * Créme fromagére
* Aneth ¢ Jus de citron

BAGEL PASTRAMI

e Tranche de pastrami  Tomate
* Créme fromagére » Tomme de Savoie
* Moutarde au miel * Salade

*Stek Haché frais
Origine France

BROCHETTE PQULET

* Marinée a la sauce barbecue : * Marinée au lait de coco curry
* 2 accompagnements au choix

TARTARE DE SAUMON A LA MANGUE

e Saumon frais » Créme fromagere
* Mangue ¢ Oignon rouge * Moutarde
o Coriande » Concombre

e |5 ACCONPAGNENENTS o

Epis de mais, concombre, tomates fraiches..

Brochettes de Iégumes du terroir
Pommes grenailles, tomates a la provencale,
courgette..

Brochettes de légumes du soleil J;
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¥ 2 ocktalls de jus de _fru:ts frals N

7|~ Ananas, melon, pomme, mangue -

Boissons (canettes : coca-cola, coca zero,
orangina... eau)

Boissons chaudes (café machine 100%
arabica, thé, infusion, chocolat, cappuccino)

Vin Blanc ou Rouge (au verre 10cl)
Biére pression (25 ou 50cl) Heineken...
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Mode de paiement accepté
e Carte bleue e Especes e Ticket resto
e carte ticket resto

A

aux légumes croquants
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. Bar a soupe

velouté potiron, poireaux, patate douce

05 DESSERIS

Brochettes de fruits frais et sa potence
de chocolat au lait ou blanc.

Tiramisu au caramel beurre salé
@ de Guérande ou a la fraise des bois et
<

aux amandes caramélisées.

Salade de fruits frais de saison.




FOOD TRUGH - RESTAURANT EPHEMERE - STANDS GOURMETS - TRAITEUR
PARTENAIRE DE V0S EVENEMENTS

VOUS VOUS MARIEZ?

VOUS FETE]

VOTRE ANNIVERSHIRE?

BESOIN DE NOUS

POUR UN VERNISSAGE?

V0US LANCEZ UK NOUVERU PRODUTT?
CEST VOTRE ENTERRENENT DE QVIE DE EARCON?

VOUS FETEZ

VOTRE DEPART EN RETRAITE?
VOUS ORGARISEZ UN SALON,

UNFESTIVAL

Nos références : Foire de paris, Rock en Seine,
Salon international de I'Agriculture, Solidays, Salon du cheval...

Camion < -

Particuliers ou professionnels n'hésitez plus
contactez nous pour vos événements




