e Steak haché*
e Médaillon de chévre du Poitou 3
e Tartare de tomates o Salade o Miel

PERIGOURDIN

e Steak haché* e Foie gras mi- cuit
e Chutney de figues e Fleur de sel
de Guérande e Fines tranches de

pommes golden caramélisées

BROCHETTE BCEUF

e Oignons et poivrons confits
e 2 accompagnements au choix

FRENLE
BUR ERS

* steak haché 150g
(15% matiéres grasses)
origine Limousin
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AUVERGNAT

Steak haché* e Bleu d’Auvergne e
Confiture d’échalotes o
Sauce du chef o

SAVOYARD

Steak haché* e
Oignons confits e
Tomme de Savoie o
Sauce du chef o

BROCHETTE POULET

Oignons et poivrons confits e
2 accompagnements au choix e

=< S ACCOMPRGNENENTS == accompegnemenczerac

Brochettes de légumes du terroir
Pommes grenailles, tomates a la provencale,
courgette..

Brochettes de Iégumes du soleil JI

Epis de mais, concombre, tomates fraiches.. [ %

+ ENTREE 0U DESSERT

}D resses sous
i

o Cocktalls de ju_s de Fruits frais

- Ananas, melon, porime, mangue -~ -~

Boissons (canettes : coca-cola, coca zero,
orangina... eau)
)

§ Boissons chaudes (café machine 100%
arabica, thé, infusion, chocolat, cappuccino)

Vin Blanc ou Rouge (au verre 10cl)
? Bieéres du vexin (25 ou 50cl) Heineken...

Mode de paiement accepté

% e Carte bleue e Espéces e Ticket resto
e carte ticket resto e cheque - Prix net.

Frites { % fgﬁnﬁig}i;s
artisanales { ou salade (feuille de saison)
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s s
Potage ou velouté
e selon saisons ou salade composée du jour

05 DESSERLS

Brochettes de fruits frais et sa potence
de chocolat au lait ou blanc.

Tiramisu au caramel beurre salé
@ de Guérande. ou a la fraise des bois et
N
<

aux amandes caramélisées.

Salade de fruits frais de saison.



