
INSALATE
Caesar............................................................................................ 16,90
émincé de poulet, salade iceberg, crudités,
œufs durs, sauce Caesar, grana padano,
croûtons, pain foccacia
Salade de chèvre chaud....................................................... 16,90
pommes de terre, lardons, œufs, crudités,
salade, toast de chèvre chaud, pain foccacia
Insalata Océana........................................................................ 18,50
tartare de saumon, rillettes de poissons,
saumon fumé, suprêmes d’agrumes,
asperges vertes, crudités, salade, pain foccacia
Poke Italien................................................................................. 16.90
penne au pesto verde, légumes antipastis, crudités,
burrata, graines de courges, pain foccacia
Poke Romano.............................................................................17,00
penne au pesto rosso, pecorino, crudités, coppa,
jambon serrano, pain foccacia

À LA PLANCHA
accompagnées de frites maison

Faux-filet de boeuf 300gr sauce au choix*................. 21,90
Bavette d’aloyau 180gr sauce au choix..........................17,80
Filet de poulet, sauce forestière........................................ 16,50
Pièce du boucher sauce au choix*..................................17,50
Pavé de saumon sauce béarnaise....................................17,90

* Sauces au choix : béarnaise, poivre,
confit d’échalotes. gorgonzola. sauce tartare.

Supplément ou changement garniture +3€
salade / légumes de saison / frites / linguines

PIADINA
(pizza roulée farcie accompagnée de sa salade)

Piadina terra.................................................................. 15,50
mozzarella fior di latte, sauce tomate, jambon
et spianata (charcuterie légèrement épicée)
Piadina mare................................................................. 15,90
mozzarella fior di latte, crème, saumon,
oignons rissolés, feuilles d’épinards
Piadina Pollo................................................................. 15,40
mozzarella fior di latte, crème, poulet, 
oignons rissolés, fromage de chèvre

TATARES ET CARPACCIOS
accompagnés de frites maison

Tartare de bœuf préparé par nos soins........................16,70
viande de boeuf, câpres, oignons, cornichons, crudités, 
sauce worcestershire, tabasco, jaune d’oeuf
Tartare de saumon préparé par nos soins...................17,90
saumon, pommes, concombre, agrumes,
oignons rouges, jus de citron vert, poivre de Timut
Tartare Italien préparé par nos soins............................ 16,80
viande de boeuf, pesto rosso, parmesan, pignons de pin, 
tabasco, crudités, roquette
Carpaccio de bœuf mariné (VBF).................................... 16,50
salade, tomates confites, artichauts marinés, grana 
padano, burrata
Carpaccio de bœuf mariné (VBF).................................... 16,50
roquette, oignons rouges, pecorino, pignons de pin, 
burrata

BURGERS
(accompagnés de frites fraîches)

Supplément sauce : 1,00
Le Classico ..................................................................... 17,50
pain brioché, steak haché façon bouchère, 
cornichons aigres doux, sauce ketchup, cheddar, 
compotée d’oignons rouges
Le Genova....................................................................... 17,50
pain brioché, poulet pané frit, pesto verde, 
mozzarella, tomates fraîches, compotée d’oignons 
rouges
Le Farmer......................................................................... 17,50
pain brioché, steak haché façon bouchère, rösti 
de pommes de terre, bacon grillé, sauce burger, 
compotée d’oignons rouges, camembert
Le Savoyard.................................................................... 17,50
pain brioché, steak haché façon bouchère, sauce 
burger, taleggio, compotée d’oignons rouges, 
poitrine fumée
Le Pulled Park................................................................ 17,50
pain brioché, sauce barbecue, cheddar, effiloché 
de cochon mariné au poivre fumé, compotée 
d’oignons rouges, tomates fraîches

PASTAS & GRATINS
Linguines Carbonara ..............................................................14,70
crème de parmesan, oeuf et lardons
Penne Bolognaise......................................................................14,10
Penne Saint-Jacques rissolées
et crème de champignons..................................................... 17,30
Lasagnes à la bolognaise..................................................... 15,20
Lasagnes saumon poireaux................................................ 15,60
Linguines gorgonzola............................................................ 15,00
Ravioles farcies à la chair de crustacés,
tranche de saumon fumé et sa sauce aurore.............. 16,50
Linguines à la crème de pesto verde, chiffonade de 
jambon Serrano grillée, burrata........................................ 15,80
Mijoté de veau marengo et penne.................................. 16,90

Chou Craquelin.................................................. 7,50
compotée de pommes rhubarbe,
glace vanille, chantilly, topping framboises
Panna cotta chocolat ou caramel 
ou fruits rouges.............................................5,60
Tiramisu café .................................................6,90
Mousse chocolat (44%) .............................6,60
Fromage blanc fruits rouges .................5,20
Dessert du moment ...................................6,90
Mi-cuit chocolat boule vanille .............. 7,00
Crème brûlée vanille .................................6,90
Pizza banane chocolat ............................. 7,90
Baba au Rhum.....................................................6,90
Assiette de fromages italiens......................6,50

L’Italienne............................................................7,20
glaces tiramisu, glace stracciatella,
glace vanille, coulis café, chantilly 
Coupe Spéculoos.....................................  6,90
glace spéculoos, glace vanille, sauce 
caramel, brisures de spéculoos, chantilly
Banana Split........................................................ 7,70
banane, glace vanille, glace chocolat,
glace fraise, sauce chocolat,
chantilly, amandes effilées
Café Liégeois/Caramel Liégeois
Chocolat Liégeois............................................7,00
Dame Blanche .................................................6,80
glace vanille, sauce chocolat chaud, 
chantilly, amandes effilées

Exotique .............................................................6,90
sorbet mangue, sorbet mandarine,
sorbet ananas, coulis exotique, chantilly
Frutti Rossi..........................................................7,20
sorbet fraise, sorbet framboise,
sorbet mangue, fruits rouges,
coulis fruits rouges, chantilly
Coupe Colonel..................................................7,40
boule citron et Vodka 4cl 
Coupe After Eight............................................7,90
glace menthe-chocolat, Get 27 4cl,
chantilly
Limoncello..........................................................7,40
sorbet citron vert, sorbet mandarine de 
Sicile, limoncello 4cl

NOS GLACES
Coupe 1 boule.....3,10 / Coupe 2 boules.....5,00
Coupe 3 boules.....7,20 / Supp. Chantilly.....1,00

Supp. sauce chocolat ou caramel.....1,00

Parfums de glaces
caramel, vanille, chocolat, fraise, tiramisu,
spéculoos, framboise, coco,stracciatella,

mangue, ananas, café, citron vert,
mandarine de Sicile, menthe-chocolat

CAFÉ ou THÉ
GOURMAND

7,50

NOS FORMULES
DU MIDI

le midi du Lundi au Vendredi
sauf jours fériés

PLAT - 14,00

ENTRÉE + PLAT
ou PLAT + DESSERT - 16,80

ENTRÉE + PLAT + DESSERT - 20,00

ENTRÉES
Oeufs mayonnaise

ou Rillettes de poisson ou Piatto Italien
ou Salade Grecque

PLATS
aucun changement de garniture

Plat du Jour ou Pizza du Jour
ou Pizza Margherita

DESSERTS
Fromage blanc aux fruits rouges

ou Panna Cotta fruits rouges
ou Tiramisu

ou Dessert du moment
ou Mousse au chocolat

MENU BAMBINO
9,00

enfant - de 12ans

Cheeseburger frites

ou Steak frites ou Nuggets frites

ou Pizza Bambino jambon ou poulet

ou Penne bolognaise ou carbonara 

Glace 1 boule au choix + Smarties

ou Fromage blanc nature

Oasis tropical ou Coca-Cola ou

Jus d’orange ou Jus de pomme ou

Diabolo grenadine 20cl

Espresso/Decaffeinato.....................2,00
Cappuccino...........................................4,00
double espresso, mousse de lait,
poudre de cacao
Café crème............................................. 2,60
Café allongé..........................................2,00
Double espresso.................................. 3,50
Affogato al caffé.................................. 4,50
double espresso avec une boule 
de glace vanille
Affogato al liquore............................. 4,50
double espresso + liqueur Amaretto
Café noisette.........................................2,20
Chocolat.................................................. 3,90
Chocolat ou Café Viennois............ 4,50
chocolat ou double espresso
avec chantilly
Irish Coffee............................................. 9,00
Thé ou Infusion Dammann........... 4,20
Ceylan OP, Fruits rouges, Jasmin,
Earl Grey Yin Zhen, Menthe,
Breakfast, Verveine, Tilleul

BIRRE
PRESSION.......................25cl........33cl......50cl

Moretti.........................4,20.....5,10.... 7,20
Affligem Abbaye.....4,60.... 5,40.... 7,80
IPA.................................4,40....5,20.... 7,60
Bière du moment...4,50.... 5,30.....7,70

BOUTEILLE
Desperados 33cl................................ 5,50
Pietra Rossa 33cl................................ 5,50
Heineken 0° 33cl............................... 4,00

Coca-Cola, Coca Zéro 33cl............... 4,10
Fanta, Fuzetea, Orangina,
Sprite, Tropico 25cl...............................4,00
Schweppes Tonic ou  Agrum’ 25cl...4,00
Jus de fruits 25cl....................................3,90
orange, pomme, tomate, ananas, 
abricot

Jus frais pressé orange ou citron....4,90
Perrier 33cl................................................3,90
Diabolo (parfums Monin au choix)....3,50
Vittel .............................. 50cl 4,20...... 1L 6,10
San Pellegrino........... 50cl 4,20...... 1L 6,10
Supplément sirop ou tranche........0,30

APÉRITIVO
Kir vin de pays
ou Prosecco 10cl .............................4,20 
crème de cassis, pêche,
mûre, fraise, framboise, cerise
Martini Rosso ou Bianco 6cl....4,20
Ricard ou Pastis 4cl .....................3,90
Marsala aux amandes 4cl..........4,80
Marsala à l’oeuf 4cl.......................4,80
Porto rouge ou blanc 5cl..........4,20
Americano.......................................6,00
Jack Daniel’s....................................7,00
Glenfiddich......................................7,50

Cocktails
AVEC ALCOOL

SPRITZ 12cl

Spritz St Germain..................................8,80
liqueur de sureau, prosecco, 
eau gazeuse
Spritz Aperol............................................8,50
aperol, prosecco, eau gazeuse
Spritz Limoncello.................................. 8,90
limoncello, prosecco, eau gazeuse
Spritz Italicus.......................................... 9,00
italicus, prosecco, eau gazeuse

MULE 17cl

Moscow Mule.........................................8,80
vodka, ginger beer, jus de citron vert
London Mule...........................................8,80
gin, ginger beer, jus de citron vert
Carribean Mule...................................... 8,90
rhum, ginger beer, jus de citron vert
Jalisco Mule..............................................9,10
tequila, ginger beer, jus de citron vert

GIN & TÉQUILA TONIC 12cl

Bombay Sapphire..................................9,10
gin Bombay Sapphire, tonic,
quartier de citron vert
Hendrick’s.................................................8,80
gin Hendrick’s, tonic,
rondelles de citron vert
Paloma.......................................................8,80
tequila, tonic pamplemousse,
jus de citron vert

MOJITO 25cl

Mojito Original........................................9,10
rhum Bacardi, cassonade,
citron vert, eau gazeuse,
feuilles de menthe fraîche
Mojito Italien........................................... 9,00
Martini Fiero, cassonade,
citron vert, eau gazeuse, 
feuilles de menthe fraîche
Mojito Fraise............................................ 8,90
crème de fraise, purée de fraise, 
cassonade, citron vert, eau gazeuse, 
feuilles de menthe fraîche

SANS ALCOOL 18cl à 25cl

Virgin Spritz..............................................7,50
Martini Floreale, limonade,
jus de citron
Bella Ciao...................................................7,60
purée de pêche, limonade,
jus d’orange
Virgin Mojito............................................7,80
sirop saveur rhum et mojito,
cassonade, citron, eau gazeuse, 
feuilles de menthe fraîche

Vini
BLANCS	 12cl	 25cl	 50cl	 75cl

Chardonnayi - IGP d’Oc............................. 4,70...........9,10.........15,80........ 22,00
Pinot Grigioi - DOC......................................4,90.......... 9,50.........16,60.........24,70
Côtes de Bergerac Moelleux ...................4,40..........8,50.........14,60........ 20,50
Vin du Moment............................................... 4,30.......... 8,30.........14,20.........19,90
Tolosan - Sauvignon IGP...............................................6,20.........11,00

ROUGES
Chianti - DOCG............................................... 4,70.......... 9,20.........15,90........ 22,50
Nero d’Avola - DOC Sicilia.........................4,40..........8,50.........14,60........ 20,50
Bordeaux Sup. - AOP....................................5,20.........11,10........ 18,20........ 26,50
Vin du Moment...............................................4,50.......... 8,70.........16,40.........21,30
Pays d’OC - Merlot IGP...................................................6,20.........11,00

ROSÉS
Puglia Rosato - IGT.......................................4,40.......... 8,60.........14,00........ 20,50
Umanu - Corse IGP.......................................4,80.......... 9,60.........14,20........ 22,00
Vin du Moment............................................... 4,30.......... 8,30.........14,20......... 19,70
Pays d’OC - Rosé Cinsault IGP.....................................6,10.........10,50

BOISSONS CHAUDES

COUPES GLACÉES
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ANTIPASTIS
Oeufs mayonnaise............................... 6,90
Rillettes de poisson à la ricotta
et pain grillé............................................. 6,90
Piatto italien ........................................... 6,90
(assortiment de charcuteries
et d’antipastis italiens)
Salade  Grecque.................................... 6,90
salade, concombre, olives noires,
tomates confites, pignons de pin
Planche charcuteries
et fromages italiens...........................16,50

Margherita....................................................................... 12,00
sauce tomate, mozzarella fior di latte, origan
Regina.................................................................................14,30
sauce tomate, mozzarella fior di latte,
champignons frais, œuf, jambon, origan
Calzone (pizza en chausson)................................. 14,20
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, 
champignons frais, origan
Pizzaiolo........................................................................... 14,20
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, 
œuf, crème fraîche ciboulette, origan
Quattro Formaggi....................................................... 15,20
sauce tomate, mozzarella fior di latte,
gorgonzola, chèvre, Taleggio, origan
Autentica.......................................................................... 15,80
crème, mozzarella fior di latte, chèvre, miel, 
roquette, jambon cru, olives noires, origan
Primavera......................................................................... 15,50
sauce tomate, mozzarella fior di latte,
champignons frais, poivrons confits,
tomates fraîches, persillade, origan
Carbonara.........................................................................14,30
crème, mozzarella fior di latte, lardons, œuf, 
grana padano, origan
Burrata................................................................................ 17,50
sauce tomate, mozzarella fior di latte,
jambon cru, pesto, burrata, origan, roquette
Kebab................................................................................. 15,90
crème, mozzarella fior di latte, tomates fraîches, 
oignons rouges, lamelles de kebab, sauce blanche, 
origan

Montagna........................................................................ 16,30
crème, mozzarella fior di latte, lardons,
pommes de terre, Taleggio, origan
Stromboli......................................................................... 15,00
sauce tomate, mozzarella fior di latte,
poivrons confits, pepperoni, spianata, oeuf,
olives noires, origan
Americana........................................................................14,70
sauce barbecue, mozzarella fior di latte, 
bœuf haché, tomates fraîches, cheddar, origan
Adriatica............................................................................ 17,90
crème, mozzarella fior di latte, chèvre et
oignons rissolés, saumon fumé, citron, 
feuilles épinards, origan
La Pollo della Mamma............................................... 14,40
crème, curry, mozzarella fior di latte, poulet. 
poivrons confits, origan, olives noires
Salmone............................................................................ 16,40
crème, saumon, pommes de terre, persillade, 
mozzarella fior di latte, origan
Orientale.......................................................................... 15,20
base tomate, mozzarella fior di latte,
merguez, oignons rouges, oeuf, origan
Grixo................................................................................... 14,90
base tomate, mozzarella fior di latte, feta, olives 
noires, oignons rouges, tomates confites, feuilles 
d’épinards, origan
Pizza Sud.......................................................................... 14,50
crème, mozzarella fior di latte, gorgonzola, 
champignons frais, merguez, origan
Supplément .......................................................................1,20

Pizzas

SOFTS
RISOTTI

Pepperoni....................................................................... 16,30
risotto lié à la crème de parmesan, pepperoni, 
poivrons, piment d’espelette
Tartufo............................................................................... 17,20
risotto lié à la crème de parmesan, parfumé à la 
truffe, émincé de poulet, champignons
XXXXX................................................................................. 17,80
risotto lié à la crème de parmesan,
duo de saumon et poireaux

DESSERTS

Supp. steak 3,00


