INDIAN ROYAL Chaussée de tongres, 35 — 4000 LIEGE Tél: 042533135

= MISE EN BOUCHE

Papardam avec 3 sauces

= PAPDI CHAAT
Croustillants de farine aux pommes de terre, pois chiches, du Yaourt
Crémeux avec coriahdre fraiche et graines de grenade.

= POTAGES

Potage aux lentilles et corighdre fraiche

= ASSORTIMENT ENTREES
Spécial valentin
Gamosa a Agheau, Chicken Tandoori, Fish pakoda
Ou
TRomance au vert

Samosa Vveg, beighet d’oighoh, beighet fromage et beighet Chou-fleur

= PLATS
Creamy royal chicken
Tendres dés de poulet dans uhe sauce onctueuse aux hoix de Cajou, lait

de Coco et rqisins secs
Ou

Lamb Achari
Agheau mijoté aux épices "pickles” (Iégérement épices) tomates fraiches
et Corianhde
Ou
Mix Veg korma
Légumes de saison dans une sauce Crémeuse 3 base de poudre de coco,

raising secs et hoix de Cajou
Ou

Kedahi Paneer
Fromage indien serVi gux 0ighons, poivrons et fraiches tomate
. Accompagnements
Riz
Basmati parfumeé de |a cardamome
Ou

Nanh Nature ou Garlic
Pain traditionnel indien cuit au tanhdoor
= Dessert
Rasmalai
(Jh dessert au lait sucré. Boulettes douces et |égéres au Sirop de
lait et parfumées 3 la Cardamome et aqux pistaches.

4 6; 9 5€(parpersonne)
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