Mittags-Karte

Montag bis Samstag von 11:00 bis 14:30 Uhr auBBer an Feiertagen

Alle Gerichte mit Pekingsuppe oder Friihlingsrolle

€
M1 Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Eier und Gemiise
9,90
M2 »,Bami-Goreng*“ gebratene Nudeln mit Curry, Fleisch
und Gemliise 9,90
M3 Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise
9,90
M4 Héhnchenbrust thaildndischer Art inCurry-soBle, Limo-
nenblatt und Gemiise 10,90
M5 Knusprig gebackene Hiihnerfleisch mit siiB-sauer-
Sofle Ananas und Sojasprossen 10,90
M6 Hiihnerfleisch (Chop-Suey) mit verschiedenem leich-
ten Gemiise 10,90
M7 Panierte Seelachsfilet mit CurrysoBe und Gemiise
10,90
M9 Gebraten Rindfleisch mit Zwiebeln 11,90
M10 Gebraten Rindfleisch in pikanter Kung-Bo sof8e und
asiatischem Gemiise 11,90
M11 Knusprige Ente mit chinesischem Gemiise 11,90
M12 Ente gegrillt mit Knoblauchsole und Sojasprossen
11,90
M13 Acht chinesische Kostbarkeiten aus Hdahnchenfilet,
Schweinefleisch und Rindfleisch mit Gemiise in wiirzi-
ger SoB3e 10,90
M14 Gebraten verschiedene chinesisches Gemiise 9,50
M15 Ente gegrillt mit Sojasprossen
Hiihnerfleisch paniert mit SiiB-sauer-Soe und Kraut-
gemiise
18,90
M16 Ente mit Kung-Bau-soB8e und Gemiise 11,90
M17 Rindfleisch in rotem Thaicurry, Zucchini (scharf)
11,90
M18 Gebratene Garnelen mit rotem Thaicurry-sof8e und Ge-
miise(scharf) 11,90
M19 Ente knusprig gegrillt in KokossoBBe mit Gemiise
und Ananas 12,90
Vorspeisen
1 Gemischter Salat 3,50
2 »Sate Thai” Spie8 von Hiahnchenbrustfilet mit Erdnus-
sofle 5,50
3 Yakitori (japanischer HihnchenspieB3 gegrillt) mit Grill-
sofle 6,50
4 Bunter Salatteller mit Garnelen und Knoblauch 8,90
5 Salatteller mit gebratenem Hiihnerfleisch 6,90
6 Friihlingrolle mit siiB-sauer-scharfem Dip 3,90
7 »Singarpurplatte Mini-Friihlingsrélichen, gebackene
Wan Tan und Knusprig panierte Garnelen mit siif3-
sauer-scharfem Dip 10,90
8 Gebackene Wan-Tan mit SiiB-sauer-scharfem Dip 4,90
8a Gebratene Chinesische Maultaschen mit Knoblauch-
Sojasofle 5,50
9 Knusprige Mini-Friihlingsrélichen mit siiB-sauer-
scharfem Dip 3,50

Suppen

Wan Tan Suppe mit Shitakepilzen 4,90
1 3 Pekingsuppe (Sauer-Scharf) 3,50
14 Zitronengrassuppe mit Garnelen (Scharf) 5,50
15 Hédhnchen-Kokossuppe mit Gemiise (Scharf) 4,90

16 Eier flockensuppe mit Tomaten und Hiihnerfleisch4,50
Reisgerichte
20 Gebratener Reis mit Hihnchenbrustfilet, Eier und
Gemiise 11,90
21 Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch, Ananas, Kokos
und Gemiise 12,90
22 »,Nasi-Goreng“ gebratener Reis mit Curry, Fleisch, So-
jasprossen und Sate 12,90
22a Gebratener Eier Reis mit knuspriger Ente und Ge-
miise 13,90
Nudelgerlchte
Gebratener Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise
11,90
23a Gebratener Nudeln mit Gemiise und Ei 9,90
24 Gebratener Nudeln mit Garnelen, Gemiise und Ei14,90
25 ,Bami-Goreng“ Nudeln gebraten mit Curry-sofe,
Fleisch, Gemiise und Erdnusssof3e 12,90
26 Gebratene Reisnudeln mit Schweinefleisch, Garnelen
und Ei 13,90
27 Gebratene Nudeln mit knusprigem Hdahnchenbrustfilet,
Ei und Gemiise 12,90
28 Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente, Ei und Ge-
miise 13,90

Aus Fluss und Meer

30 Calamari paniert mit siiB-sauer-so3e
12,90
31 Seelachsfilet im Teig gebacken mit asiatischem Ge-
miise in Curry-SoB3e 14,90
32 Gegrilltes Lachsschnitte mit verschiedenem Gemiise
und Zitrone 18,90
33 Seelachsfilet paniert mit Kung-Bau-soBe und Gemiise
14,90
34 Garnelen mit einem Hauch Knoblauch und chinesi-
schem Gemiise 17,90
35 Garnelen paniert im Wok mit gebratene Sojasprossen
mit SiiB-Sauer-soBle 18,90
36 Garnelen ,,Kung-Bau“ (wiirzige So8e) mit Gemiise
18,90
Hiihnerfleisch
40 Hédhnchenbrustfilet Chop-Suey mit verschiedenen
Gemiise 12,90
41 Hahnchenbrustfilet mit Currysof8e und asiatischem
Gemiise 13,90
42 knusprig gebackenes Hahnchenbrustfilet mit Sii3-
sauer sof8e und Sojasprossen 13,90
43 Hédhnchenbrust gebraten mit Shitakepilzen und Ge-
miise 14,90
44 Gebratene Hiéhnchenbrust und pikanter Kung-Bao

SoBe mit Paprika und Champignons(leicht Scharf)
13,90

45

Knusprig gebackene Hahnchenbrustfilet mit Erdnuss-
soBe und Sojasprossen 13,90

Ente (Knusprig gerillt)

,,Ente Chop-suey“ mit Gemiise und Bratensole 15,90

51 »,Pa-Bao-Ente” mit 8 Kostbarkeiten, pikant und wiirzig
17,90
52 Ente siiB-sauer mit Sojasprossen und Ananas 15,90
53 Ente mit Shitakepilzen und Gemiise 15,50
54 Ente mit Erdnusssof8e und Sojasprossen 15,90
56 Ente mit Kung-Bau-soB3e und Gemiise 16,90
Schweinefleisch
60 Schweinefleisch mit leichtem chinesische Gemiise
13,90
61 Schweinefleisch ,,Kung-Bao“ mit asiatischem Gemiise
(leicht scharf) 13,90
62 Schweinefleisch paniert mit SiiB-sauer SoRe und Ana-
nas 13,90
63 Schweinefleisch in PfeffersoSe mit Knoblauch und
Gemiise (scharf)* 13,90
Rindfleisch
70 Gebratene Rindfleisch mit Zwiebeln 15,90
72 Rindfleisch ,,Kung-Bao“ mit asiatischem Gemiise
(leicht scharf) 15,90
74 Gebratene Rindfleisch in PfeffersoBe mit Knoblauch
und Gemiise (scharf)* 15,90

Thaildndische Gerichte

75 Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise, Zitronengras
und Limonen Blatt (Schaf) 16,90
76 Knusprig paniert Hihnchen mit Kokossofle und Ge-
miise(scharf) 14,90
77 Héhnchenbrustfilet mit Zitronengras-ChilisoBe und Ge-
miise(scharf) 14,90
78 Knusprig Ente mit KokossoBe, Gemiise und Ana-
nas(scharf) 18,50
79 ,Feuer-Ente“ zarte Entenscheiben gebraten mit Zwie-
beln(scharf) 15,90
Empfehlung der Kiiche
80 »Acht chinesische Kostbarkeiten* in wiirziger So8e mit
Hahnchenbrustfilet, Schweinefleisch, Rindfleisch und
Gemiise(leicht scharf) 13,90
83 »Kung-Bao Sam-Sin“ im Kreppkrob serviert mit Hihn-
chenbrust, Rindfleisch, Schweinefleisch, Krabben und
asiatischem Gemiise 15,90
84 »Land und Meer*“ Ente gegrillt mit chinesischem Ge-
miise und Riesengarnelen b 19,90
85 China-Knuspernudeln mit Hihnchenbrust, Schweine-
fleisch Rindfleisch, Krabben und Gemdiise in wiirziger
SoRe 14,90
86 Hausgemachte Tofu mit Hiihnerfleisch mit Gemiise in
Kikokama-Sojasofle 13,90



Auf heiBer Eisenplatte
91 Riesengarnelen gebraten mit Paprika und Zucchini
19,90
92 Héhnchenbrust paniert mit Sojasprossen und SiiB-
sauer-scharfer So3e 15,90
93 Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika gebraten 17,90
93a Rindfleisch mit SazasoBe (wiirzig, scharf) mit Gemiise
(leicht scharf) 17,90
94 Ente gegrillt mit Krduterbutter und asiatischem Ge-
miise 17,90
95 ,HeiBe Platte Kanton*“ Hdhnchenbrustfilet, Schweine-
fleisch, Rindfleisch und Gemiise mit SazasoBle (leicht
scharf) 15,90
Im heiBen Topf serviert
96 Meeresfriichtetopf mit Garnelen, Seelachsfilet, Cala-
mari, Muscheln und Gemiise 17,90
96a Meeresfriichte im Thaicurry mit Gemiise (scharf) 19,90
97 ,,Vier Perlen des Ostens*“ Hihnchenbrust, Rindfleisch,
Schweinefleisch und Krabben mit Gemiise in wiirziger
Austernsofle 15,90
98 Knusprige Ente mit Gemiise in Curry-Kokosmilch-Sofle
18,90
99 ,» Thaildndische Art aus Rindfleisch, Hihnchenfleisch
mit Gemiise in Curry-Kokosmilch-SoRe (scharf)
16,90
Vegetarische Gerichte
100 Verschiedene chinesisches Gemiise, gebraten (Soja-
sprossen, Chinakohl) 10,90
101a Leichtes Gemiise gebraten in roter Chili-Kokos So3e
12,90
103 China Knuspernudeln mit asiatischem Gemiise 11,90
103a ,,Monchstopf“ Hausgemachter Tofu mit Gemiise in wiir-
ziger Sofe im heiBBen Topf serviert 15,90
Kinderteller
104 Gebratener Ries mit Hihnchenfleisch und Gemiise 6,90
104a Gebratener Hiihnerfleisch mit Broccoli oder Champig-
non und Reis 7,50
105 Héahnchenbrust knusprig paniert mit Pommes und
Ketchup 7,50
105a Ente knusprig gegrillt mit Pommes und Ketchup 9,90
106 Gebratene Nudeln mit Hihnchenfleisch und Gemiise
6,90
Mendiis
109 Ihr Kombinations-Menii

Vorspeise: Peking Suppe oder Friihlingsrolle

-Sie wéhlen 2 Verschiedene Gerichte aus (bis 17,- € pro
Gericht)

Dessert: Gebackene Banane mit Honig 23,90€

110 Peking Menii
Vorspeise: Peking Suppe oder Friihlingsrolle
-Ente gerillt auf leichtem Gemiise
-Hdhnchenbrust mit SiiB-sauer-so3e
Dessert: Gebackene Bananen mit Honig 17,90€

Reistafel (ab 2 Personen)

112a Reistafel China-Garden
Vorspeise: Wan-Tan-Suppe oder Friihlingsrolle
-Panierte Riesengarnelen mit SiiB-sauer so3e
-Yakitori (Hihnchenspief) mit GrillsoBe
-Rindfleisch im Thaicurry mit Pilz und Maiskolbe
-Ente knusprig gegrillt in KokossoB3e mit Gemiise
Dessert: Gebackene Bananen mit Honig

pro Person 25,90€
113 Hongkong Reistafel
Vorspeise: Peking Suppe oder Friihlingsrolle
-Riesengarnelen gebraten mit einem Hauch Knoblauch
und Salat
-Hahnchenbrustfilet paniert mit SiiB-sauer so8e und
Krautgemiise
-gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln
-Ente knusprig gegrillt auf Sojasprossen
Dessert: gebackene Bananen mit Honig
pro Person 24,90€
117 Ente Reistafel
Vorspeise: Peking Suppe oder Friihlingsrolle
-Ente knusprig gegrillt auf leichtem Gemiise
-,Ente SiiB-sauer” auf Krautgemiise
-Knusprige Ente mit Kung-Bau-Sof8e und Gemiise
Dessert: gebackene Bananen mit Honig
pro Person 24,90€

Peking Ente

Als Aperitif: Sekt

Vorspeise: Peking Suppe und Salat und Maultaschen
Hautgericht: Peking-Ente-Pfannkuchen, zum
Selberfiillen mit knuspriger -Entenhaut,
Gemiisestreifen und Hoi-Sin-Soe
Entenfleisch in AusternsoBe, chinesisches
Gemiise Peking

Dessert: Obstplatte mit Vanilleeis

(Nur auf Vorbestellung, ab 4Personen)

pro Person 32,00€

Restaurant
und Fremdenzimmer

China Garden
o 3
Inhaber: Dayi Wang

BahnhofstraRe 7

73655 Pliiderhausen

Tel: 07181 - 81368
Fax: 07181 - 9378563

Offnungszeiten:

Tagl. 11:30-14:30 Uhr
17:30-22:30 Uhr



