el | B2 # La Gitana

/ Y Restaurante - Bar

~) . . .
L2 La Historia Continua

Cantidad Alérgenos Precio ’Ccnﬁdud Alérgenos Precio
Entrantes Embutidos de Leén
Croquetas de jamén 8Uds 1,3,7 12.50 Tabla de embutidos 7 24.00
Croquettes au jambon Plateau de charcuterie
Ham croquettes Cold cuts board
Croquetas de cecina 8Uds 1,37 14.50 Cecina de Leén 19.00
Croquettes de cecina Cecina de boeuf de qualité supérieure
Cured beef croquettes Extra beef jerky
Cadllos a la leonesa 1 12.50 Lengua curada 13.50
Tripes Léonaises LOngue salée
Leonese Tripes Cured tongue
Mollejas de ternera guisadas 1 1650 t1abla de queso curado de Leén 7 14.00

Ris de boeuf mijoté

Stewed veal sweetbreads Plateau de fromages

Cheese board

Morcilla de Leén 11.00

Boudin noir

Black pouding Ensaladas

Picadillo 13.00 .

. . L Ensalada la Gitana 7 16.50

:g;l;us de viande épicé Salade La Gitana
La Gitana Salad

Morro con oreja 1 12.00

Museau avec oreille Ensalada Mixta 3.4 12.50

Snout & ear Salade composée
Mixed Salad

Revuelto de setas y gambas 3,13 13.00

Champignons et crevettes sautés Ensalada de Puerros 12.50

Scrambled eggs with mushrooms and shrimp Salade de poireaux

Pulpo a la gallega 13 21.00 Legigsalad

Poulpe a la galicienne .

Galician Style octopus Ensaladilla 34,7 12.50
Sqlode russe

Gambas al gjillo 13 16.50 Diced vegetable salad

Crevettes a l'ail

Garlic Shrimps Pimientos del bierzo con ventresca 4 16.50
Piments bierzo aux anchois

Gulas con gambas 3,6,13 15.00  Bjerzo peppers with anchovies

Crevettes aux gulas

Prawns with baby eels

Zamburifias 10 Uds 13 200 Carnes

Zamburinas

Zamburinas Chuletillas de Lechazo 21.00

Cotelettes d'agneau

Chipirones a la plancha 7Uds 13 17.50 Lamb chops

Calmar grillé

Grilled squid Entrecot a la piedra 2 personas 60.00
Fritos de rape 1,34 21.00 (+/-800gms)

Moules en sauce Entrecote de jeune boeuf sur pierre chaud
Moussels in sauce Stone-cut Beef Steak

Alérgenos contemplados en esta carta

O &6 40
e © &

Glute Crustaceos Huevo Pescado Cacahuates Soja Lacteos
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Cantidad Alérgenos Precio Cantidad Alérgenos Precio
VACA PREMIUM
Solomillo (+/-250 gms) 25.00 Sopa de mariscos 1,413 13.00
Surlonge grillée Soupe aux fruits de mer
Grilled Sirloin Seafood soup
Entrecot (+/- 400 gms) 26.00 Lentejas con chorizo 1 15.00

Lentilles aux chorizo

Entrecote de jeune boeuf sur pierre chaud Lenfis@vith chorize

Stone-cut Beef Steak

Chuleton (K 69.00 (yg
Chuleton (Ka) Especialidad de la Casa
Red meat entrecot
Entrecot a la piedra 2 personas 60.00
Chuleton a la piedra (Kg) 75.00  (+/- 800 gms) _
Cote de boeuf Entrecote de jeune boeuf sur pierre chaud
Stone Steak Stone-cut Beef Steak
Chuleton a la piedra (Kg) 1 75.00
Cote de boeuf
Pescados Stone Steak
Cogote de Merluza 1,3,7 60.00
Cogote de merluza 1 60.00 Cou de Merlu (a petition)
Merlu nuque Hake neck Fish
Neck hake Lentejas con chorizo 1 15.00
Bacalao al ajo arriero 4 21.00 Lentilles aux chorizo
Morue Lentils with chorizo
Cod
Brocheta de langostinos 6 Uds 4 20.00 p ostres
Brochette de crevettes
Prawn skewer Coulant de chocolate 7 6.00
Chocolat
Rape a la plancha 4 23.50 Brownie
Poisson lotte grilles
Grilled Monkfish A_rroz con leche 1,3,7 5.00
R!z au lait ‘
Rodaballo al horno 4 2300 Ricepudding
Turbot grille Crema de limén 1,7 4.50
Grilled forill Créme au citron
Lemon cream
Tarta de tres quesos 7 6.00
9e GUChal'a Gateau au fromage
Cheesecake
Alubias con almejas 1,13 15.50 .
Haricots blancs aux palourdes Canutillos 4Uds. 1,37 6.00
Beans with clams Pgm au creme douce
Gimp
Garbanzos con callos 1 14.00  Torrija 1,3,7 6.00
Pois chiches aux tripes Pain perdu
Chickpeas with tripe French toast

Alérgenos contemplados en esta carta

Frutos de cdscara Apio Mostaza Granos de Diéxido de Moluscos Altframuces
sésamo azufre y sulfitos




