Bienvenue au Chalet

Les mets proposés sur cette carte sont tous élaborés dans notre
cuisine. Ils sont composés pour la plupart de produits régionaux
dont certains labellisés « Pays-d’Enhaut Produit Authentique »,
Comme notre fromage Le Chalet BIO.
Vous les reconnaitrez grace a I’astérisque *.

Nos plats sont également proposés en petite portion.
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Couvert supplémentaire : 5.-

Tous nos prix sont affichés en Francs Suisse (CHF) et TVA a 8.10% comprise
No TVA_CHE-213.679.471



HANS & HEIDI

. Prix 13.00
Les menus enfants sont servis avec
un sirop et une boule de glace R
Jjusqu’a 12 ans. Pates avec une tranche de
jambon, ketchup

Croque-Enfant
Accompagné d’un bol de chips et
de ketchup

Pates au fromage rapé
Chalet Bio

PETITE FAIM

Sandwiches (de 15h a 17h)
Jambon ou salami ou fromage Chalet Bio*,

cornichons, tomates et salade
9.00

Croque-Chalet

Pain frais toasté avec jambon et fromage
Chalet Bio*, accompagné d’une salade
13.00

Provenance de la viande : porc et boeuf CH *Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique
Buure Metzg, Gsaad Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



NOS PLANCHETTES

(Servi avec du pain. beurre sur demande)

Viande séchée Planchette moitié-moitié
Viande séchée, salami, jambon,
saucisson, lard, Mont Chevreuil
Bio*, fromage Chalet Bio*, tomme
Fleurette de Rougemont* et
rebibes*

Viande séchée, accompagnée de
pain frais, beurre, cornichons
Et oignon

29.00 - Grande 100g

16.00 - petite 50g
30.00 - pour 4 personnes

18.00 - pour 2 personnes

Le Chalet
Viande séchée, saucisson, lard,
jambon, salami, et fromage Chalet Bio*.

Accompagnement : cornichons et oignons

28.00 pour 3-4 personnes
16.00 -2 personnes

Pays-d’Enhaut*
Fromage Chalet Bio, rebibes?,

Rebibes* tomme Fleurette de Rougemont,
Fromage dur L’Etivaz AOP Mont Chevreuil Bio* et sérac en
20.00 saison
23.00 - pour 3 personnes
Provenance de la viande : porc et boeuf CH *Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique

Buure Metzg, Gsaad Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



SALADES

Salade verte Gourmande de la région
Petite : 8.00 Salade verte avec ceuf, crodtons
Grande : 15.00 maison et lardons

18.00

Salade mélée

Salade verte et crudités
petite : 11.00

grande : 18.00

Salade Tomme poélée
Salade verte, pommes de terre,

champignons, lardons, oignons
rouges, tomates cherry et tomme Le Chalet

de vache Bio* Salade mélée avec fromage

25.00 Chalet Bio*, tomme Fleurette
\ de Rougemont*, Mont
Chevreuil Bio*, rebibes* et
saucisson

24.00

Provenance de la viande : porc et boeuf CH *Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique
Buure Metzg, Gsaad Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



METS AU FROMAGE

SUPPLEMENTS

Pommes de terre 3.00
Cornichons et oignons 3.00

Fondue du Chalet

Fromage Chalet Bio* et vacherin,
au vinou a la biere. Servie avec
du pain

Fondue 200gr
26.00

Fondue a la tomate

Fromage Chalet Bio* et vacherin,
au vin mélangé avec du coulis de
tomates. Servie avec des pommes
de terre

Fondue 200gr
28.00

Fondue Forestiére

Fromage Chalet Bio* et vacherin, au
vin ou a la biere,

mélangé avec des bolets.

Servie avec du pain

Fondue 200gr

30.00

Provenance de la viande : porc et boeuf CH
Buure Metzg, Gsaad

Fondue au piment d’Espelette

Fromage Chalet Bio* et vacherin,
au vin ou a la biere, assaisonné de
piment d’Espelette.

Servie avec du pain

Fondue 200gr

29.00

*Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique
Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



NOS SPECIALITES

Raclette a volonté

Fromage a raclette, pommes
de terre, cornichons et oignons.
36.00 p. personne

(Min.2 pers.) - uniquement a
l'intérieur.

Croiites au fromage*
accompagnée d’une petite salade. Pain
imbibé de vin blanc, gratiné de fromage

©  Fromage Chalet Bio*
22.00 / 15.00

o Fromage Chalet Bio* et
jambon 25.00 / 16.00

o Fromage Chalet Bio* et deux
ceufs 25.00 / 16.00

o Fromage Chalet Bio*,
jambon et deux ceufs

28.00 / 17.00

o Fromage Chalet Bio*,jambon
Croites aux champignons et ananas
accompagnée d’une petite salade. 26.00/16.50
Pain gratiné, bolets, chanterelles,
créme, oignons, vin blanc SUPPLEMENTS
et cognac
28.00 /17.00 Tomfztes 1.50 - ceuf 2.00

Cornichons et oignons 3.00
Provenance de la viande : porc et beeuf CH *Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique

Buure Metzg, Gsaad Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



NOS SPECIALITES

Rosti et garniture
accompagnés d’une petite salade.

o Nature : Pommes de
terre 21.00 / 15.00

o Pommes de terre et jambon
25.00 / 16.00
o Pommes de terre et deux ceufs
25.00 / 16.00
o Pommes de terre, jambon
et deux ceufs
28.00 / 17.00

o Pommes de terre, jambon et

SUPPLEMENTS

Fromage Chalet Bio* 3.00

Tomme Fleurette
de Rougemont* 6.00

tomme Fleurette de Rougemont*
29.00 / 20.00

Soupe de Chalet
Mélange de légumes, fromage et creme. Accompagnée
de fromage Chalet Bio* et de pain frais
16.00

Macaronis de Chalet

accompagnés d’une petite salade. Macaronis
avec du fromage Chalet Bio*, créme, lardons
et oignons

24.00 / 16.00

Provenance de la viande : porc et boeuf CH *Label Pays-d’Enhaut, Produit Authentique
Buure Metzg, Gsaad Notre artisan boulanger : Early Beck, Saanen



