Restaurant

Schaukagerei
Le Chalet

Yorschlage fitr Gruppen
(ab 20 Personen)
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Die Direktion und das Team heisst Sie im rustikalen und von regionaler
Tradition belebten Chalet herzlich willkommen.

Das Restaurant

Als Pays-d’Enhaut Botschafter mit authentisch einheimischen Produkten
(Marke: Pays-d'Enhaut—Produits Authentiques) offeriert es Ihnen eine
Menukarte mit labelisierten Produkten von Herstellern des Pays-d'Enhaut.

Menus mit dem regionalen Label gekennzeichneten

‘fif%fﬁ Produkten sind mit einem Sternchen markiert *

Service und 8 % MwsSt. (7.7 % von der 01.01.2018) sind im Preis inbegriffen.
Gerne nehmen wir lhre Bestellung entgegen und hoffen, dass Sie im Chalet
angenehme Momente verbringen werden.

Schaukaserei

Eine echte touristische Attraktion in Chateau-d'Oex |4dt Sie ein, die
traditionelle Kaseherstellung lber dem Holzfeuer zu erleben, wie sie
traditionsgemadss heute noch auf den Alpen angewendet wird.

Mittwoch bis Sonntag von 10.30 bis 12.30 Uhr oder auf Anfrage ab
15 Personen.

Laden

Verkauf von Markenprodukten Pays-d'Enhaut—Produits Authentiques, des
sehr schmackhaften Le Chalet Bio Kises sowie weiterer einheimischer
Produkte und regionaler Souvenirs

Route de la Gare 2, 1660 Chateau-d’Oex
Téléphone : +41 (0)26 924 66 77 / e-mail : lechalet-fromagerie@bluewin.ch
www.lechalet-fromagerie.ch
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Mentiborschlage

fiir Gruppen
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AROMEN DES PAYS D’ENHAUT

PRODUITS
AUTHENTIQUES MENUVORSCHLAG 1

Vorspeise
Kleiner Tomme Fleurette (Weichkase) auf Salat

Hauptgang
Sennenbraten (Schwein)
Kartoffelgratin
Glacierte Karotten

Dessert
Bratbirnen mit Honig und Schokoladeneis

CHF 40.-- pro Person

MENUVORSCHLAG 2

Vorspeise
Strudelteigtdschchen mit Lauch und Wurst aus der Region gefiillt
Niisslisalat, Speckwiirfelchen und Haselntisse

Hauptgang
Rindgeschnetzeltes in Rahmsauce
Nudeln

Bohnen und Karotten Blindel mit Trockenspeck an Krdutern

Dessert
Honigtorte mit Mandeln und Friichte im Glas

CHF 50.-- pro Person



WEITERE MENUS

Vorschlag 3

Vorspeise

Trockenfleischteller
(1 Platte fiir 4 Personen)

Hauptgang
Chalet Fondue
serviert mit frischem Brot
Dessert

Frischer Fruchtsalat

CHF 36.-- pro Person

Vorschlag 4

Vorspeise
Gemischter Salat

Hauptgang
Beinschinken
Kartoffelgratin
Glacierte Karotten

Dessert

Apfel im Glas,
Zimtmurbeteiggebdck mit Doppelschlagrahm

CHF 37.-- pro Person



WEITERE MENUS

VORSCHLAG 5

Vorspeise
Gemischter Salat

Hauptgang
Geschmorter Schweinsbraten mit Gemiise
Ofenkartoffeln
Saisongemtse

Dessert

Beerenpturee
mit einer Kugel Vanilleeis und Doppelrahm

CHF 38.-- pro Person

VORSCHLAG 6

Vorspeise
Gruner Salat

Hauptgang
Roastbeef
Ofenkartoffeln
Krauterbutter, hausgemacht

Dessert
Vacherin Eis

CHF 39.-- pro Person



WEITERE MENUS
VORSCHLAG 7

Vorspeise
Erbsencreme und Speckemulsion

Hauptgericht
Perlhuhnbriistchen
Rahmrisotto und Pilzchen
Dessert

Tarte Tatin mit Vanille Eis

CHF 40.-- pro Person



SPEZIALITAT I

Vorspeise
Gemischter Salat

Hauptgang
Fondue bourguignonne
(Fleischmischung - 250 g pro Person)
Verschiedene Saucen
Bratkartoffeln an grobem Salz

Dessert
Vacherin Eis

CHF 48.-- pro Person

SPEZIALITAT II

Vorspeise
Gemischter Salat

Hauptgang
Fondue chinoise
(Fleischmischung - 250 g pro Person)
Verschiedene Saucen
Bratkartoffeln an grobem Salz

Dessert

Vacherin Eis

CHF 48.-- pro Person

Fondue bourguignonne oder chinoise a gogo : Preis auf Anfrage



Yorschlage

Chaletspesialitaten
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Fondue Chalet *

Fondue
Forestiére *

Tomatenfondue*

Raclette *

Macaroni
de Chalet *

Chalet
Suppe*

CHALET SPEZIALITATEN

Chalet Bio Kasefondue mit Wein oder Bier
Teil 200 gr.
serviert mit frischem Brot

Chalet Bio Kasefondue mit Wein oder Bier
gemischt mit Steinpilzen

Teil 200 gr.

serviert mit frischem Brot

Erganzung mit Kartoffeln

Supplement Cornichons und Zwiebeln

Chalet Bio Kasefondue mit Wein oder Bier
gemischt mit Tomatencoulis

Teil 200 g

serviert mit Kartoffeln

Raclette-Kase
mit Kartoffeln, Cornichons ,Perlzwiebeln
und Charcuterie

Hornli mit Chalet Bio Kase,
Rahm und Speckwitirfeli

Gemiusebouquet, Kase und Rahm
mit Chalet Bio Kase und frischem Brot

CHF

22.00

25.00

3.00

3.00

24.00

30.00

18.00

15.00



CHALETSPEZIALITATEN
DESSERTS

Eismeringue

1 Kugel Eis

2 Meringues

Doppelrahm

Becher mit Beeren

und 1 Kugel Vanilleeis

und Doppelrahm

Meringue und Doppelrahm
Vacherin Eis

Apfelstrudel mit

1 Kugel Vanilleeis
Schlagrahm

Frischer Fruchtsalat
Zitronentortchen hausgemacht
Birnensaft (eingedickt) Tortchen hausgemacht
Aufschlag

Meringue

Doppelrahm

CHF

12.50

12.50

10.00

9.50

8.00

7.50

6.50

6.50

3.00

5.00
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Flaschen

Mont-sur-Rolle

Saint-Saphorin

Flaschen
La Désirade

WEISSWEINE

1dl 2dl

Domaine La Combaz, E.Blum 3.80 7.60

Chablais 4.40 8.80

Chablais AOC Cave Emery

La Ruisseliere Claude & Alexandre Duboux
Chablais AOC Cave Emery

L’Abbaye de Mont, Lausanne

Chdateau de Glérolles

Chant des Resses Ass. Vinicole d’Yvorne
La Ruisseliere Claude & Alexandre Duboux
Grand Cru Claude & Alexandre Duboux
ROSE-WEINE
1dl 2dl
Oeil-de-Perdrix du Valais 4.20 8.40

Rosé de Gamay romand

CHF
50cl

19.00
22.00

22.00
24.00

75¢cl

38.00
42.00
45.00
48.00

70cl
41.00

44.00

50cl
21.00

75¢cl
29.00



Offen

ROTWEINE

Lavaux (assemblage)

Pinot Noir
du Valais

Merlot
Gamay

Pinot Noir
de Ollon

Flaschen

Gamaret
de Dardagny

Merlot

Pinot Noir bio

Epesses

Feu de Rive

Beauregard

Rive-Noire
Pra Posso

Domaine de la Croix

Déle

CHF

1dl 2dl 3dl 50cl
3.70 740 11.10 18.50
3.80 7.60 11.40 19.00

Guido Brivio, Tessin 19.00

Cave Emery 24.00

Domaine La Combaz, E.Blum 24.00

75¢cl
Morand Vins 32.00
Guido Brivio, Tessin 39.00

Yvan et Véronica Parmelin 39.00

70cl
Claude & Alexandre Duboux 40.00



