VORSPEISEN

Kraftbriihe natur 7.50
mit Ei oder Sherry +1.00
Bouillon nature, a 'ceuf ou au sherry

Clear soup, with egg or sherry

Gemiisesuppe 9.50
Potage de légumes
Vegetable soup

Schnecken
Escargots

6 Stk. 14.00
Snails

Griiner Salat 9.00
Salade verte

Green salad

Gemischter Salat 12.00
Salade melée
Mixed salad

Top-Salatteller (mit Rohschinken  20.00
und Riucherlachs)

Top-Salade (au jambon cru et

saumon fumé)

Top-Salad (with raw ham and

smoked salmon)

Griiner Salat mit Riesencrevetten 21.00
Salade verte garnie de crevettes

géantes

Green salad with king prawns

CHEZ GABY

GRILL-SPEZIALITATEN

Walliser Teller

(Rohschinken, Trockenfleisch,
Speck, Kise)

Assiette valaisanne (Jambon cru,
viande séchée, lard, fromage)
Valais plate (raw ham, dried meat,
bacon, cheese)

Trockenfleisch
Viande séchée
Dried meat

Crevettencocktail
Cocktall des crevettes

Shrimps cocktail

Gerducherter Lachs
Saumon fumé

Smoked salmon

Carpaccio “Chez Gaby”

mit hausgemachter Vinaigrette
und Rerbkise aus der Region

a la vinaigrette maison et fromage
rapé de Ila région

with homemade vinaigrette and

cheese from the region

Alle Preise in CHF, inkl. MWST

20.50

20.50

18.00

19.50

22.00



CHEZ GABY

GREMDEN GRILL-SPEZIALITATEN

Rind / Boeuf/ Beef

Rindstilet mit Sauce nach Wahl 180g 54.00
Filet de boeuf a la sauce a votre choix Matterhorn size 300g 72.00

Beef fillet steak with sauce at your choice

Zwischenrippenstiick mit Sauce nach Wahl 180g 48.50
Entrecote a la sauce a votre choix Matterhorn size 300g 60.00
Sirloin steak with sauce at your choice

Hulftsteak mit Sauce nach Wahl 180g 38.00
Rumpsteak de boef a la sauce a votre choix Matterhorn size 300g 48.50
Rumpsteak of beef with sauce at your choice

Hohriickensteak von der Walliser Fringerkuh mit Sauce nach Wahl  180g 92.50
Steak rib-eye de la vache d’Hérens Matterhorn size 300g 68.00
Rib-eye steak of the local Herens cow

Saucen zur Auswahl

- Béarnaise-Sauce

- Caté de Paris (fine herb butter)
- Champignons-Sauce

- Griine Pleffer-Sauce

Kalb / Veau / Veal

Kalbstilet an Champignons-Sauce 200g 56.00
Filet de veau a la sauce aux champignons
Fillet of veal with mushroom sauce

Kalbsschnitzel grilliert an Champignons-Sauce 180g 47.50
Escalope de veau grillée a la sauce aux champignons
Veal escalope grilled with mushroom sauce

Kalbsleber am Stiick an Caté de Paris 180g 39.00

Fore de veau en piéce au Café de Paris

Calf’s liver the piece with Café de Paris

Alle Preise in CHF, inkl. MWST



CHEZ GABY

GRILL-SPEZIALITATEN

Kreuz und Quer / Criss-cross

Zwel Filets (vom Rind und Kalb) 200¢ 36.50
Les deux filets (du beeuf et du veau) Matterhorn size 300g 74.00
The two fillets (beef and veal)

Lammriickenfilet 180g 45.00
Entrecote d’agneau
Lamb sirloin with

Schweinssteak Café de Paris 180¢ 35.00
Steak de porc Caté de Paris Matterhorn size 300g 46.00
Pork steak with Café de Paris

Gaby - Spiess (Mix-Grill) 180g 39.50
Brochette ,Gaby”
Skewer ,,Gaby*

Pouletbrust an Orangensauce 180g 34.50
Blanc de poulet a la sauce a I'orange
Breast of chicken with orange sauce

Eringer Bratwurst (vom Rind) 140g 27.50
Saucisse d’Hérens (boeuf)

Herens sausage (beef)

Vegi-Schnitzel 24.50
Escalope végétarienne
Vegetarian escalaope

Rosti Maison mut Tomaten und Kise iiberbacken 24.00
Vegetarisch avec tomates et fromage gratinés
with gratinated tomatoes and cheese

Gourmet-Rosti  miut Riucherlachs und Sauerrahm 26.00
avec saumon fumé et créme fraiche
with smoked salmon and sour cream

Alle Grilladen werden nebst Gemiise mit hausgemachten Pommes-frites, Reis, Nudeln oder
hausgemachter Rost serviert. (Haus-Pommes solange Vorrat reicht)

Toutes nos grillades sont garnies avec légumes et pommes-frites laites maison, au riz, aux nouilles ou
au rosti fait maison. (Frites maison dans la limite des stocks disponibles)

All grill dishes are served with vegetables and home-made fried potatoes, rice, noodles or rosti
(=hashed brown potatoes home-made). (Home-made fried potatoes while stocks last)

Alle Preise in CHF, inkl. MWST



CHEZ GABY

GRILL-SPEZIALITATEN

Fisch / Poisson / Fish

Lachsfilet an Béarnaise-Sauce 160g 37.00
Filet de saumon a la sauce béarnaise
Fillet of salmon with bearnaise sauce

Riesencrevetten an Tatar-Sauce 180g 46.50
Crevettes géantes a la sauce tartare
King prawns with tartare sauce

Fitnessteller

Geniessen Sie alle unsere Grilladen auch als Fitnessteller!
Toutes les grillades sont aussi servies avec une salade mélée comme une variation plus légére.
The delicious grilled meat 1s also served with fine herbs butter and mixed salad as a light version.

FUR UNSERE KLEINSTEN GASTE

Wickie’s grilliertes Schweinsschnitzel mit Pommes-frites 17.50
Escalope de porc grillée, pommes-frites
Grilled pork escalope, french-fries

Gooly’s Wienerli mit Pommes-frites 12.50
Saucisse viennoise, pommes-rites
Sausage, french-fries

Wolli‘s Butternudeln 11.50

Nouilles au beurre
Noodles in butter

Riuberteller leerer Teller mit Besteck zum Riubern bei Mama und Papa 0.00
Assiette voleur  Assiette vide et couvert pour voler chez Maman et Papa
Robbery plate  empty plate and cutlery to rob Mum’s and Dad’s plate

Kindercoup im Menu-Preis inbegriffen
Coupe d’enfant compris au menu
Children’s ice cream in the menu included

nur fiir Kinder - pour enfants seulement - for children only

Alle Preise in CHF, inkl. MWST



CHEZ GABY

GRILL-SPEZIALITATEN

FLEISCHFONDULS

Fondue Chinoise
feine Fleischtranchen mit Bouillon ab 2 Personen  je 200g 49.00
Viande en tranches cuit au bouillon pro Pers.

Meat 1n slices boiled in clear soup

Supplément Fleisch (Rind- und Kalbfleisch) Je 100g 14.50
(du boeuf et du veau)
(beel and veal)

Fondue Bourgeoise
Fleischwiirfel mit Bouillon ab 2 Personen  je 200 g 47.50
Viande en cubes cuit au bouillon pro Pers.

Meat in cubes boiled in clear soup

Supplément Fleisch (Rindfleisch) Je 100 g 13.00
(du boeuf)
(beef)
Moitiée-Moitiée
Fleisch in Wiirtel + Tranchen mit Bouillon ab 2 Personen je 200 g 49.00
Viande en cubes + tranches cuit au bouillon pro Pers.

Meat in cubes + slices boiled in clear soup

Supplément Fleisch (Rind- + Kalbfleisch) Jel100g 14.50
(du boeuf et du veau)
(beef and veal)

Winzerfondue - Variante mit Bouillon + Rotwein, mit Chinoise oder Bourgeoise
Fondue Vigneronne - Variation de Bouillon + vin rouge, avec Chinoise ou Bourgeoise
Winy Fondue - variation of clear soup + red wine, with Chinoise or Bourgeoise

Zu unseren Fleischfondues servieren wir Ihnen diverse hausgemachte Saucen, Friichte
und Reis oder hausgemachte Pommes-frites (solange Vorrat).

Nos fondues de viande sont servies avec des sauces diverses faites maison, des fruits
et du riz ou pommes-irites maison (dans la limite des stocks disponibles).

Our meat fondues are served with different home-made sauces, fruits and rice or home-made fried
potatoes (while stock lasts).

Alle Preise in CHF, inkl. MWST



CHEZ GABY

ETWAS SUSSES
ZUM ABRUNDEN

Coupe Danemark - Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce 11.50
Mini 8.50

Coupe Hot Berry - Vanilleeis mit heissen Himbeeren 11.50
Mini 8.50

Barbara’s Special - Vanille- und Schokoeis mit Meringues und Eierlikor 11.50
Mini 8.50

Bananensplit - Vanilleeis, Bananen, Schokoladensauce 12.00
Mini 9.00

FEiskaffee 11.00
Mini 8.0

Meringues mit Eis und Rahm 9.50
Coupe JULES - Vanilleeis mit Whisky 11.00
Mini 8.0

Diverse Sorbets mit Schnaps 11.00

Minr 8.90

Gaby Iglu - Vanilleeis mit Caramelfiillung und Schoko-Mandel-Uberzug flambpiert  12.50

Barbara’s hausgemachtes Erdbeerparfait 11.00
Apfelstrudel mit Vanilleeis 11.00
Mousse au chocolat (ohne Alkohol) 8.50

Diverse Kisesorten aus der Region nach Tagesangebot mit Feigensent 13.00



