             ENTRÉES

Salade de “Burratina”, tomates séchées et roquete
 avec une vinaigrette de pesto et balsamique de Módena            13,00 €
  [image: ] [image: ] [image: ]  [image: ]          
       
“Mezclum” Salade avec   fromage de chèvre fondu,                    12,50 €
noix et miel au fleur de moutarde   [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]  [image: ]  

“Carpaccio” de boeuf avec roquette et parmesan  [image: ] [image: ] [image: ]        13,50 €

Jambon ibérique avec tomate et pain de verre[image: ][image: ]                     16,00 €

Cocktail de crevettes, avocat et  ananas à la sauce cocktail        13,50 €
 [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]
  
Tartare de thon, saumon et avocat aux algues wakamé             13,50 €
en Vinaigrette au citriques     [image: ]  [image: ]                                                 

Calmars et légumes croquants   [image: ] [image: ] [image: ]                                12,50 €

Moules  à la Normande    [image: ] [image: ] [image: ]                                           13,50 €

Frites aux poivrons                                                                         6,50 €


PLATS VÉGÉTARIENS

Saldade de Crudités  [image: ]                                                                     9 €
Crème de légumes  frais     [image: ] [image: ]                                                      9 €

Wok végétarian avec riz  jasmín   [image: ]  [image: ]                                       12 €

Raviolis fait  chez-nous  avec “boletus” sauce[image: ] [image: ] [image: ] [image: ]           14 €
Gnocchis  au pesto ou  quatre fromages    [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                12 €


[image: ] POISSON        [image: ]  MOLLUSQUES   [image: ]  CRUSTACÉ   [image: ] GLUTEN
      [image: ] GRAINES DE SÉSAME     [image: ] LUPIN     [image: ] ARACHIDE
POISSONS

Spaghtetti  “Scoglio”   [image: ] [image: ] [image: ]                                                     14 €

Morué gratiné avec ali-oli aux pommes                                             19 € 
[image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\pescado.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\crustaceos.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\contiene-gluten.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\moluscos.png][image: ]                                         

Thon  à la sauce  aigre-douce de tomates confites,
aromatisé à la citronnelle et  au gingembre [image: ] [image: ] [image: ]                    19 €

Raie d’Ibiza au “court bouillon” avec des 
 câpres au beurre noir   [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                               18 €

Délices de bar et saumon avec crevettes à la crème de                       19 €
Crustacés au parfum de coriandre   [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]             

Bar en croûte de sel avec légumes frais  [image: ] [image: ]                               19 €

VIANDES

Wok de poulet  au curry avec du lait de coco, des fruits,                 14 €
des légumes et du riz jasmin  [image: ]                                        

Wok de boeuf aigre-douce avec nouilles [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]              14 €

Canard croustillant  à l’orange  [image: ] [image: ] [image: ]                                     22 €

Entrecôte aux trois poivres  et “gratin dauphinois”                          22 €
 [image: ] [image: ]

Cochon de lait à la compote de pommes   [image: ]                                    26 €

Chateaubriand de boeuf  à la Wellington avec foie et  truffe
 blanche  au sauce de bolets au Martini Blanc [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]       26 €

PAIN, OLIVES ET ALI-OLI AUX  POMMES                               1,50 €
[image: ] [image: ] [image: ] [image: ][image: ]                                                              (par  personne)
CORBEILLE À PAIN [image: ] [image: ]                                                         1,80 €
PAIN SANS GLUTEN                                                                  2,50 €

[image: ]LAITIERS          [image: ] OUEFS      [image: ]  MOUTARDE         [image: ]  SOJA
  [image: ] NOIX     [image: ] DIOXYDE DE SOUFRE ET DE SULFITES       [image: ] CÉLERI
image9.png
(¥




image10.png




image3.png




image11.png




image12.png
O




image13.png




image14.png




image15.png




image16.png




image17.png




image2.png




image4.png




image5.png




image6.png




image7.png




image8.png




