ENTRANTES

Ensalada de “Burratina” con tomate deshidratado y  rúcula
a la vinagreta de pesto y dresing balsámico de Módena              13,00 €
 [image: ] [image: ]  [image: ]  
                                                                                 
Ensalada  mezclum con queso de cabra fundido con 
nueces y miel a la flor de mostaza [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]  [image: ]                12,50 €                                    
                          
Carpaccio de ternera con rúcula y parmesano  [image: ] [image: ] [image: ]          13,50 €

Jamón ibérico con tomate y pan de cristal    [image: ] [image: ]                    16,00 €


Cocktail de gambas y aguacates con piña y salsa rosa             13,50 €
 [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]

Tartar de atún, salmón y aguacate con algas wakame             13.50 €
 a la  vinagreta de lima  [image: ] [image: ]                                                                                  

Calamares y verduritas crujientes  [image: ] [image: ] [image: ]                           12,50 €

Mejillones a la normandy   [image: ] [image: ] [image: ]                                       13,50 €

Plato de patatas fritas con pimientos                                            6,50 €



PLATOS VEGETARIANOS

Ensalada crudites  [image: ]                                                                        9 €
Crema de verduras del día    [image: ] [image: ]                                                   9 €

Wok vegetariano con arroz jazmín [image: ][image: ]                                       12 €

Raviolis con salsa de boletus                               [image: ][image: ][image: ][image: ]         14 €

Gnocchis caseros con pesto o cuatro quesos   [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]           12 €



[image: ] PESCADO        [image: ]  MOLUSCOS   [image: ]  CRUSTÁCEOS  [image: ] GLUTEN
[image: ] GRANOS SÉSAMO     [image: ] ALTRAMUCES     [image: ] CACAHUETE
                    PESCADOS
Espaguetis scoglio  [image: ] [image: ] [image: ]                                                          14 €

Lomo de bacalao gratinado al alioli de manzana                            19 €
[image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\pescado.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\crustaceos.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\contiene-gluten.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\moluscos.png][image: ]                                                                         

Atún con salsa agridulce de  tomate confitado 
al aroma de citronela y jengibre [image: ] [image: ] [image: ]                                      19 €

Raya ibicenca al caldo corto con alcaparras a la 
Mantequilla Negra  [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                                    18 €

Delicias de lubina y salmón con gambas a la crema de marisco 
al aroma de cilandro [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                            19 €

Lubina   a la sal con verduritas [image: ] [image: ]                                            19 €


                    CARNES

 Wok de pollo al curry   con leche de coco frutas, verduras y
 arroz jazmin  [image: ]                                                                             14 €

Wok de ternera agridulce con noodles [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                14 €

Pato crujiente a la naranja    [image: ] [image: ] [image: ]                                          22 €

Entrecote a las tres pimientas con “gratin dauphinois”                   22 €[image: ] [image: ][image: ]

Cochinillo lechal con compota de manzana   y
verduras crujientes Con “gratin dauphinois”  [image: ]                           26 €

Solomillo de ternera Wellington con foie y trufa blanca en
 salsa de boletus al aroma de Martini blanco [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]          26 € 


PAN, ACEITUNAS Y ALIOLI DE MANZANA                            1,50 €
[image: ] [image: ] [image: ] [image: ][image: ]                                                              (precio  persona)
CESTITO DE PAN [image: ] [image: ]                                                               1,80 €
PAN SIN GLUTEN                                                                         2,50 €

[image: ]LÁCTEOS          [image: ] HUEVOS       [image: ]  MOSTAZA         [image: ]  SOJA
[image: ] FRUTOS CÁSCARA  [image: ] DIOXIDO AZUFRE Y SULFITOS       [image: ] APIO
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