VORSPEISEN

“Burratina” Salat mit getrockneten Tomaten und Rauke
 mit Pesto und balsamischem Essig aus Modena angemacht     13,00 €
 [image: ] [image: ] [image: ]  [image: ]                                                                        

 “Mezclum” Salat mit geschmolzenem Ziegenkase, Nüsse,       12,50 €
Honig und Senf vinaigrette  [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]  [image: ]                                  

Rind fleisch “Carpaccio” mit Rauke und Parmesankäs             13,50 € [image: ][image: ][image: ]

Iberischen Schinken mit Tomate und Glasbrot[image: ][image: ]                16,00 €

Krabben-und Avocadococktail mit Ananas in Cocktailsauce              
[image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                                       13,50 €

Lachs-Thunfisch und Avocadotartar  mit Wakame-Algen
 und Zitronendressing  [image: ] [image: ]                                                   12,50 €

Tintenfische und knackige Gemüse  [image: ] [image: ] [image: ]                        13,50 €

Miesmuscheln auf “Normandy” sauce   [image: ] [image: ] [image: ]                    12,50 €

Pommes mit Paprika                                                                     6,50 €

VEGETARISCHE GERICHTE	
Gemischter Salat  [image: ]                                                                         9 €
Gemüsecreme aus frischem Gemüse   [image: ] [image: ]                                    9 €

Vegetarisches Wok  mit Jasmin Reis [image: ][image: ]                                     12 €
Hausgemachte Raviolis mit “boletus” sauce [image: ]  [image: ]  [image: ] [image: ]          14 €

Hausgemachte Gnocchi mit Pesto/ vier Käsesorten[image: ][image: ][image: ][image: ]     12 €



      [image: ] FISH        [image: ]  MOLLUSKE   [image: ]  KREBSTIERE  [image: ] GLUTEN
                [image: ] SESAMSAME         [image: ] LUPINE          [image: ] ERDNUS
FISHGERICHTE

Spaguetti Scoglio  [image: ][image: ][image: ]                                                             14 €

Kabeljau gratin mit Apfelalioli  [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\pescado.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\crustaceos.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\contiene-gluten.png] [image: C:\Users\javier\Desktop\alergenos-alimentarios-indianwebs\images\familia-1\moluscos.png][image: ]                        19 €

Thunfisch mit süss-saurer Tomatenconfit sauce
mit Zitronengras und Ingweraroma     [image: ] [image: ] [image: ]                          19 €

Rochen aus Ibiza “au court bouillon” mit  Kapern und 
schwarzer Butter  [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                                       18 €

Seebarsh und Lachsköstlichkeiten mit Garnelen auf
Meeresfrüchtensosse   Koriander aromatisiert [image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]        19 €

Seebarsh in Salzkruste geckocht und gemüse [image: ] [image: ]                    19 €

FLEISCHGERICHTE

Hühnercurry Wok mit Kokosmilch,Gemüse und                           14 €
Jasmin Reis    [image: ]                                                                             

Süß -saurer Rindfleisch Wok mit Nudeln [image: ][image: ][image: ][image: ][image: ]           14 €

Knusprige Ente mit Orangensoße [image: ] [image: ] [image: ]                                 22 €

Entrecote mit drei Pfeffersoße und Kartoffelgratin                        22 €
 [image: ] [image: ]

Spanferkel bei niedriger Temperatur gekocht mit Apfelmus [image: ]    26 €

Rinderfilet Wellington mit foie und   Trüffel weiss mit Martini   Steinpilzsoße  [image: ] [image: ] [image: ] [image: ]                                                           26 € 


BROT, OLIVEN UND APFEL ALI-OLI                                         1,50 €
[image: ] [image: ] [image: ] [image: ][image: ]                                                                  (für  person)
BROT [image: ][image: ]                                                                                   1,80 €
GLUTENFREI    BROT                                                                 2,50 €


[image: ]MILCHERZEUGNISSE       [image: ] EIER       [image: ]  SENF      [image: ]  SOJA
[image: ]SCHALENFRÜCHTEN  [image: ] SCHWEFELDIOXID UND sULFITEN   [image: ] SELLERIE
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