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Specialiteitenmenu 
  

Parmaham 
avocado | buratta | citrus | watermeloen 

 Sauvignon blanc – Gros Manseng 2024, Gascogne France   
 

***  
Coquille 

gazpacho | yuzu | daikon 

Viognier 2023,  L’Esparrou France 
 

***  
Scholfilet 

erwt | hazelnoot | sherry- beurre blanc 

Chardonnay 2024, Rocky Gully Australia 
 

*** 
Speenvarken 

risotto | shiitake | courgette 

 Carmenère 2022, Bienaventurado, Colghagua Valley Chile 
 

Of 
 

Tournedos met truffeljus en verse truffel + € 12,00 

 Malbec 2023, Tomero, Argentina 
 

***   
Kaasplankje met 3 soorten kaas  

Port 10 years, Grahams Portugal 
 

***  
Roodfruit  

sabayon | kamille | citroen crumble | sorbet 

 Gamay Noir Rose, Lingot Martin, France 
 
6 gangenmenu            € 85,00 
Het volledige specialiteitenmenu ( zonder tournedos )  
  
5 gangenmenu            € 74,50 
Parmaham | Coquille | Scholfilet  | Speenvarken | Dessert 
  
4 gangenmenu           € 67,50 
Parmaham | Scholfilet | Speenvarken | Dessert  
  
3 gangenmenu            € 56,00 
Parmaham  | Speenvarken | Dessert  

 
Menu is exclusief aanbevolen wijnen 



 

 

Wilhelminasingel 276 | tel. 0495 – 53.10.57 | www.hostelleriemunten.nl 

 
 

À la carte 
 

Voorgerechten       (Geserveerd met brood, olijfolie en fleur de sel)  

Koud  
Taboulé    couscoussalade | aubergine | granaatappel | yoghurt  15,50 
Coquille    groene gazpacho | citrus | aardappelcrisp   18,50  
Tataki tonijn     miso espuma | radijs | komkommer | avocado   19,00  
Oesters “bloody Mary”  jalapeño | limoen | tomaat     3 stuks  15,00 
Oesters naturel    sjalot | citroen       3 stuks  12,00 
Steak tartaar     truffel | ossenstaart kroketje  | eigeel | sjalot    19,50  
Runder carpaccio    truffelmayonaise | parmezaan | rucola | pittenmix  15,50 
 
Warm 
Citroen risotto    venkel | parmezaan | tomaten salsa    17,50 
Scholfilet    erwt | hazelnoot | sherry beurre blanc    19,50 
Coquille    bloemkool | truffel | noilly prat     22,50 
Mossel      mossel flan | paling | saffraan     18,50 
 

Soepen 
Vissoep     bosui | mossel | zalm         8,50  
Waterkers    tomaat | bieslook | crème fraiche       8,50 

 

Hoofdgerechten 
Avocado mais burger   gegrilde courgette | tomatensalsa | cheddar   21,50 
Rouleau van hoender   peen | pastinaak | bimi | gebakken ganzenlever | truffeljus 29,50 
Zuid-Amerikaanse rib-eye          salade | bearnaisesaus met miso | frietjes   34,00  
Tournedos    truffeljus | verse truffel | seizoen groenten    39,50 
     + ganzenlever gebakken      12,00 
Gegrilde hele zeebaars  venkel | gember relish | citroen risotto    29,50 
Scholfilet     asperge | erwt | bospeen | sherry beurre blanc          28,50  
Gekonfijte zalm filet   bimi | spinazie | miso hollandaise    26,50  
Loaded fries i.p.v. friet   truffel mayonaise | truffel | parmezaan | bosui   +7,50 
                                                                        
*Indien u een extra salade of warme groenten wenst is dit uiteraard mogelijk 

 

Nagerechten   
Roodfruit    sabayon | yoghurt | kamille        11,50  
Blauwe bes     vanille | perzik          11,50  
Framboos    diverse bereidingen van framboos      11,50 
Dame blanche     chocolade | vanille | slagroom | spekkoek    11,50  
Friandises voor bij de koffie  selectie van huisgemaakte zoete lekkernijen      7,50  
Selectie van geaffineerde kazen met bijpassend garnituur   4 stuks   17,00  

          5 stuks   21,50 

Digestieven 
Likeuren                  Amaretto | Limoncello | Baileys       
Whisky            
Cognac, Armagnac, Calvados  
Grappa  
                                            Heeft u allergieën of dieet wensen laat het onze medewerkers even weten 


