QISSONS

Kir (cassis, mure, péche, cerise) 10cl 4,00€
Kir Breton 4,50€
Suze 4cl 4,30€
Pommeau 4cl 4,20€ T ————
Ricard 2cl 4,70€ e A
Pastis 2cl 4,10€
Porto 6¢l 5,20€
Martini blanc ou rouge 4cl 4,10€
Américano 5cl 5,70€
Chouchen 4,20€
JB 4cl 6,30€
Jack Daniel’s 4cl 7,70€
Chivas 4cl 8,40€
Cocktail maison 25c¢l / Homemade cocktail 5,00€

(Jus d’orange, ananas, limonade, grenadine)

Cocktail maison Alcoolisé 25cl 7,80€

(Jus d’orange, ananas, limonade, grenadine,, rhum ou vodka)

Les BlLeres/ Beers Les Baux / waters

50cl 100CL
Heineken 33cl 4,90€ Evian « eau plate » 4,70€ 5,30€
1664 Pression 25cl / Draft beer 4,00€ San Pellegrino 5,10€ 6,50€
Biére sans alcool 25cl 3,90€

BLeres Bretonnes 33cl/Brittany beers Les Bolssons ra’w

Servi au verre
Telenn Du 3,10€
Duchesse Anne Coca-cola ou zéro
Lancelot Orangina, Perrier, Limonade
Hermine blanche Ice Tea péche, Schweppes
Jus d’orange, ananas, pomme et oasis




Brntréss | Hheartons

Assiette de charcuterie 10,50€
Plate of cold cuts

Salade de cheévre chaud 9,00€

Salade, poitrine fumé, noix, tomate, chévre
sur toasts.

Hot goat cheese salad, tomatoes, bacon,
nuts.

Assiette de foie gras 14,30€

Salade Roquefort 9,00€ Assiette Seguin,
Salade, tomate, roquefort, Poires, noix Salade’ poitrine fumée,

Roquefort salad, tomatoes, pears and nuts. .
tomate, chévre sur toasts, noix 13,40€
Salad,bacon,tomatoes,hot goat cheese on toast and nuts.

Salade de St-Jacque 13,00€

Sauce Table Ronde .
Scallop salad with Table Ronde sauce ASSlette Savoyar de
Salade, tomate, pommes de terre, créme,
raclettes, jambon fumé, toast, charcuterie 18,50€

Salad,tomatoes,potatoes,cream,raclette cheese,smoked ham

@W / @W Toast and delicatessen

Coeur de Lion
grglelftte 11\13'5111"6 9,00€ Salade, tomate, Camembert chaud (lait cru),
aturalomele jambon de pays, pains grillés , charcuterie 18,50€

Omelette Champignon  10,00€
Mushrooms omelet Salad,tomatoes,Camembert cheese,smoked ham and toast

Omelette Jambon/Fromage 11,00€
Ham and cheese omelet A.SSiette Gourmande

1(%) melette Raclette 13,50€ Salade, tomate, saumon fumé, crevettes,
aclette cheese omelet

Omelette Ratatouille 11.70¢ | St-dacques, viandes de grison, fois gras, toast, 21,50€

pd
Homemade ratatouille omelet MagTet fumé
Salad,tomatoes,smoked salmon,shrimps,scallop,grison meat,foie gras,toast

and smoked duck breast

With french fries and salad

Ingrédient supp 2,00€ _
Add ingredients
z // /
Accompagnent frites et salade QQ/K meni erjanl 9 50€

WMoins do 12 ans

‘%w é m Jambon blanc ou steak haché ou

Uniquement Juillet/Aott Omelette nature (frites) ou galette jambon
Only on july and august fromage
J /
Moules Marinieres 10,50€ ’ Glace (1 boule) ou crépe ou fromage blanc

Mariniére mussels /

Moules a la créme 11, 50€
Cream mussels

Soda ou jus de fruit ou sirop a 'eau




Balettes

Beurre 4,50€ 3 fromages Emmental, chévre, 11,00€
Butter roquefort, salade, norx

Cheese, roquefort, salad, goat cheese and nuts
Compléte Fromage, jambon, ceuf 8,00€
Ham, cheese, egg

Printaniére Fromage, jambon, salade 7,50€ Provencale, @uf brouillé, jambon, 9,90€
Cheese, ham, salad ratatouille maison

Scrambled egg, ham, homemade ratatouille
Saucisse Fromage, saucisse, salade 11,50€
Cheese, sausage salad

Brocéliande @uf fromage, champignon de paris, Andouille de guéméné 10,50€
Egg, cheese, mushrooms, tripe of pork
Camelot Pomme de terre, créme fraiche, pavés d’andouille, salade 11,00€
Potatoes, cream, tripe of pork and salad
Gueniévre Saumon frais, fondu de poireaux, St Jacque, Sc Table Ronde 14,50€
Fresh salmon, leek fondue, scallops, Table Ronde sauce
Terre et mer Saumon frais, pomme de terre, créme fraiche, salade ‘r 13,560€
Fresh salmon, potatoes, cream, salad

y :
Lancelot pomme, champignon, oignon, cidre, créme fraiche, andouillette * # - , 11,20€
Apples, mushrooms, onions, cider, cream, skewer of tripe of pork " "}
Excalibure compote de pomme, fois gras, aiguillettes de canard, vinaigre de framboise, 13,80€
Pain dépices, salade
Stewed apple, foie gras, duck fillet, raspberry vinegar, toasted gingerbread, salad
Perceval Salade, chévre, poitrine fumée, miel 10,30€
Salad, hot goat cheese, bacon and honey
Olwen @uf fromage, ratatouille maison 9,90€
Fgg, cheese, homemade ratatouille
Merlin Fondue de poireaux, St-Jacque, sc Table Ronde, emmental rapé, vinaigre balsamique 13,80€
Leek fondue, scallops, cheese, balsamic vinegar
St Graal Emmental , poire, aiguillette de canard, vinaigre framboise, salade 13.10€
Cheese, duck fillet, pear, raspberry vinegar, salad
Dame du lac Pommes de terre, raclette, jambon fumé, salade, tomate fraiche 13,00€
Potatoes, raclette cheese, smoked ham, salad, tomatoes
Arthur Emmental, champignon, camembert (lait cru), andouille de bretagne, salade 13,60€

Cheese, mushrooms,Camembert cheese, tripe of pork

Salade verte 2,50€ Portion de frite 3,50€ Supplément 2,00 €

Green salad French fries Add ingredients




Grillades/

Saucisse / Sausage 12,50€
Jambon grillé / Grilled ham 12,50€
Andouillette /Sausage of tripe of pork 15,10€
Magret de canard / Duck breast 18,90€
Entrecote du chevalier/ Rib steak 21,560€
Bavette a I'échalotte / Flank steak with shallot 17,50€
Cote de beeuf (2 personnes) / Beef rib (2 people) 47.00€

Sauces au choix : Béarnaise, roquefort, poivre, moutarde
Bearnaise, roquefort, pepper, mustard

Supplément sauce - 1€

Add sauce
Accompagnement frites et salade g e
With french fries and salad

-Steak haché frais, ceuf 4 cheval 14,50€
Fresh ground steak and egg on top
-Airguillettes de canard a la poire et vinaigre de framboise 16,80€
Duck fillet with pear and rasberry vinegar
-Brochettes d’andouillette a Ia bretonne 16,10€
Skewer of tripe of pork with britanny sauce
-Pavés d’ andouille a 1a sauce moutarde 16,10€

Patty of tripe of pork with mustard sauce

Accompagnement frites et ratatouille

With french fries and homemade ratatouille
Pavé de saumon frais / Fresh salmon 19,70€
Fricassée Saint-Jacques / Scallops fricassee 21,00€

Accompagnement frites , fondu de poireau et écrasé de pomme de terre
With french fries, leek fondue and mashed potatoes

Burger « Le Classique » 13,20€

Bun,s, steack haché frais, cheddar, tomate fraiche, salade, sc burger
Bun’s, minced steak,cheddar,tomatoes,salad and burger sauce

Burger « Le Fermier » 15,80€

Bun,s, steack haché frais, chévre, poitrine de porc, tomate fraiche, salade, sc burger
Bun'’s, minced steak, goat cheese, bacon, tomatoes, salad and burger sauce

Burger « Le Mont Dol » 15,80€

Bun,s, steack haché frais, fromage a raclette, poitrine de porc, tomate fraiche, salade, sc burger
Bun's, minced steak, raclette cheese, bacon, tomatoes, salad and burger sauce

Salade verte 2,50€ Portion de frite 3,50€ Supplément 2,00 €

Green salad French fries Add ingredients




Y es Crepes

Beurre Butter 3,60€ Bounty 8,560€
Sucre Sugar 3,50€ Chocolat, glace noix de coco, coco rapée, chantilly
Beurre sucre Butter and Sugdr 4.00€ Chocolate, coconuts ice cream and grated coconuts
b 27\
Miel Citron Honey and lemon 4,60€ Igleue He.{leneh i T 8,60€
. ace vanille, chocolat, poire Chantilly
Confiture au choix 4,80€

Vanilla ice cream, chocolate, pear and whipped cream

La Table Ronde Frangipane, chocolat, 10,80€

poire glace vanille, chantilly

Abricot, fraise, framboise, myrtille, orange
Apricot, strawberry, rasberry, blueberry, marmelade

Pomme,s Pommes caramelisées, crumble 7’10€ Almontd paste, chocolate, pear, vanilla ice cream, whipped
Caramelized apples, crumble P

Chocolat Crocolate 5,80€  Bretonne Caramel beurre salée, 9,10€
Banane, chocolat Banana, chocolate 6,10€ glace vanille, chantilly

La flambée 8,10€ Caramel, whit salted butter, vanilla ice cream, whipped cream
Grand-Marnier, Calvados ou rhum Framboisine Framboise, coulis de 9,50€

Crépe caramel au caramel beurre salé 5,80€ fruit rouge, glace framboise,chantilly
R | Raspberry, red fruit sauce, raspberry ice-cream and whipped cream

Crépe Nutella 7,20€ Frangipane chocolat 7,50€

. | Almond paste, chocolate
Tatin Pommes caramélisées, crumble, 7,60€

glace vanille
Apples, crumble and vanilla ice cream

Normande Pommes caramélisées 9,20€

Flambées au Calvados
Caramelized apples with Calvados

desserts
ocolat Chocolate mousse

ch
Mousse aut with white €8

Tle flottante Cream
Creme bralee
Crumble al pom

o 3 7,90€

(2
1
‘ch%' Jouma:nf

mble

me Apples

‘te cheese
nc White ¢
Fromage Bla cheeses

Blaces




Y

Get 27 ou 31,Vodka, Rhum blanc, Cognac,
Cointreau, Baileys, Grand-Marnier (4cl)
Armagnac, Calvados, Gin Tonic

OBoissons chaudes

Café noir (petit) 2,20€
Café noir (grand) 4,00€
Café créme (petit) 2,70€
Café créme (grand) 4,90€
Chocolat, thé, infusion  4,30€

Irish Coffee 8,70€
12cl

VAL DE LOIRE
Saumur- Champigny AOC 5,50€
Saint-Nicolas de Bourgueil AOC 6,20€
BORDEAUX
Bordeaux AOC 5,10€
Cotes de bourg AOC 5,30€
LANGUEDOC
Ptit coup IGP 5,00€

T vins blanes /| Wit

Lo Cidtros [ Cidors

Cidre Bouché artisanal « SORRE »

Homemade Cider « Sorre »

Doux / Sweat
Brut / Dry
BIO / Biologic

75cl
9,90€
9,90€
11,20€

Val de Rance pression brut

Draft dry Cider Val de Rance

37,5cl
7,50€
7,50€

25cl 4,50€
50cl 8,00€
100cl 14,00€
“MPORTER Vorps
BOUTENLE 1y,
25cl 75cl
9,50€ 21,80€
11,206  23.50€
9,706  22,50€
9.00€  22,80€

Muscadet AOC 5,20€
Un pour tous « Moelleux » / Sweat  5,60€
Chardonnay 6,20€
) .
s vins Dpses
Un pour tous 5,30€

Cotes de Provence AOC

21,00€




