Es griifpt der Friihling....
Unser Kulinarischer Kalender

im Lockstein 1
fiir die Zeit vom 25.02. bis 30.04.2026

DAS ERWARTET SIE
BEI UNS
Am schon gedeckten Tisch mit frischen Blumen servieren wir Thnen ein tdglich wechselndes Menii mit
hochwertigen Zutaten; wenn moglich aus dem eigenen Garten oder aus Wildsammlung.
Das Abendessen beginnt ab 18:30 Uhr. Weil alles wirklich frisch gekocht und gebacken wird (ohne Mikrowelle;
und niemals Aufgewdrmtes oder Warmgehaltenes), bitten wir Sie, sich die Zeit zu nehmen, unsere mit Liebe
zubereiteten Speisen in Ruhe zu genief3en.

UNSER MENU von DONNERSTAG bis SONNTAG ABEND
75,00 EURO/PERSON

NEU: DAS KLEINE WINTERMENU nur AM MITTWOCHABEND
50,00 EURO/PERSON

Zur Begriifung im Sommer ein Glas frisch gemachte, honiggesiifite Krauterlimonade und im Winter eine Tasse
honiggesiifiten Tee von frischen Apfeln, sowie einen kleinen, pikanten, vegetarischen Gruf aus der Kiiche.
Frisch gebackene kleine Semmeln oder Brot aus von uns gemahlenem Bio-Dinkelvoolkornmehl (auf Wunsch
auch glutenfrei), dazu hausgemachte Brotaufstriche. Ein tdglich wechselnder Vitaminsalat, dazu und eine kleine
feine Vorspeise, gefolgt von einer Herz und Magen wiarmenden Suppe.

Dann folgt ein kostliches Hauptgericht. Und ein honiggesiiites Dessert. Zum Abschluf3 frisch gebackene Kekse
oder Petits fours und dazu einen Getreidemokka mit arabischem Kaffeegewiirz. (Meniiplan-Anderungen
vorbehalten).




NEU: DAS KLEINE FRUHLINGSMENU gibt es nur AM MITTWOCHABEND
50,00 EURO/PERSON
Zur Begriiung gibt es ein kleines Siippchen. Zur Begleitung des Essens servieren wir zu Beginn einen
alkoholfreien Drink, dazu frischgebackenes Gebédck mit herzhaften Dips.

Mittwoch, 25. Februar 2026

e  Alkoholfreier Drink: Rosenlimonade

e Petersiliensiippchen

e Pastinakenwaffel, Gartenkréuterpesto und Kleines Salatbouquet

e  Gefiillte Rote Riibe mit rahmigem Lauch und Gorgonzola, gerdstete Zedernkerne
e  Gewlirzbirne, Vanilleeis und Mandelkuchen

Mittwoch 04. Mirz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Minze-Limonade

e Kressesiippchen mit Tomatencrostino

o  Konigsberger Klopse aus Griinkern mit Kapernsauce und zarten Bohnen
e  Rosmarinapfel und Topfennockerl

Mittwoch 11. Mérz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e Alkoholfreier Drink: Wasserkefir mit Cassisknospen und Limette
e  Schnittlauchsiippchen mit Quinoagrissini

e  Gebratener Radicchio mit Zedernkernen und Gorgonzola

e  Mit Spinat gefiillte Tomate auf cremiger Polenta

e  Hibiskusbirne mit Sauerrahmnockerl

Mittwoch 18. Mirz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Fichtenspitzen-Limonade

e  Brennesselslippchen mit Friihlingszwiebel-Brioche

e  Gebackene junge Karotten auf Erbsenhummus und Haselnu3-Dukkah
e  Birlauch-Topfen-Gnocchi auf Ofentomaten

e  Zitronenkriuter-Tarte

Mittwoch 25. Mérz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Kombucha

e Hellgriine Erbsensuppe

o  Tofu-KartoffelspieBchen mit Barlauchpesto

e  Bunte Hirseschnittchen mit in Milch gegartem Kohlrabi
e Broken-Chocolate Parfait mit Gewiirzorangen

Mittwoch 01. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Friithlingsbliiten-Limonade

e Karottensiippchen mit Knuspergiersch

e [owenzahnknospen-Tomatensalat, dazu Nuss Baguette mit Fichten-Frischkésekugeln
e Bunte Gemiise-Tagliatelle mit Knoblauchrauken-Pesto

e  Erdbeer-Schaumschnitte



Mittwoch 08. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Bowle

e  Spargelsiippchen

e Broccoli Venezia mit Friihlingskriuterfladen
e  Topfen-Béarlauch-Raviolo auf Schmortomaten
e  Erdbeer-Rhabarber-Sorbet

Mittwoch 15. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Waldmeister-Bowle

e  Knoblauchraukesiippchen

e  Gebratener Tofu auf Ingwer-Gurken

e Mit Juwelen-Reis gefiillte Zucchini auf Tahini-Sauce
e Zitronencreme

Mittwoch 22. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Bowle

e  Spargelsiippchen

e Broccoli Venezia mit Friihlingskrauterfladen
e Rote-Riiben-Linguine auf rahmigem Lauch
e  Erdbeer-Rhabarber-Sorbet

Mittwoch 29. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Waldmeister-Bowle

e  Knoblauchraukesiippchen

e  Gebratener Tofu auf Ingwer-Gurken

e Mit Juwelen-Reis gefiillte Zucchini auf Tahini-Sauce
e  Zitronencreme

UNSER MENU von DONNERSTAG bis SONNTAG ABEND
75,00 EURO/PERSON

Mittwoch, 25. Februar 2026 Das Kleine Wintermenii

e Alkoholfreier Drink: Blutorangen-Limonade

e Rote Riibensiippchen mit Meerrettich, Mohn-Lavosh
e Lauch in Senfsauce

e  Mit Erbsen gefiillter Kohlrabi, cremige Polenta

e Eingelegte Gewiirzbirnen, Sauerrahm Panna Cotta

Donnerstag, 26. Februar 2026

e  Sushi mit Rotem Quinoa, eingelegtem Ingwer und bayerischem Wasabi

e  Friithlingsgemiisesuppe mit Dashi

e  Mit Shiitakepilzen gefiillte Aubergine, sii-scharfe Sauce, Basmatireis, Schmortomaten
e  Mangosorbet, Mango-Limettensalat, Mandelkrokant

e  Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Schokoladenkuchen



Freitag, 27. Februar 2026

e Rote Riiben Tartar, Blumenkohl-Remoulade, Kartoffelrosti

e  Cremige Lauchsuppe mit roten Linsen

e  Spitzkohl-Strudel, gerdstete Walniisse und Petersiliensauce

e  Gewilirz-Apfel mit Schokoladen-NuB3-Parfait

e  Gewlirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen und arabischem Kaffeegewiirz, dazu Mandel-Mini-
Guglhupf

Samstag, 28. Februar 2026

Konfierte Topinambur mit Barlauch und Lauchvinaigrette
e  Wald-Bachkresse-Siippchen, dazu Tomaten-Crostini
e  Mit jungen Erbsen gefiillte Kohlrabi, glasierte Karottenwiirfel und Haselnuf3milch mit Kerbel

Schokoladenparfait & Blutorangensorbet
e  Gewlirz-Getreidemokka mit Cantuccini

Sonntag, 01. Mirz 2026

Friihlingserwachen® - Aubergine, Rote Riilben Hummus, Friihlingskrauter und zartes Gemiise
Suppe vom jungen Lauch mit Polenta-Pilz-Knéderl und Génsebliimchen
Buchweizen-Blinys, gefiillt mit Huflattich-Spargel, rahmigem Spinat und Ofentomaten
Geranium-Pannacotta mit Granatapfel und Erdbeeren

Gewlirz-Getreidemokka dazu Mandel-Mini-Guglhupf

Montag, 02. Miirz 2026
Die Kleine Kiichenparty: Der kostliche Kohl
Zur BegriiBung gibt es frischgeprefiten Griinkohl-Apfel-Cocktail, dazu Griinkohl-Chips

1. Krautsalat “Macedonia” Fladenbrot mit Walniissen
2. Cremige Kartoffelsuppe mit Rosenkohlschiffchen und HaselnuB3-Gremolata
3. Kiirbis-Gnocchi mit Orangen-Chili-Spitzkohl

Dienstag, 03. Miirz 2026 Ruhetag

Mittwoch 04. Miirz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e Alkoholfreier Drink: Minze-Limonade

e Kressesiippchen mit Tomatencrostino

o  Konigsberger Klopse aus Griinkern mit Kapernsauce und zarten Bohnen
e Rosmarinapfel und Topfennockerl

Donnerstag 05. Miirz 2026

Spargelflan mit hellgriiner Erbsensauce und zarten Sprossen

Blumenkohl-Suppe mit marinierten Belugalinsen und zarten Brennesselspitzen
Artischockenrisotto im Spinatbett mit schwarzen Niissen und Karottenmarmelade
Karameleis mit Gewiirzbirnen

Unser Gewlirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Schokoladenkuchen

Freitag, 06. Mérz 2026
e Marinierte Gemiise-Antipasti
e  Toskanische Tomatenessenz mit getoastetem Wildknoblauchbrot
e Lasagne aus Gemiisen und handgemachter Dinkel-Pasta
e Luftige Weillwein-Zitronencreme
o Gewilirz-Getreidemokka mit Cantuccini



Samstag, 07. Mérz 2026

Broccoli-Terrine und Senfvinaigrette

Cremige Suppe und Tortchen von der Gelben Riibe mit Zirbenniissen
Rote-Riiben-Medaillons auf Pastinaken-Apfel-Piiree im Friithlingskrauterreigen
Ingwereis, karamellisierte Apfelscheiben und Brombeersauce

Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu Himbeer-Olivendlkuchen

Sonntag, 08. Miirz 2026

Quiche mit Zucchini und Bérlauch

Gelbe Paprikasuppe mit knusprig frittiertem Giersch

Bohnen in unserem Strudelteig gebacken, geschmolzene Tomaten und Fichtenspitzen-Pesto
Passionsfrucht-Joghurt-Sorbet

Unseren Gewlirz-Getreidemokka, dazu Rothschilds

Montag, 09. Méirz 2026 Ruhetag

Dienstag, 10. Miirz 2026 Ruhetag

Mittwoch 11. Méirz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

Alkoholfreier Drink: Wasserkefir mit Cassisknospen und Limette
Schnittlauchsiippchen mit Quinoagrissini

Gebratener Radicchio mit Zedernkernen und Gorgonzola

Mit Spinat gefiillte Tomate auf cremiger Polenta

Hibiskusbirne mit Sauerrahmnockerl

Donnerstag 12. Miirz 2026

Kirschtomatenspiechen mit Frithlingszwiebeln und Salbei, Barlauchpesto
Gemiise-Bouillon mit Hafer-Topfen-Kl66chen

Rote-Riiben-Tagliatelle mit Spargel-Ragout, Schnittlauchdl und fritiertem Giersch
Rhabarber-Sorbet im Erdbeer-Friihlingssalat

Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu Finanziers

Freitag 13. Mirz 2026

Dreierlei Tzaziki mit Zaatar Fladenbrot

Cremige Broccolisuppe mit Dukkah und Safran

Mit Juwelenreis gefiillte Tomaten, Pak choy und Tahinisauce

Pistazien-Granatapfel-Parfait mit Mandel-Knuspergeback

Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen und arabischem Kaffeegewiirz, dazu Dattelpralinen

Samstag 14. Miirz 2026

Bachkresse-Terrine mit Zitronenvinaigrette

Blumenkohl-Suppe mit marinierten Belugalinsen und zarten Brennesselspitzen
Verschieden gefiillte Gemiise auf Tomatensachaum im Friihlingskréuerreigen
Minze-Panna Cotta mit Erdbeersalat

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Orangenkuchen

Sonntag 15. Mérz 2026

Kohlrabi-Carpaccio, Vogelmiere und Zitronen-Ingwer-Vinaigrette
Hellgriine Erbsenuppe mit veganem Knusperspeck

Mit Rosmarinkartoffeln gefiillte Auberginenrdlichen Spinat und Sherrysauce
Schokoladenmousse mit Fichtenspitzensorbet

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Haselnuf3geback



Montag, 16. Miirz 2026 Die Kleine Kiichenparty: Griines aus Wildsammlung und Garten

Zur BegriiBung gibt es Erdbeer-Géansebliimchen-Bowle, dazu Frischkdse-Béarlauch-Béllchen auf
Crostini

1. Brennesselbrioche mit kleinem Wildkrautersalat

2. Brunnenkresse-Suppe

3. Brennessel-Schwarzwurzel-Risotto

Dienstag, 17. Miirz 2026 Ruhetag
Mittwoch 18. Miirz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Fichtenspitzen-Limonade

e Brennesselsiippchen mit Friihlingszwiebel-Brioche

e  Gebackene junge Karotten auf Erbsenhummus und HaselnuB3-Dukkah
e  Biérlauch-Topfen-Gnocchi auf Ofentomaten

e  Zitronenkrauter-Tarte

Donnerstag 19. Miirz 2026

Erbsenflan mit Kerbelvinaigrette

Karottensuppe mit StrauBlattich

Sellerie-Cannelloni auf Orangespitzkohl
Rhabarber-Sorbet im Erdbeer-Friithlingssalat

Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Amaranth Pralinen

Freitag 20. Mirz 2026

e Rote Riiben Tartar mit Blumenkohl-Remoulade und Rosti
Sellerie-Pilzessenz mit Pilzpizza
Friihlingskrauterhirse, Blumenkohlpiiree, und Kiimmelmoéhrchen
Himbeeren und Hibiskusgelee und Vanilleeis
Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Rosenbliitenkekse

Samstag 21. Mérz 2026

Gebratene Taglilien-Sproflen, Salzzitrone, Schafskéise und gerdsteten Zedernkernen
Brennesselsuppe

Dampfnudeln mit Thymiankruste und Pilzen

Vanille-Panna-Cotta mit Zitronenhonig, Erdbeeren und Duftveilchen

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Orangenkuchen

Sonntag 22. Miirz 2026

Gebratener Spargel, Vogelmiere, Zedernkerne und Brot-Pralinen
Kohlrabisuppe mit Estragon

Reisbéllchen mit Currysauce und Pak Choi

Luftige Weillwein-Zitronencreme

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Pimpernelletértchen

Montag, 23. Miirz 2026 Ruhetag
Dienstag, 24. Miirz 2026 Ruhetag

Mittwoch 25. Mérz 2026 Das Kleine Friihlingsmenii
e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Kombucha

e  Hellgriine Erbsensuppe

o Tofu-KartoffelspieBchen mit Bérlauchpesto

e Bunte Hirseschnittchen mit in Milch gegartem Kohlrabi
e Broken-Chocolate Parfait mit Gewiirzorangen



Donnerstag 26. Miirz 2026

Gemiisemousse Trilogie mit Honig-Senf-Vinaigrette und Giersch
Knoblauchraukensuppe mit Léwenzahncrostini

Kartoffelgratin, junger Kohlrabi und Kerbelsauce
Zitronenmelisse Erdbeersalat und Sauerrahm-Pudding

Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu Amaranth Pralinen

Freitag 27. Mirz 2026

e  Gefiillte gebackene Beinwellblétter mit Apfelrelish
Brunnenkressesuppe mit Schafskése-Crostino
Spinat und Zucchinilaibchen auf Bérlauch Hirsotto
Erdbeer-Schaumschnitte mit Rhabarber und Taubnessel
Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Zitronenthymiankekse

Samstag 28. Mérz 2026 Kochkurs: Griines aus Wildsammlung und Garten
1. Aromatische Friihlingsbliiten und -knospen-Bowle

Pizzabrot mit Barlauch, Tomaten und Burrata

Karotten-Velouté mit gebratenem StraufBlattich

Buchweizen-Blinys mit Brennesselspinat und Pilzen

Als siilen Abschluf3 gibt es Fichtenspitzensorbet mit Schokoladensauce

Nk WD

Sonntag 29. Mirz 2026

e  Brunnenkresse Flan mit Pistazien Tomaten Gremolata

e  Broccolisuppe mit Bérlauch-Faltenbrot

e Brennesselrisotto mit Spargel und Ofentomaten

e  Erdbeerparfait, Zitronegelee mit Friihlingsbliiten

e  Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Kokosschnittchen

Montag, 30. Mirz 2026 Ruhetag
Dienstag, 31. Miirz 2026 Ruhetag
Mittwoch 01. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Friihlingsbliiten-Limonade

e Karottensiippchen mit Knuspergiersch

o [owenzahnknospen-Tomatensalat, dazu Nuss Baguette mit Fichten-Frischkdsekugeln
e Bunte Gemiise-Tagliatelle mit Knoblauchrauken-Pesto

e  Erdbeer-Schaumschnitte

Griindonnerstag 02. April 2026

Kartoffel-Tofu-SpieSchen mit Barlauchpesto

Kerbelsuppe mit Topfdennockerl

Gnocchi auf Spinat mit Parmesansauce

Sorbet vom griinen Apfel mit Limette und Zitronengras
Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu Erdbeer-Biskuitkuchen

Karfreitag 03. April 2026

Pilzflan mit Petersilenvinaigrette

Gartenkrautersuppe und Parmesan-Grissini

Kohlrabi-Ravioli mit Kurkuma-Linguine auf hellgriiner Erbsensauce
In Weillwein pochierte Birne mit Zimtschaum

Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Schokoladenkuchen



Karsamstag 04. April 2026

Zucchini-Spaghetti auf roter Paprikasauce

Karottencremesuppe mit Kardamom-Karotten-To6rtchen

Mit Spinat gefiillte Tomate auf cremiger Polenta im Friihlingskrauterreigen
Schokoladen-NuB3-Parfait auf Pomeranzen-Gelee

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Himbeerkuchen

Ostersonntag 05. April 2026

Warm marinierter Spargel mit Tagliliensproflen

Cremige Suppe von gelben Paprika mit Sesam-Grissini

Verschiedene gefiillte Gemiise auf Tomatenschaum im Friithlingskréuterreigen
Vanilleeis im Erdbeerbett

Unser Gewlirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Biskuitroulade

Ostermontag, 06. April 2026

Verschiedene Antipasti mit Giersch-Pizzabrot

Brennesselsuppe mit Génsebliimchen

Gemiise-Lasagne im Krauterreigen

Luftige Zitronencreme

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Tiramisu

Dienstag, 07 April 2026 Ruhetag

Mittwoch 08. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Bowle
Spargelsiippchen
Broccoli Venezia mit Frithlingskréuterfladen

Topfen-Barlauch-Raviolo auf Schmortomaten
Erdbeer-Rhabarber-Sorbet

Donnerstag 09. April 2026

Erbsenflan mit Tomaten-Schnittknoblauch-Vinaigrette
Kiirbissuppe mit gebackenen Kiirbisspalten und Spitzahornbliiten
Sellerie-Cannelloni auf jungem Spitzkohl in Orangenjus
Minze-Panna-Cotta mit Erdbeersalat

Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Finanziers

Freitag 10. April 2026

Dim Sum: Asiatisches gefiilltes Dampfbrot im Bambuskorbchen mit Orangen-Sesam-Dip

Cremige Broccolisuppe mit Curry-Kartoffelwiirfeln

Buchweizenblinys gefiillt mit Shiitake-Pilzen und Spinat

Zitronengras-Panna Cotta mit Passionsfrucht-Salsa

Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen und arabischem Kaffeegewiirz, dazu Rosen-Petitsfours



Samstag 11. April 2026

Tatki vom Kréuterseitling, dazu Spargel-Minze-Salat und Ingwer-Kokos-Chutney
Cremige Lauchsuppe mit Dukkah und gebratenen Kartoffelwiirfeln
Friihlingskrauter-Hirse, Kiimmelm&hrchen und Blumenkohlpiiree
Schokoladenmousse mit Chili und Orangensorbet

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Zitronenmelisse-Kekse

Sonntag 12. April 2026
e Rote-Riiben-Tartar mit Blumenkohl-Remoulade und Kartoffelrosti
e  Spargelsuppe
e Bunte Kartoffeltorte mit griinen Bohnen, dunkler Biersauce und veganem Knusperspeck
e  Getreidemokka-Schaumschnitte mit Brombeeren
e Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Haselnuf3geback

Montag, 13. April 2026 Die Kleine Kiichenparty: Feines mit Spargel

Zur BegriiBung gibt es Waldmeister-Bowle, dazu gebackene Tagliliensprossen auf knusprigem
Buttermilchfladen

1. Gebratener Spargel auf Spinat mit Schafsfrischkése und Tomaten

2. Spargel-Suppe mit Kerbelol

3. Friihlingskréuter-Gnocchi auf Spargelragout im Schnittlauchreigen

Dienstag, 14 April 2026 Ruhetag
Mittwoch 15. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

e  Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Waldmeister-Bowle

e  Knoblauchraukesiippchen

e  Gebratener Tofu auf Ingwer-Gurken

e  Mit Juwelen-Reis gefiillte Zucchini auf Tahini-Sauce
e  Zitronencreme

Donnerstag 16. April 2026

Rote-Riiben-Carpaccio mit Wacholder-Vinaigrette und Knuspergiersch
Friihlingsgemiisesuppe mit Dashi

Im Ofen gegarter Sellerie, Kartoffelpiiree, Kapernsauce und Vogelmiere
Mango-Sorbet mit Friithlinbgsbliiten

Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu hausgemachte Schokoladenpralinen

Freitag 17. April 2026

Pilzflan mit Petersilenvinaigrette

Gartenkrautersuppe und Parmesan-Grissini

Kohlrabi-Ravioli mit Kurkuma-Linguine auf hellgriiner Erbsensauce
In Weilwein pochierte Birne mit Zimtschaum

Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu Schokoladenkuchen

Samstag 18. April 2026

Zucchini-Spaghetti auf roter Paprikasauce

Karottencremesuppe mit Kardamom-Karotten-To6rtchen

Mit Spinat gefiillte Tomate auf cremiger Polenta im Friihlingskrauterreigen
Schokoladen-NuB3-Parfait auf Pomeranzen-Gelee

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Himbeerkuchen



Sonntag 19. April 2026

Warm marinierter Spargel mit Tagliliensprof3en

Cremige Suppe von gelben Paprika mit Sesam-Grissini

Verschiedene gefiillte Gemiise auf Tomatenschaum im Friihlingskrauterreigen
Vanilleeis im Erdbeerbett

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Biskuitroulade

Montag, 20. April 2026 Ruhetag

Dienstag, 21 April 2026 Ruhetag

Mittwoch 22. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Bowle
Spargelstippchen

Broccoli Venezia mit Friihlingskrauterfladen
Rote-Riiben-Linguine auf rahmigem Lauch
Erdbeer-Rhabarber-Sorbet

Donnerstag 23. April 2026

Erbsenflan mit Tomaten-Schnittknoblauch-Vinaigrette
Kiirbissuppe mit gebackenen Kiirbisspalten und Spitzahornbliiten
Sellerie-Cannelloni auf jungem Spitzkohl in Orangenjus
Minze-Panna-Cotta mit Erdbeersalat

Unser Gewiirz-Getreidemokka, dazu Finanziers

Freitag 24. April 2026

Dim Sum: Asiatisches gefiilltes Dampfbrot im Bambuskodrbchen mit Orangen-Sesam-Dip

Cremige Broccolisuppe mit Curry-Kartoffelwiirfeln

Buchweizenblinys gefiillt mit Shiitake-Pilzen und Spinat

Zitronengras-Panna Cotta mit Passionsfrucht-Salsa

Gewlirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen und arabischem Kaffeegewiirz, dazu Rosen-Petitsfours

Samstag 25. April 2026

Tatki vom Krauterseitling, dazu Spargel-Minze-Salat und Ingwer-Kokos-Chutney
Cremige Lauchsuppe mit Dukkah und gebratenen Kartoffelwiirfeln
Friihlingskrauter-Hirse, Kiimmelmdhrchen und Blumenkohlpiiree
Schokoladenmousse mit Chili und Orangensorbet

Unser Gewlirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu Zitronenmelisse-Kekse

Sonntag 26. April 2026

Rote-Riiben-Tartar mit Blumenkohl-Remoulade und Kartoffelrosti

Spargelsuppe

Bunte Kartoffeltorte mit griinen Bohnen, dunkler Biersauce und veganem Knusperspeck
Getreidemokka-Schaumschnitte mit Brombeeren

Unser Gewiirz-Getreidemokka mit Sahnehdubchen, dazu HaselnuBBgeback

Montag, 27. April 2026 Ruhetag

Dienstag, 28 April 2026 Ruhetag



Mittwoch 29. April 2026 Das Kleine Friihlingsmenii

Alkoholfreier Drink: Erdbeer-Waldmeister-Bowle
Knoblauchraukesiippchen

Gebratener Tofu auf Ingwer-Gurken

Mit Juwelen-Reis gefiillte Zucchini auf Tahini-Sauce
Zitronencreme

Donnerstag 30. April 2026

Rote-Riiben-Carpaccio mit Wacholder-Vinaigrette und Knuspergiersch
Friihlingsgemiisesuppe mit Dashi

Im Ofen gegarter Sellerie, Kartoffelpiiree, Kapernsauce und Vogelmiere
Mango-Sorbet mit Frithlinbgsbliiten

Unser Gewlirz-Getreidemokka, dazu hausgemachte Schokoladenpralinen

UNSER FEINES LOCKSTEIN-FRUHSTUCK
von 09:00 bis 12:00 Uhr

Unser Brunch beinhaltet Folgendes:
(35,-- EURO/PERSON)

Wir servieren unseren Kréutertee aus dem Locksteingarten, hervorragenden Kaffee von Sonnentor, auf
Wunsch ,,echte® heile Schokolade, hausgemachtes Frischkorn-Miisli, selbstgebackene Dinkelsemmer]
und Roggenbrot, honiggesiiite Marmeladen, Honig, feinste Késeauswahl, frisch geriihrten
Krauterquark, Eierspeise von gliicklichen Hiithnern, und einen duftenden Hefezopf frisch aus dem
Ofen.

Danach gibt‘s tdglich wechselnd:

Mittwoch

Topfen-Dinkelspétzle mit Spitzkohl und Haselniissen

oder Blumenkohl Curry

Donnerstag

Gemiisebandnudeln mit Zitronengras, Ingwer und Kurkuma oder Linseneintopf mit
Lauch, Karotten und roten Paprika

Freitag

Kartoffelgulasch oder Gemiisesuppe und danach Dampfnudeln mit Vanillesauce
Samstag

Spinatknddel mit Tomatensauce oder Gemiisegrostl

Sonntag

Sellerieschnitzel mit Kartoffelsalat oder Spargelpfanne mit Dill



OFFNUNGSZEITEN:
Frihstiicks-Brunch:
09:00 - 12:00 Uhr
35,00 Euro / Person
Abends:
Ab 18:30 Uhr, 5-Gang Ment 70,00 Euro / Person
oder Kichenparty 60,00 Euro / Person

Wir haben am Montag und Dienstag Ruhetag,
offnen jedoch gerne nach Vereinbarung bei einer Mindestbuchung von 5 Personen fiir Sie.
Bitte kontaktieren Sie uns telefonisch.
Bitte informieren Sie uns, sollten Sie auf bestimmte Lebensmittel allergisch sein.
Wir haben kein Karten-Lesegeréat und bitten deshalb um Barzahlung.

Wir freuen uns auf lhre telefonische Reservierung!
Herzlichst Ihre Christl und Gabi Kurz mit dem Lockstein-Team




