
Menukaart
Proef  de sfeer

herberg

gespecialiseerd 
in de organisatie van:

Verdejo Arrumaco 
Spanje, Bodegas - Fris elegant wit met 	 6.50 
tonen van steenfruit en citrus 	 32.50
 	
Pinot Grigio delle Venezie Farina 	  
IGT Veneto Italië - Verfijnde, elegante	  7.75
witte wijn met aroma’s van exotisch fruit,       38.50
perzik en abrikoos     

gran hacienda chardonnay
Santa Rita, DO Valle Central - Aangename,        7.50
zacht kruidige witte wijn met aroma’s  	     37.50
van appel, perzik en ananas

Moj’s Kieken merzling	     8.95
Fris wit uit de Achterhoek	      	   44.50

Laurant Miquel Merlot
IGP Pays d’Oc, Zuid-Frankrijk -	          6.95
Classic rouge, soepel en elegant	      34.50

Epicuro Negroamaro
IGT Puglia, Italië - Krachtige rode wijn	 7.95
met tonen van zoete specerijen, koffie	         39.50
en chocolade

Ramón Bilbao rioja crianza
DOC Rioja, Spanje - Gemaakt van 100% 	        	 9.50 
Tempranillo, met min. 12 mnd. houtrijping      47.50

bitterballen [8 stuks] 	 9.95
Keuze uit rundvlees- of vegan groentebitterbal  

wild bitterballen [8 stuks] 	 12.50

Dame blanche	 9.95
Vanille roomijs met warme chocoladesaus en	
slagroom	

seizoenscoupe	 10.95
Wisselende coupes door het seizoen heen

Vruchtensorbet	 10.95
Sorbetijs met vruchten van het seizoen	

Kinderijsje	 7.50
Keuze uit vanille of chocolade ijs in een leuke	  
meeneembeker	

AMBACHTELIJK IJS  
VAN DOMMERHOLT  

UIT BORCULO

Bronkhorster plateau       	   19.50
Een verrassende mix van heerlijke vegetarische hapjes, 
perfect om samen van te genieten. Laat je verrassen!

Gouden leeuw plateau de luxe        27.50
Een royale selectie van verfijnde hapjes, met een 
perfecte balans van hartig, romig en knapperig. 
Een ware verwennerij om samen van te genieten

broodplank	 9.95
Met kruidenboter, olijfolie, zeezout en dips

Kaasplateau	 20.00
Vijf kazen met noten/
vijgenbrood, noten en druiven

portie oude kaas en/of worst   7.95/9.95
Lokaal geselecteerd

Gemengd bittergarnituur  
[6 stuks] 	  8.50
[12 stuks] 	  15.95

Salentein Portillo Malbec
Mendoza, Argentinië - Stevige wijn met  		 8.50 
tonen rood fruit en een pittige afdronk 	        42.50

Sélection Cazal Viel rosé
IGP Pay Dóc, Zuid-Frankrijk -  	         6.95
Smaak van rode bessen met kruidige tonen    34.50
en een lang blijvende zachte afdronk

Pinot grigio blush
IGT Veneto Italië - Farina - 	         7.75
Verfijnde, elegante rosé wijn met geuren        38.50
van exotisch fruit, perzik en abrikoos

Vraag naar onze cocktailkaart. 
ontdek jouw favoriet!

Barrel Aged Series 10%+        33 cl. 10.95
Wisselend assortiment / Lokaal	

Wit

Bubbels

Shake it up!

Rosé

Rood

Wijnen

Wij serveren diverse ambachtelijk, lokaal gebrouwen bieren 
van verschillende brouwerijen. Wij hebben bieren op de tap  
en enkele op de fles.

TIP! Proeverij van 3 glaasjes van de tap bestellen  9,90

Weihenstephaner 5.5%	   25 cl  6.95
Tarwe / Ongefilterd / Troebel	

IJsselbock 7%	  25 cl  6.95
Krachtig / Zoetig / Donker / Lokaal	

Texels seizoensbier	   25 cl  6.95
Skiller wit of Noorderwiend	

Angus triple 8.5%	  25 cl  7.95
Stevig / Fruitig / Helder / Lokaal	

BBC Four Quadrupel 10%  	   33 cl  9.95
Zwaar / Moutig / Donker / Lokaal

Special saison 7.5%  	   33 cl  9.95
Fris / Kruidig / Licht fruitig / Lokaal

Nightporter 8% 	   33 cl  9.95
Donker / Koffie / Chocolade / Lokaal

Slimme Rhakker 2.5%	   33 cl  7.95
Laag alcohol / Fris / Dorstlessend / Lokaal

Château Neubourg 5.5%         	  25 cl  4.75
Pils	 50 cl  9.00

Bronkhorster Blond 6% 	    25 cl 6.95
Zoet / Fruitig / Helder	

Tapdans – Gulpener	 25 cl  6.95
Elke 2 maanden wisselend / Seizoensgebonden	

bieren

proef  de  sfeer

Johanitter Brut Achterhoekse brut   🍷  10.95
- Tonen van frisse appel, kiwi en kruisbes     49.50
 

Amador Brut cava 	
Penedès, Spanje - Bloemig en fruitig  	  🍷    8.95      
boeket met smaken van citrus en appel       39.50

voor bij de borrel

Purezza – plat water	 35 cl    3.65
	  75 cl    5.65
Purezza – Bruiswater 	 35 cl    3.95

  75 cl    5.95
Coca Cola regular/zero, Fanta, Cassis, Sprite	 3.95
Ginger beer			   4.50
Ice Tea Sparkling, Green Tea  			   4.95
Tonic, Bitter lemon, Ginger ale, Rivella 	 4.25
Biologische melk, Karnemelk	     3.95
Chocomel koud, Fristi	    	 4.25     
Vers geperste jus d ‘orange van Hoogesteger	 5.75
Tomatensap  				    4.25
Appelsap	 4.25 
Vlierbessensap		   	 4.75
Kombucha		  7.50

ijscoupes

menukaart
Welkom

•	 Uw huwelijksfeest, verjaardag of jubileum in een 

stijlvolle en karakteristieke omgeving.

•	 Een culinair en romantisch uitje met familie, 

vrienden of kennissen met overnachting in een 

hotelkamer of appartement.

•	 Een high-tea, brunch of een (baby-)borrel in een 

sfeervolle ambiance met een rijke historie.

•	 Het personeelsuitje eventueel gecombineerd met 

een bezoek aan Bronckhorster Bierbrouwerij.

•	 Uw jaarvergadering of presentatie van uw nieuwe 

product waarbij het culinaire- en het zakelijke 

aspect uitstekend samengaan. 

Herberg

de Gouden Leeuw
Gespecialiseerd

In de organisatie van

overige dranken

Alcoholvrij/arm
Texel Skuumkoppe 0%	 5.95 
Amstel Radler 0%	     4.95
James Blond 0.3% - Lokaal			   6.95
Affligem Blond 0%				    5.95 
Gerardus Klooster Blond 0% 	 5,95
Heineken 0.0% 	     4.95
Brand Weizen 0.0%	 5.95
La Trappe nillis Donker 0,0%	 5.95 
Korenwolf Wit 0.0%	 5.95
Chardonnay Sparkling 0%	 8.95
Rosé 0%	 8.95
Cabernet Sauvignon 0%	 9.95
Gordon's Gin&Tonic 0%	 12.95 
Passion fruit cocktail 0%	 8.95

Cadeau Tip  

achterhoekse limoncello in 3 smaken. 
alle wijnen en lokale bieren zijn ook 

te koop in cadeauverpakking bij de receptie!
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 GLASS-WATER
 GLASS-WATER

 GLASS-WATER

 GLASS-WATER

 GLASS-WATER

 GLASS-WATER

 GLASS-WATER

 GLASS-WATER



Zalmfilet	 17.95
Huisgerookt met limoen-dille aïoli

warme dranken

Welkom Koffie	
Koffie crème	    3.95
Espresso	    3.75
Dubbele espresso	   4.95
Cappuccino	    4.50
Flat white	    6.25
Latte karamel/hazelnoot	    5.95
Koffie verkeerd	    4.75
Latte macchiato	    4.95
Espresso macchiato	    3.95
   Onze koffie is ook te bestellen 
   met havermelk	  + 1.00
Chocolade koffie met slagroom	    6.95
Hazelnoot koffie met slagroom	    6.95
Chocomel warm	    5.45
Chocomel warm met slagroom	    6.25
IJskoffie met slagroom 	 6.95
Chai Latte 	 5.50

Bronkhorster koffie [Amaretto]	    10.95
Irish coffee [Whiskey]	   10.95
French coffee [Grand Marnier]	    10.95
Spanish coffee [Tia Maria]	    10.95
Coffee Liquor 43			     10.95

Thee	
Thee [vraag naar onze diverse smaken]	    	 3.95     
Verse muntthee	    5.25
Verse gemberthee	    5.25
Honing	    0.50

Lekker voor erbij
Verse Aviko friet met mayonaise    	 6.00     
Loaded fries met bacon, Parmazaan 	    8.95
en truffelmayo	    

Krentenwegge met roomboter  	 4.95
Ambachtelijk roomboter appelgebak	    4.95
Hazelnootschuimgebak 	 6.50
Gebak van het seizoen	  6.50
Bonbon	 1.95
Tipje slagroom	 1.00

broodjes tosti’s

maaltijdsalades

kindergerechten

eiergerechten

Te bestellen van 11.00 uur tot 17.00 uur. Keuze uit 
ambachtelijk gebakken Batard brood, wit of donker.

Bij Herberg de Gouden Leeuw stapt u binnen in een van de 

mooiste en oudste stadsboerderijen van Nederland. Sinds 

2002 zijn wij een trots familiebedrijf, waar gastvrijheid 

en persoonlijke aandacht centraal staan. 

Ons bijzondere pand kent een rijke geschiedenis 
en bestond oorspronkelijk uit drie afzonderlijke 
gebouwen. De Gelagkamer en de Heerenkamer 
vormen samen de voormalige burgemeesterswoning 
uit 1575. Onze Deel is een stadsboerderij uit 1650 en 
’t Pietshuus uit 1750 was voorheen een rosmolen. De 
drie monumentale panden zijn met zorg gerenoveerd 
en gemoderniseerd, waarbij het historische karakter 
behouden is gebleven.

Vandaag de dag ontvangen wij onze gasten niet 
alleen op ons terras of in ons restaurant, maar ook in 
ons hotel met 25 sfeervolle kamers. Daarmee biedt 
Herberg de Gouden Leeuw een warm, comfortabel en 
eigentijds verblijf in een unieke historische setting.

 

Te bestellen van 11.00 uur tot 17.00 uur. Keuze uit 
ambachtelijk gebakken Batard brood, wit of donker.

Te bestellen van 11.00 uur tot 17.00 uur. Keuze uit 
ambachtelijk gebakken Batard brood, wit of donker.

Alle gerechten worden geserveerd met salade  
en verse Aviko frietjes.

Geserveerd met brood en kruidenboter

Te bestellen van 11.00 uur tot 18.00 uur. 
Geserveerd met brood en kruidenboter.

gezond	 15.95
Ham, kaas, tomaat, komkommer, gekookt ei, sla,
rode ui, zongedroogde tomaatjes	

Uitsmijter traditioneel	 15.95
Drie eieren, ham en/of kaas	

tosti traditioneel	 8.95
Ham en kaas	

salade geitenkaas (vega) 	 19.95
Lauwwarme geitenkaas met honing, tomaat,
komkommer, ui, gemengde noten en croutons	

kinderschotel 	 8.95
Kroket / frikandel / kipnuggets

Uitsmijter gouden leeuw	 18.95
Drie eieren, ham, kaas, rosbief en aardappelsalade

Gouden leeuw tosti	 9.95
Ham, kaas, salami, tomaat, rode ui en oregano	

salade gamba’s	 19.95
Pittig gebakken gamba’s met verse knoflook. Salade 
met rode ui, tomaat, komkommer en kappertjes

Uitsmijter zalm	 18.95
Drie eieren op dun getrancheerde ambachtelijk
gerookte zalmfilet	

Tosti hawaï	 9.50
Ham, kaas en ananas	

salade ossenhaaspuntjes	 19.95
Gebakken ossenhaas met teriyakisaus, rode ui
en haricots verts

salade gouden kip	 19.95
Gebakken gemarineerde kippendijen met paprika, 
champignons en uien 

bronkhorster boerenschnitzel  27.50
Bedekt met gebakken uien, champignons, paprika 
en kaas.  Ook vega te verkrijgen (kaasschnitzel)

hamburger	 23.50
Met cheddar, gebakken ei, bacon en augurk

Varkenshaas saté	  27.50
Met huisgemaakte satésaus, kroepoek en atjar

Zalmfilet 	  27.50
Huisgerookt geserveerd met witte wijsaus

Vega stoofpot 	  27.50
Zoete aardappel, abrikoos en geitenkaas

boerenomelet	 18.95
Ham, kaas, champignons, ui, spek, paprika,
geserveerd met aardappelsalade

Omelet met zalm	 18.95
Gevuld met huisgerookte zalm

franse brie	 15.95
Gegratineerd, belegd met rucola, sla en walnoten

12 uurtje deluxe	 22.50
Uitsmijter ham & kaas, broodje kroket, 
seizoenssoep en een crème brûlée.
De samenstelling wisselt met het seizoen

carpaccio	 16.95
Geserveerd met Grana Padano, zongedroogde
tomaatjes, gebrande pijnboompitten en truffelmayo

kroketten	 15.95
Twee rundvlees- of vegan groentekroketten

wildkroketten	 16.95 
Twee wildkroketten met een vulling gemaakt 
van ree, chocolade en knolselderij   

tonijnsalade	 16.95
Frisse tonijnsalade aangemaakt met augurk,  
kappertjes, rode ui en bieslook

oma’s gehaktbal	 15.95
200 gram gebakken in roomboter geserveerd
met jus, mayonaise of mosterd

Gouden kip	 16.95
Gebakken gemarineerde kippendijen met 
paprika, champignons en uien 

soepen

Doesburgse mosterdsoep 	 kl.   8.50
Met spekjes en knoflookcroutons     	 gr.  11.50

Pomodori tomatensoep 	 kl.   8.50
Met bosui en een scheutje room      	 gr. 11.50

seizoenssoep 	
Soep wisselend met ‘t seizoen    	

Bon Appetit

Dineren?
Naast onze plates hebben wij ook 
een uitgebreide a-la-cartekaart 

en een Menu du Chef! 
Ook mogelijk tijdens de lunch 

o.b.v. beschikbaarheid.

,

tip!

tip!


