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Les entrées froides of chaudes

La terrine de foie  gras de canard aux épices ef fleur de sel 2250
Accompagnée de cﬁm‘ney de courges /e’ye‘lﬂemenf relevé

@ Lz tartare de éaeuf "Genﬂiy Khon" 2150

/.’éﬂéremenf ;ﬂe/eué, servi avec une salade compm’e

Su/aﬂ/émenf four pommeﬁﬁﬂifey 6.50

Q L’ejaméan crii et viande séchée des Grisons 2250

Finement cou/)e'y foair nos soins

@ Lasalade verte de saison 9.50
L sélection de notre /Jrimeur

Qo Les salades assorties de saison 16.50
Préparation fraiche quaﬁ'&ﬁenne

@ Lacréme de courge aux p@nomym’//e}' " Découverte " 14,50
Elahorée /Jmﬂ nos soins avec lait de coco, ﬂinﬂemére et é/,'icey

@ Lo feuillets aux morilles ef cornes d abondance 22.50

Croustillant de notre éau/ﬂnﬂe;ﬂ aux saveurs des sous-hois

@ Lesfilets de percﬁe i ln fagon du chef 21,50
Doélés /w'éce pm” piéce mfppe’y d'une sauce cifronmée
?lccomp@nemenf 4 choix

En cas d. a//eryie alimentaire, veuillez nous consulfer ﬂﬁn de répom/re a votre demande

TVA 81 % incluse



es pm’j' ns et les viandes

filets de peiﬂcﬁe i ln fagon du chef
65 pz’éce /m:ﬂ /)iéce mppéy A'une sauce citronnée
ccomp@néy d'une salade verte

1up/)/éme;/n‘ foour salnde mélée du buffet 6.50
Le filet de féra nappé d'une sauce citronnde

Une finesse four les conmaisseurs

Flccom/ﬂ@né dune salade verte
@ Les ]%fy de brochet (selon arrivage )

Désarétes et poé/éy sur brunoise de lbgumes

Flccamp@néy i/ une J'ﬂ/ﬂﬁ/ﬂ verte

Q@ Lesteak de veau - au beurre "Cﬂfé de Caris"
~ aux mmﬂi//ej' ef cornes / ﬂéOﬂ&/ﬂnce
Un ﬂmm/ c/aﬂ'ic/ue foy’omﬂj‘ ﬂ/}ﬁrécie’, accom/)@ne' Ad'une salade verte

& Les cuisses de conard é [ orange et ﬁ;’gnonyjri//éy
W’Ofe' [ nos soins avec une. sauce orange suivis dle ses filets of zestes

Flccomﬁ@nemenf 4 choix
@ Letartare de haeuf "Genﬂiy Khon"

L’éﬂélﬂemenf re[eue’, servi avec une salade compoye'e
é’uﬁ/]/émenf foour pommey~ﬁﬂi'fey 6.50
Les accom/a@nemenfy

Riz hasmat; frommes frites ou [rommes natures

Les assiettes frour enfonts:
~Zssiette de frites ef salades du buffet 850 L=
-L 'e;m/ope franée de dinde avec frites 2150

La mﬁom‘é de nos pm&/m‘fs sontd o@:’ne réﬂionﬁ:/e

Provenance des pe;ﬂcﬁe,v: Suisse - %/oyne / - féras, brochets: lac Léman

Provenance du veau: Suisse / - canard, dinde; France

L'éjumey, salades - de notre Primeur Fam, wamﬂf - Vinzel

portion 4950
assiefte 2950

48,50

4350
29:99

42.50

4950
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Le jaméan cru et viande séchée des Grisons

*kkkk

Le feuillets aux morilles et cornes d abondance

*kkkk

Les filets de ﬁemﬁe i ln fagon du chef

Le riz hasmati

*kkkk

Les me:ﬂinﬂueyﬂ/ace’ey

92.50

Wenu autormmal

La terrine d'automme au basilic
Le cﬁm‘my de courges

*kkkk

L créme de courge aux pignons qrilles "Découverte”
L 10" 9

*kkkk

Les cuisses Me mnmﬂ/ a f omrye et p@nonyym'//éy

Le riz hasmati

*kkkk

L2 mousse de marrons élaborée pmﬂ nos soins
89,50

Apergu de notre carte de desserts

Q@ La mousse de marvons élabhorée ﬁmﬂ nos $oins
@ La mousse au chocolat maison

@ La créme brilée fagon catalone

Q Les mem’nﬂuey avec créme double de ln Gmyé;ﬂe



Les vins blancs Chasselas s50¢  70cl/75¢
s/ Rolle Domaine de Crochef -Blanc de prerche-Reserve  26.50 37.50
Domaine Rosset Clos des Truits Ph, Rosset 37.50
Domaine Es Cordeliéres V. Graenicher 44,50
. - Chiteau de Chéatagneréaz € Grand Cri Schenk 44,50
L) %{ fgrrO]r Chiéiteau de Mom‘ﬂ Prop. Fam. Noef 375 2250 3650
‘F’ec@ Domaine de Fischer £+ Grand Crd Hammel 44,50
Vhrfggnin Domaine En Closelet H. Munier 36.50
C]’i@ Domaine Chamvalon P Rolnz 24, -
Vinzel Chéteau La Bitie Cave de ln Cote 36, -
Les vins blancs - cépages sélectionnés
Monts/Rolle &auuiﬂ'no; blanc Domaine du Viewx Toit R, Monnard 47.50
Luins "Le Curiewy”  Domaine de ln Rose d'Or  9-X Walther 5850
Cﬁam@nn@ - Malvoisie - Fl@m‘é - Alfesse
Cépage Altesse  Domaine de ln Rose d Or - 9-3 Walther 52,50
~ Bursins Pinot blanc Bio Domaine de la Croix Y, Parmelin 52,50
Sree Begnins Sauvignon gris Bio Domaine La Capitaine R, Parmelin 5250
‘Permy Pinot jriy Domaine du Feuill erage R, Gaillard 3150
Kerner ! ! - 47.50
61@ Cﬁamﬁmn@ Domaine La Vissenche — 9-M Oufour 44.50
Les vins rosés "(Eil de Perdrix” /Gamay
Monts/Rolle Domaine Les Revents 3. Zeugin 2850 3850
Luins Domaine de ln Rose d Or - 9= Walther 4250
Bursins Pa Bio Domaine de ln Croix Y. Parmelin 4250
Begnins Bio Domaine La Capitaine R, Parmelin 3050 42,50
Voaud "Les Chaumes " Cave de ln Cote 24,50 3650
Les vins rouges ~ cépaqges sélectionnés
Monts/Rolle Pinot noir Domaine Les Revents . Zougin 29.50 .50
‘\ Merlot Bﬂm’qm Domaine Rosset Ph, Rosset 37.- 52 -
* | [ s Sextuor Flﬁ'emé/aje Barrigue Domaine de Crochet — Hammel 54.50
Gamaret Barrique C. Albiez / P-A. Mey/ﬂn 375¢l 3050 5450
Pinot / Gam&y Domaine de Crochet  Hammel 42,50
é"l@ / Viney  Gamaret! Garanoir Domaine Chamvalon P, Rolnz 3250 46.50
Gamaret Barrique Domaine ln Vissenche 9~ X Oufour 4850
WMerlot Chéiteau de Vingy Fam. Michon 52,50
Tartegnin WMerlot Bﬂm‘c;ue BIO Domaine de ?en/ouﬁ V. Graenicher 5250
Bursins ?lm’mé/aje Bio O Domaine de ln Croix Y, Parmelin 5250
Luins " 1769 " Assemblage s Domaine de la Rose d'Or 9-W Walther 49.50
Garanoir Domaine de Sarvaux-dessous Boll 3650 5150
Vaud Cabernet / Garanoir Cave de ln Cote 42,50
Tessin WMerlot Sez‘femwio Fam. Marcionetti 6850



Les vins ouverts ol 2dl sdl

- Blanc ayemﬁe Domaine de Crochet Monts/Rolle 4.80 9.60 14.40
Kﬁmﬂ onnay Domaine La Vissenche Gi@ 6.30 1260 1890

Rosé de Gama 450 9.- 1350
(Eil de Perdrix 550 1t~ 1650
; Pinot noir 5.90 1180 17.70
Les Boissons Vi dumos 620 1240 1860
Café / renversé 4.20
Ca fouccing — 4.40
Thé a choix i 20¢/ 370
Chocolat chaud /a - .« 20 J~
Valser - 20¢ /33¢cl 3.~/ 410
Valser s50cl/100¢l 5.40/8.70
O Limonades Bio 100% naturel /Citron/ Orange/ Gmpeﬁﬂuif 330/ 5.50
Coca-Cola / Zero / Sinalco 330/ 5.20
Rivelln rouge / bleu 330/ 5.20
\S’cﬁweﬁ/aey Tonic / Bitter Lemon 20¢l 4.80
San Bitter w0l 4.80
Thé froid citron / ﬁe”cﬁe 20¢(/30¢l /50l 370/ 4.70/5.7C
Yus d' orange / tomate / nectar de ﬁe”cﬁe/amnm 20¢l 4.90
Jus d' orange ressé frais : 20¢/ 5.30
Jus de fpommes / naturel s0cl/25¢ 5.20/510
Sirop ﬂiﬂenmﬁne / menthe sdl 2.60
Diabolo menthe ; 3dl 3,30
Verre de lait sdl 2.90
Biere pression / pﬂnacﬁe’e <=, 20¢l /25¢l 430/ 450
50cl 7.50
Bicre blanche arfisanale 330/ 5.90
Cidre de raisin"Peccable” T. Rolnz Gilly 330/ 5.80
Biére sans alcool 3350/ 4.90
Apéritifs sl 4.90
Ricard 2cl /4l 290/6.90
FEaux de vie : Pomme, Prune 2.l 5.60
William, Abricot, Marc, Gl"ﬂﬁﬁﬂ 2¢ 9.60
Gin, Wodka, Whiskies, Calvados, Coymc Lol 13 ~
Limoncello sl 7.80
Liqueurs sl 13, -
Z:’ch cassis /Kir 10 ¢l 5.20/9.80
Spritz s0¢l 150

Vin mousseux 10c/ 850



Les desserts

@ L mousse de marrons élahorée fpar nos soins 14,50
@ L2 mousse au chocolat maison 14,50
@ Lacréme hrilée facon catalane maison 14,50
@ Les meringues I créme double de la Grayére . 50
o Lo meriifijuejy/ﬂcéey 13.50

@ Le gdteau au chocolat "Tentation noir" 7.50
Elwboré fpar nos soins [mmy/m‘en )

@ Le ;ﬁfe&m auy carottes ef amandes 7.50

FElahoré fpar nos soins ( sans lactose / mmy/m‘en )
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L’éyﬂ/ﬂcey of sorbefs

Q La coupe Danemark 14.50
@ Lecafs ﬂ/acé 14.50
@ Lacoupe Caramelita 14.50
(caramel / vanille + L‘o/J/Jinﬂ caramel)
Qo La Coupe Général (vanille + Wﬁiy@ ) 16.50
@ Lacoupe "Limoncello” (, ﬁz]uemﬂ de citron) 16.50
& Lz sorbet Colonel (citron + Vodka) 16.50
@ Les houles é choix - I fiéee 4.50

Aromes de ﬂ/ace i lo créme:
Vanille / chocolat / café / caramel / fraise

Aromes sorbet: citron / abricot / cassis
Q [a portion de créme 2.80
@ Pour enfant: coﬁ[iﬂefywp:ﬂiye ( mni//e/cﬁoco/m‘ﬂ'wpm}'e ) 6.50
Q Les fmppéy 4 chojx 10.50
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