Tartare de Boeuf

NOS SUGGESTIONS ESTIVALES

Melon Charentais - Jambon cru du Pays fumé
Bouquet de salades feuillues - Brioche

Cordon - Bleu - Maison

Jus et beurre aux fines herbes
Méli — Mélo de légumes
Croquettes de Roesti

Flan de créme de Gruyére & la vanille
Coulis et baies de petits fruits du jardin

Menu complet Fr. 48.5

CH 1809 Fr. 26.00

Croquettes de Roesti - Toast beurre

Roast — Beef du Charolais

CH 150g Fr. 26.00

Croquettes de Roesti - Sauce Tartare

Filets de perches du Valais

CH 150g Fr. 32.00

Pomme de terre primeurs - Petits Iégumes - Sauce Tartare

Crevettes grillées aux saveurs d'Orient (décortiquées) @ Fr. 36.00
Riz poélé a la chinoise — Sauce au Curry Madras

Inclus 2.6 % TVA

Veuillez commander vos plats 24h & I'avance

A emporter du jeudi & samedi de 18h00 & 20h00
Dimanche de 11h30 & 13h00

03247111 21
info@boeuf-courgenay.ch




TRATENR e

Composez, vous-mémes votire cocktail...

Pour un apéritif bref avant un repas, il faut compter 3 pieces par personne.
Pour un apéritif de1 heure environ, il faut compter 6 & 7 bouchées par personne.
Pour un buffet dinatoire de plus que 2 heures il faux compter 12 & 15 bouchées par personne
Sur demande, nous vous conseillons personnellement.

FINGERFOOD

10 personnes minimum par piece

Tradition Poisson crustacés froid
Frs. 3.80 par piece Frs. 3.80 par piece
Feuilletés Ajoie Terrine trapéze de truite
Ramequin Ajoie Mousse de truite fumé en verrine
Totché - Gateau du Cloitre Saumon d’Ecosse marinée pain brioché
Terrine des Princes Evéques Brochette de crevettes aux saveurs du Sud

Tartare de boeuf sur pain rustique
Jambon de Parme sur pain olive
Mini sandwich rustique - Fromage frais — Pesto vert

Asia Douceurs
Frs. 3.80 par piece Frs. 3.50 par piece
Satay de volaille a I'aigre doux Tartelette framboise
Satay de boeuf Tandoori Choux a la creme
Brochette de gambas aigre-douce Mini Mille-feuille
Nems — samossas — Beignet crevettes Brownie chocolat

Verrine de mousse Toblerone




