
 

 

 

MENU DE PAQUES 
 

 

Terrine & Mousse de trute fumé de Soubey 

Saldes et pousses printanières - Brioche 
 

 
 

Suprême de volaille fermier farci à la mousse aux morilles 

Jus aux herbes du jardin 
Petits légumes fermiers 

Spätzli Maison à l’ail sauvage 
 

 
 

Mousse au chocolat Toblerone 
Méli – Mélo de fruits exotiques 

 

 
 

Menu Complet    48.00 
 

 
 

 



 

 

Pour les commandes et informations 
 

Dernières commandes jeudi 2 avril pour : 
 

Samedi 4 avril dès 18h00 
 

Dimanche 5 avril dès 11h30 
 

Lundi 6 avril dès 11h30 

 
Quelques conseils pratiques : 

 
Pour vous garantir un service de qualité, nous vous invitons à passer 

vos commandes par téléphone au 032 471 11 21. 

Nous nous ferons un plaisir de vous renseigner personnellement. 

Vous avez commandé des plats chauds ? 
Avant de venir les chercher, merci de préchauffer votre four à 

100°C. 

 

 



 

 

中国涮制菜肴  LA FONDUE CHINOISE 
 

Viandes fraîches du pays 
Bœuf & Volaille, coupées à la lame 
Poissons et crevettes selon arrivage 

 

Bouillon de poule  
 

Variation de fruits frais exotiques 
 

5 Sauces maisons  
 

Garnitures chinoises frits 
Flûtes de crevettes, Samosas, Rouleaux printemps 

 
 

Notre véritable riz poêlé à la Chinoise 
 

 
 

Prix de la Fondue chinoise par personne   Viande et poisson Fr. 42.00  
      Sans poisson  Fr. 38.00 

 

Location réchauds - caquelons (inclus gaz) Par pièce  Fr.   5.00  
 (1 caquelon pour max 5 personnes) 
 

Location de la vaisselle :  Prix forfait avec nettoyage  Fr. 8.00 par pers. 
Verres diverses, assiettes, coutellerie, selon vos besoins 

 

Transport – Livraison :    Ajoie    Fr. 40.00 
      Autre régions    Fr. 50.00 
 

Tous les prix en francs suisse inclus 2.6% TVA 
 
 
 

 


