LES ENTREES

PLANCHE DE CHARCUTERIES 950¢
PLANCHE CHARCUTERES/ FROMAGES
| 180¢
PLANCHES XL 1800<¢

(CHARCUTERES, FROMAGES, RLLETTE ET SAUMON FUME, OLIVES
MARNEES)

ENTREES DU JOUR 650<¢

SALADE DE CHEVRE CHAUD / MIEL
JAMBON DE PAYS 800¢
(GRANDE 1600< )

ASSIEETTE DE SAUMON FUME MAISON
CREVETTES ROSES MAYONNAISE SAVORA
150¢

MELON / BURRATA / PISTOU
700<¢

LES PLATS

PIECE DE BCEUF 200G VBF GRILLEE
PLANCHA SAUCE POIVRE MIGNONETTE
FRITES MAISON / SALADE
18.50¢

ANDOUILLETTE 5 AAAAA ROTEE SAUCE
MOUTARDE A L'ANCEENNE AU MIEL
FRITES MAISON / SALADE
1900<¢

BROCHETTE DE BCEUF IB0OG MARINE VBF
PAPRIKA FUME ET THYM SAUCE AU BLEUV
FRITES MAISON / SALADE
1780¢

FILET DE POULET VF SNACKE SAUCE
NORMANDE AUX CHAMPIGNONS
FRITES MAISON /SALADE
1600¢

POISSON DU MOMENT
POELEE DE LEGUMES ESTIVALE
RIZ SAFRANE, COULIS DE POIVRONS
1670¢

NOS SALADES

SALADE GLAZ
( SALADE, POULET CROUSTILLANT, TOASTS DE
CHEVRE MEL, POITRINE FUME, TOMATES FRAICHES
CRUDITES CROQUANTS, BALSAMIQUE REDUIT )

1690¢€

LA SCANDINAVE
( SALADE, SAUMON FUME MAISON, CREVETTES
ROSES, FETA, TOMATE FRAICHE, CRUDITES
CROQUANTS, TOASTS )

19.50¢

—
Formule du MIDI
(uniquement du mardi au vendredi midi )
Entrée + Plat + Fromage + Dessert
25.00€
Entrée + Plat +Dessert
21.50 €
Entrée + Plat ou Plat + Dessert
17.90 €
Plat du Jour 12.90 €

Plat du jour + Café gourmand
20.90€

|

—

NOS BURGERS

(PANS BURGERS ELAEORES “FOURNL DU BLAVET “A PONTIVY*
LE TRAD
PAIN BUNS, STEAK HACHE IS0G, CHEDDAR, TOMATE

CORNICHONS, OIGNONS ROUGES, SAUCE BURGER
I590¢ /  2050¢ (DOUBLE)

LE SPICY

PAIN BUNS, STEAK HACHE 150G, CHORIZO, POIVRON
CHEVRE, OIGNONS ROUGES, SAUCE BURGER
690¢ / 2200¢ (DOUBLE)

LE CHICKEN CAJUN

PAIN BUNS, POULET CROUSTILLANT, CHEDDAR
TOMATES, OIGNONS ROUGES, SAUCE MAYONNAISE CAJUN
1690¢

LE MOUNTAIN

PAIN BUNS, STEAK HACHE 150G, FROMAGE A RACLETTE
POITRINE FUMEE OIGNONS CRISPY, SAUCE BURGER
690 / 2300¢ (DOURBLE)

LE_NORVEGEN

PAIN BUNS, SAUMON FUME MAISON, GUACAMOLE
FROMAGE FRAIS CIBOULETTE, TOMATE
CONCOMRBRE, OIGNONS ROUGES
16.50¢

LE VEGETAREN

PAIN BUNS, GALETTE DE LEGUMES, CHEVRE, TOMATE
CEUF SUR PLAT, OIGNONS ROUGES, SAUCE BURGER
1600<¢

TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS
FRITES / SALADE

SAUCES MAISON AU CHOIX
POIVRE, BLEU OU CHAMPIGNON
AUTRES SAUCES
BEARNAISE, KETCHUP, MAYONNAISE, MOUTARDE

ASSETTE DE FRITES 400¢
SALADE VERTE  300<¢

LISTES DES ALLERGENES A VOTRE DISPOSITION.



carte des pizzas

BASE TOMATE

MARGHERITA
mozzarella, olives, origan

10.70€

VEGETALE
mozzarella, tomates, courgettes, aubergines, poivrons ,origan
13.00€

NAPOLITAINE
mozzarella, anchois, cépres, olives, origan

13.00€

FERMERE
mozzarella, poulet frit, poivrons, oignon rouge, olives, origan, sauce curry
14.00€

4 FROMAGIO
mozzarella, brie, chévre, fromage a raclette, origan

13.90€

VESUVIO
mozzarella, chorizo, poivrons, olives, origan

13.80€

CAPRESA
mozzarella, burrata, jambon sec, tomates cerises, olives, pesto, origan

15.50€

PAYSANNE
mozzarella, lardons, champignons, ceuf miroir, olives, origan

13.50€

BASE CREME FRAICHE

MONTAGNARDE
mozzarella, fromage a raclette, lardons, pomme de terre, oignon rouge, origan

14.50€
BIQUETTE

mozzarella, chévre, lardons, miel, olives, origan
13.60€

NORDIQUE
mozzarella, saumon fumé maison, champignons, tomates, pistou, citron, origan
15.50€

kﬂ LES PiZZAS SONT EN VENTE SUR PLACE OU A EMPORTER ( - | EUROS)



LES DESSERTS LES DELICES GIVRES

| BOULE 300¢
FARANDOLE DE 3 FROMAGES AFFINES 2 BOULES 550¢
800¢ TRILOGIE DE GLACE 750¢€¢
(VERRE DE VIN 2 EUROCS ) (SUP CHANTILLY | 00¢€)
CREME BRULEE VANLLE DE MADAGASCAR DAME BLANCHE 850¢
750¢ . 3 BOULES VANLLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY
CAFE, CARAMEL OU CHOCOLAT LIEGEQIS 850¢
MOUSSE CHOCO - MERINGUE 3 BOULES CAFE, CARAMEL OU CHOCOLAT, SAUCE, CHANTILLY
750¢ LA BIGOUDENE 850¢
| BOULE CARAMEL, VANLLE, BLE NOR
MINESTRONE DE FRUITS FRAIS SAUCE CARAMEL BEURRE SALE CHANTILLY
LA CUEILLETTE 850¢
GLACE MANDARNE | BOULE FRAISE, FRAMBOISE, CASSIS
800<¢ COULIS DE FRUITS ROUGES, CHANTILLY
CCEUR COULANT CHOCOLAT COUPE ICERERG 900 <€
GLACE VANILLE 3 BOULES MENTHE CHOCOLAT, GET 27, CHANTILLY
900¢ COUPE MALIBU 900¢
. 2 BOULES COCO, | VANILLE, MALIBU, CHANTILLY
CAFE GOURAMND SELON L'HUMEUR DU CHEF COUPE COLONEL 900¢
9.50¢ 3 BOULES CITRON VERT, VODKA
. NOS PARFUMS
DIJO GOURMAND NOS GLACES : VANILLE, CHOCOLAT NOIR, CAFE, CARAMEL BEURRE SALE
13.90¢ MENTHE CHOCOLAT, BLE NOR
NOS SORBETS : FRAISE, FRAMBOISE, CASSIS, NOIX DE COCO
PASSION, CITRON VERT, MANDARINE

TERRES BLE DE CLE RE

MENU RISTROQUET
28.50¢

SALADE DE CHEVRE CHAUD
ov
MELON / BURRATA / PESTO

MENU GOURMET
3490<¢

ENTREE AU CHOIX

FILET DE POULET SAUCE NORMANDE
ou
BURGER TRAD' SIMPLE
ou PLAT AU CHOIX

POISSON DU MOMENT (double burger sup 4.00€)

MINESTRONE DE FRUITS
oV
MOUSSE CHogUo - MERINGUE DESSERT AU CHOIX
DAME BRLANCHE
(®V)
BIGOUDENE

(dijo gourmand sup 3.00€)




Carte des Boissons

LES APERITIFS
RICARD/PASTIS 4CL 420¢
KIR VIN BLANC 12CL 400¢€
KIR BRETON I2CL 400¢
KIR PETILLANT 12CL 500¢
MUSCAT 8CL 400¢

MARTINI BLC/RGE 8CL 4.50¢
PORTO ROUGE 8CL 4.50¢
GIN BRETON HZB 8CL S20¢

LES COCKTAILS
TI PUNCH 800<¢
MOJITO 8.50¢
PINA COLADA 850¢
AMERICANO 850¢
PUNCH PLANTEUR MAISON 850¢

COCKTAIL ( NOUS CONSULTER)

BIERES BOUTEILLES 33 CL
BLANCHE HERMINE 6.50¢
DUCHESSE ANNE TRIPLE 6.50¢
DESPERADOS 6.50¢

DREMMWEL S/S ALCOOL(25CL) 500¢

LES DIGESTIFS
GET 27/3l 6.50¢
VODKA 650<¢
COGNAC 690<¢
ARMAGNAC 670<¢
BAILEYS 6.50¢
CALVADOS 690<¢
JACKS DANELS 690<¢
GLENFIDDICH 690<¢
RHUM HAVANA 690<¢
LAGAVULIN 850¢
IRISH COFFEE 800¢

RHUM ARRANGE 300¢

LES SOFTS
COCA-COLA 400¢
COCA-COLA ZERO 400¢
ORANGINA
BREIZH TEA 400¢
PERRER 400<¢
SCHWEPPES 400¢
SCHWEPPES AG 400¢
GRANINI 400¢
ORANGE, ANANAS,

POMME 400<€

SIROP A LEAU 230¢

DIABOLO 3I0¢

LES EAUX

EVIAN /2L 350¢
EVIAN IL 600¢
BADOIT VERTE I/2L 350¢
BADOIT VERTE IL 600¢
SAN PELLEGRINO /2L 3.50¢
SAN PELLEGRINO IL 600¢

BOISSONS CHAUDES

CAFE

CAFE ALLONGE
DECA

DOUBRLE CAFE
CAFE CREME
GRAND CREME
CHOCOLAT CHAUD
CAFE VIENNOIS
CHOCOLAT VIENNOIS
THE OU INFUSION
CAPUCCINO

200¢
210¢
210¢
340¢
230¢
350¢
360¢
440¢
440<¢
360<¢
400¢



BIERES PRESSIONS 25CL
TONGERLO BLONDE 460¢
COQ HARDI @ @ 440¢
BIERE DU MOMENT 440¢
MONACO 400¢

CDRE BRUT TRADITIONNEL

(VAL DE RANCE)

LA BOLEE 340c¢ I350€¢ BT

- LES VINS ROUGES
AOP COTE DE BOURG CHATEAU ROC DE BREUIL

AOP SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL

AOP FITOU DOMAINE DES CRES

AOP COTES DU RHONE DOMAINE DES 3 LYS
AOC PINOT NOIR ROPITEAU

AOP SAINT-EMILION CHATEAU ROCHER-CALON
AOP CHINON LES CRAILLERES

AOP COTES DU RHONE MAISON GUIGAL

- IES VINS ROSES

IGP ILE DE BEAUTE SAN GHJUVA
IGP MEDITERANNEE 100% GRENACHE MAISON OGIER

AOP CABRERNET D'ANJOU

-1ES VINS BLANCS
VDF CHARDONNAY
AOP MUSCADET SEVRE ET MAINE
IGP TARIQUET [ERE GRIVES
IGP 100 % VIOGNER
AOC QUINCY DOMAINE DES BRUNERS

AOP BOURGOGNE ALIGOTE

33CL SOCL
S580¢ 700<¢
S60<¢ 880¢
S60¢€ 880¢
S30¢ 800<¢
) s
1S00¢ 24.00¢
490<€ 17.50¢ 2700¢
/ / 2680¢
460<€ 1620<€ 2570¢
450¢€ I700€ 2850¢
/ / 4500¢
480¢ 1680<€ 2680¢
/ / 2650¢
450¢ 1570¢€ 2550¢
440¢ 1I5.50¢ 2390¢
440¢ 15.50¢ 2390¢
460<¢ l660<€ 2580¢
450¢ 1600<€ 2490¢
490¢€ 1700<€ 2750¢
460<€ 1660< 2490<¢
Slo€ 17.50¢ 2900¢

/

2900¢
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	Carte des pizzas
	BASE TOMATE
	MARGHERITA  mozzarella, olives, origan              10.70€
	VEGETALE mozzarella, tomates, courgettes, aubergines, poivrons ,origan        13.00€
	NAPOLITAINE mozzarella, anchois, câpres, olives, origan 13.00€
	FERMIERE mozzarella, poulet frit, poivrons, oignon rouge, olives, origan, sauce curry 14.00€
	4 FROMAGIO mozzarella, brie, chèvre, fromage à raclette, origan            13.90€
	vésuvio mozzarella, chorizo, poivrons, olives, origan             13.80€
	CAPRESA mozzarella, burrata, jambon sec, tomates cerises, olives, pesto, origan 15.50€
	PAYSANNE mozzarella, lardons, champignons, œuf miroir, olives, origan 13.50€

	BASE CREME FRAICHE
	montagnarde mozzarella, fromage à raclette, lardons, pomme de terre, oignon rouge, origan 14.50€
	BIQUETTE mozzarella, chèvre, lardons, miel, olives, origan   13.50€
	Nordique mozzarella, saumon fumé maison, champignons, tomates, pistou, citron, origan 15.50€


	LES DESSERTS
	LES DELICES GIVRES
	MENU BAMBINO 10.80 €
	FORMULE BUNS
	24.90€ BURGER SIMPLE AU CHOIX  + CAFE GOURMAND
	MENU BISTROquet 28.50€
	MENU GOURMET 34.90€
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	LES APERITIFS
	LES COCKTAILS
	BIERES BOUTEILLES 33 CL
	LES DIGESTIFS
	LES SOFTS
	4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 4.00€ 2.50€ 3.10€

	LES EAUX
	BOISSONS   CHAUDES

	BIERES PRESSIONS    25cl      33cl     50cl
	Tongerlo blonde             4.60€           5.80€         9.00€ Coq hardi                       4.40€           5.60€         8.80€ Bière du moment              4.40€           5.60€         8.80€ Monaco                         4.00€           5.30€         8.00€

	Cidre brut traditionnel                  (Val de Rance) la bolée    3.40€        13.50€  bt
	15 cl

	50 cl
	- LES VINS ROUGES
	- lES VINS ROSES
	- lES VINS BLANCS



