
La Carte

• Les Entrées
Le Foie gras de canard mi-cuit à la fleur de sel et piment d'Espelette, 
Chutney de fruits du pays acidulé .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Fricassée d’Escargots de Bourgogne, Crème d’ail rose, Pulpe de pomme de terre 
verdurette au lard de porc noir, Pain grillé ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les Asperges de nos producteurs, Vinaigrette gingembre-agrumes,
Frittos de chair de crabe et pois jaune aux herbes fraîches .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le Carpaccio de gambas en marinade Japonisante, Crudité de fenouil, 
Crème légère aux perles marines .......................... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

19,00€

17,00€

19,00€

17,00€

• Les Plats
Le Poisson choisi selon la pêche, Méli-mélo d’artichauts,
févéttes et cébettes aux poivrons doux, Jus Barigoule .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les Crevettes sauvages snackées, Casarecce et légumes sautés 
aux baies roses et basilic, Jus homardine au gingembre .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le Pigeon du Mont-Royal rôti, Pois verts au serpolet, 
Carottes et navets printaniers, Jus de carcasses .... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Pièce de veau du Limousin au sautoir, 
Pommes Dauphinoises à la muscade, Jus aux pépites de morilles.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La/les Suggestions du jour à l'intuition selon marché ou arrivage (prix selon cours)

28,00€

28,00€

32,00€

30,00€

• Les Desserts
Une sélection de Fromages choisis pour vous  ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Palette de glaces et sorbets  ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Crème brulée à la vanille de Madagascar . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Le Café ou Thé gourmand.......................... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

La Proposition de nos Desserts “Fait Maison” ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

10,00€

8,00€

8,00€

12,00€

9,00€



5,00€
10,00€
13,00€
13,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
9,00€
6,00€

Les alcools et digestifs

Les cafés, thés et infusions

- Vodka Absolut

- Whisky Connemara - Irlande

- Whisky Nikka pure malt red - Japon

- Whisky Lagavulin 16 ans (tourbé) - Écosse

- Rhum Clément - Vieux

- Rhum DonPapa

- Rhum Diplomatico

- Bas Armagnac - Château de Laubade

- Vieille Prune

- Poire Williams

2,50€

4,00€

4,00€
4,50€
2,70€

- Café Kimbo “Prestige” 100% arabica

- Thés Daman :
     Vert Bali, Ceylan, Earl Grey, Darjeeling

- Infusions Daman :
     Citronelle, Verveine, Tilleul, Verveine-Menthe

- Café Crème

- Noisette

Les Vins

56,00€
60,00€

125,00€
21,00€

37,5cl 75cl

26,00€

33,00€

26,00€

38,00€

32,00€
26,00€

16,00€

16,00€

16,00€

48,00€

35,00€

44,00€

Les Champagnes
Champagne de Barfontarc (Baroville - 10)

La Vallée de la Loire

Les Bourgognes

Les Vins Prestiges de Bourgogne

- Blanc de blanc brut 100% chardonnay

- Cuvée Ste Germaine - 2014
     60% pinot - 40% chardonnay

- Brut tradition

- R Ruinart brut

- Blanc
     Rive droite (côteaux du Giennois)

- Blanc
     Pouilly-Fumé

- Rouge
     Terre des Violettes (côteaux du Giennois)

- Rouge
     Ménetou-Salon-Domaine de l’Ermitage

- Blanc
     Ménetou-Salon-Domaine de l’Ermitage

- Saumur-Champigny “Les Tuffes”

- Rouge
     Mercurey Domaine Michel Juillot

- Blanc
     Rully Les St Jacques Laborbe Juillot

- Blanc
     Chablis Les Beaumont Dampt Frères

Une sélection de références rouges et 
blancs et la maison Louis Jadot peut vous 
être conseillée


