Montag 01.09.2025 a1,1,g,i 6,00€
Graupen-Suppe mit Rindfleisch

Dienstag 02.09.2025 1,1a,i,] 10,50€
Hahnchen Curry mit Curry-Obst-SoRe

dazu Reis und Salat

Mittwoch 03.09.2025 g,ial,c 10,50€
Hackbraten mit Sof3e

dazu Kartoffeln und Gemise

Donnerstag 04.09.2025 i, 7,50€
Kohlrabi-Eintopf mit Niirnberger

Freitag, 05.09.2025 a1.cjb, 10,50€

Seehecht-Filet mit Zitrone-Dill-SoRe
dazu Kartoffeln und Spinat

Liebe Kunden diese Woche haben wir fiir Sie;
Sauerbraten mit SofRe 14,90€
dazu Kartoffeln und Rotkohl

Vegetarisch; al,c,i 8,00€
Gemiise-Lasagne mit Kase Giberbacken

Dessert; Caramel Dessert 2,80€

Donnerstags frische Reibekuchen a1,c Stck. 1,00¢€-

Liebe Kunden in unseren Speisen Kénnen folgende Allergene /
Zusatzstoffe. erhalten

1.Konservirungsstoff ~ 2.Farbstoff 3. mit Antioxdationsmittel 4.mit
slissungsmittel  Saccharin  5.mit Siissungsmittel  Cyclamat6.mit

Sussungmittel Aspatam 7.mit Stissungsmittel Acesulfam

Montag 08.09.2025 a1,1,g,i 6,00€
Linsen -Suppe mit Wirstchen

Dienstag 09.09.2025 alleg, 10,50€
Rinder Gulasch

dazu Nudeln und Salat

Mittwoch, 10.09.2025 g,ia1 c 10,50€
Blumenkohl-Auflauf

mit Kartoffeln, Hackfleisch und Kése Gberbacken

Donnerstag 11.09.2025 i, 7,50€
Bauern-Eintopf

Freitag 12.09.2025 aicjb, 10,50€
Schollen -Filet mit Krdauter-Sof3e

dazu Kartoffeln & Gemiise

Liebe Kunden diese Woche haben wir fiir Sie;

Kalbsleber ,,Berliner Art,, 14,90€
mit Apfelringe. Rostzwiebeln, dazu Piiree

Vegetarisch; al,c,i 8,00€
Sellerie -Schnitzelchen dazu warmer Kartoffelsalat
Dessert; g Mousse au Chocolat 2,80€

Donnerstags frische Reibekuchen a1, Stck. 1,00€-

8.mit Phosphot 9.geschwefelt 10.chininhaltig.11.Cofeinhaltig
12.Geschmakverstarker13.geschwartz.14.gewachst.15.gentehnisch v
j.Senf/Erzeugnisk.Sesamsamel.Lupinenm’m.Weichtiere
(Schnecken,Muscheln) n. Schwefeldioxid und Sulfite

Montag 15.09.2025 a1,1,,i 6,00€
Gulasch-Suppe mit Rindfleisch

Dienstag 16.09.2025 1,1a,i,j 10,50€
Schnitzel-Ungarisch mit Paprika-Sofe

dazu Kartoffeln und Salat

Mittwoch 17.09.2025 gjial,c 10,50€

Putengeschnetzeltes mit Champignons-Rahm-SoRe
dazu Spatzle und Brokkoli

Donnerstag 18.09.2025 i; 7,50€
Mohren-Eintopf mit Frikadelle
Freitag, 19.09.2025 ai,.cjb, 10,50€

Seelachs-Filet mit Walnuss- Kruste
dazu Bandnudeln und Gemise

Liebe Kunden diese Woche haben wir fiir Sie;
Tafelspitz mit Meerrettich -Sol3e 14,90€
dazu Kartoffeln und Gemise

Vegetarisch; al,c,i 8,00€
Schmortopf dazu Kartoffeln

Dessert; Rotwein-Creme 2,80€

Donnerstags frische Reibekuchen a1,c Stck. 1,00€-

a .glutenhaltig ,al.Weizen,a2Rogen,a3 Dinkel , B.Krebstiere

C .Eier/erzeugnisse d. Fisch/Erzeugnisse e. Erdniisse/Erzeugnisse f.
Soja/Erzeugnisse g.Milch/Erzeugnisse h.Schalenobst (NUsse)
i.Sellerie/Erzeugnisse j



Montag 22.09.2025 a1,1,g,i 6,00€
Hiihner-Suppe mit Einlage

Dienstag 23.09.2024 a1,1¢,i 10,00€
Geflllte Paprika mit Tomaten-Sol3e dazu Piiree

Mittwoch, 24.09.2024 10,50€
Spanferkel-Braten mit Braten-SoRe

dazu Kartoffeln-Gratin und Gemuse

Donnerstag, 25.09.2025 7,50€
Sauerkraut -Eintopf mit Kassler

Freitag,26.09.2025 10,50€
Rotbarsch-Filet mit Dill-SoRe dazu Résti und Salat
Liebe Kunden diese Woche haben wir fiir Sie;
Entenbrust mit SoRe aig,i, 14,90€
Kartoffeln und Gemiise

Vegetarisch; al,c,i 8,00€
Gebratene Nudeln mit Gemise und Ei

Dessert; Kaffee-Creme 2,80€

Donnerstags frische Reibekuchen a1,c Stck. 1,00€

Frische Salate;

GroRer Gemischter Salat 6,90€
mit Schafskdse oder 8,90€
Thunfisch 8,90€
Hahnchen 8,90€

dazu wahlweise Joghurt oder Honig-Senf Dressing

vom 01.09.2025 bis 26.09.202

»,Der September bringt nicht nur bunte Blatter —
sondern auch kostliche Teller!”

Liebe Kundinnen und Kunden,
Wir kochen taglich fiir Sie Frisch
www.feinkost-wendt.de
info@feinkost-wendt.de
Moltkestr.8 45128 Essen

Diese Preise sind Abholpreise
Pro Lieferung berechnen wir 2€

Bestellungen fiir Lieferungen bitte bis 10Uhr

Tel; 0201/ 2252 35

Unsere Offnungszeiten Laden

Mo-Fr- 08-16 Uhr



