Quvert du Jeudi au Lundi de 12h a 22h

Jours de fermeture : Mardi et Mercredi @ g
Réservation fortement recommandé

Cliemin rural du Mattenweg, Les Lrien, 68920 Wettolslieim
760 03.89.23.24.70 - email: leclos.alexi@orange. /1
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Lrenvenue Cliez_Nous!

Jci, on vous accuetlle conune st vous faisiez partie oe la famille,

Drenvenue au Clos Alexs,
¢t tout est Jaul maison, avec (e caeur; (a passion et [envee
ae bien fanre
Chagque plat est préparé avec somn, dans (e respect du prooutt,
des saisons, et surtout du plaistr de pariager:

Notre brasserie, conviviale et famuliale, miéle (es grands cassiques
de la cuisine francaise d des receties plis gournandes,
PeNsees poursaccorder d mervellle avec nolre carte oes vins.

Lrenez (e temps de découvrir notre sélection, laissez-vous quider
par vos envies.. el surtoud,
Ne manguez pas nos Oraséros - parfails pour (es lablées
généreuses et (s bons vivants.

Nouts sommes égalernent des spécialisies des grandes tadles,
des vénernients et des privatisations.
Nhiésitez pas @ vous renseigner aupres de notre équipe

Donne dbgustation,
Marie, £y, Dergarmin et toute (equipe du Clos Alext
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-é Plats ¢laborés sur place, a partir de produits bruts

Nos entrées, pour se mettre en appélil..

I assictte de crudités de saison o 0.90¢€C

La salade vigneronne
(Cervelas et Emmental) 3 710

Lasalade dicClosAlcdd Poivass i s i e e 9.90€

(Magret de canard et Feta)? 710

La Salade de tomates et Sa burrata e e e St e 9'9O€

Les entrées ne peuvent pas étre prises en plat unique.
Toutes nos entrées sont disponibles en plat principal avec un supplément de 8€,

Nos pdtes, le coté réconfort

LesspashetlisAlexis = 7iof 2 oot ey B L 18.50€

(Lardons, Champignons, piment, ail, oignons )3

Les spaghettis bolognaise & pee i &l sl v 17.50€C

(Viande hachée de bocuf et de veau, sauce tomate)

Les tagliatcllesattsaupnon & 55 8 sl e s cin 19.50€

(Dés de filet de saumon frais, oignons, créme) ' 2% 47

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques. Merci pour votre compréhension.
Les numéros a coté de chaque plat sont les allergenes, vous les trouverez a al fin de notre carte.
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-é Plats ¢laborés sur place, a partir de produits bruts

Jct on passe aux clioses serieuses..

TendreFauxhilefeeBoetit 5 2l o 0 0 27.00€
(sauce au choix)

1. énorme Cordon Bleu aux fromages ........................................................... 27.00€
(sauce au choix)

Escalope viennoise dorée aSouhgit oo 24.00€
Généreuse escalope Al neAt e s e e 24.00€C
(sauce au choix)!7

Lestraditionnelles quenclleSde foie: © it s inin 22.00€
(Oignons, lardons, pommes sautées et salade)!? 791012
Jambonneau BEAISe CEOLISHERORNA ALttt o v i sisanssui s depeiars 24 . O O€
(Sauce Munster, ervi avec pommes de terre sautées, 25thin
d’attente)

Le Bibalakas de Mamama 3710 s

Fromage blanc, ail, oignons, ciboulette, munster, pommes sautées
(Mo : Kl e e 85.00€

Belle cote de boeuf pour 2 personnes

Toutes nos viandes sont servies avec frites et salade avec ou sans sauce.

Pour les plus gourmands :
Nos sauces maison sont la pour vous ravir : Sauce au poivre, Beurre maitre
d’hotel, sauce brune,
sauce munster (+3€), sauce girolles (+3€)

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques. Merci pour votre compréhension.
Les numéros a coté de chaque plat sont les allergenes, vous les trouverez a la fin de notre carte.
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Plat pour toute la lable wniguenment

Le Classigque . 260g Noix de veau
40 €/ personne Magret de canard
Lo Gourmand 360 Poire de boeuf vintage
50 €/ personne Poulet
[.¢gumes de saison a griller (+5€)
Pluma ibérique
L Txception.: 300g Magret de canard
70 €/ personne Faux filet de boeuf Wagyu
Formule sur réservation 48h a l'avance Filet de biche
Légumes grilles Offerts!/

Noix de veau

Le Petit Gourmet : 150g
25€ / personne

Uniquement pour les moins de 12 ans.

Magret de canard
Poire de boeuf vintage
Poulet

Tous nos braséros sont servis avec frites et salade.
Sauces comprises (au choix) : béarnaise, poivre, girolles, et beurre maitre d’hotel.

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques. Merci pour votre compréhension.
Les numéros a coté de chaque plat sont les allergenes, vous les trouverez a la fin de notre carte.
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-é Plats ¢laborés sur place, a partir de produits bruts

A cracurn son festin !

Mernu Cote de Boew)
55€ / personne

Par multiple de 2 personnes

Mernu Lnfant
11.50€ / persornne

Uniquement pour les moins de 12 ans.

Entrée au choix
Cote de Boeuf

Frites, salade et sauce au choix

Dessert au choix

1367

Knacks frites
ou

Nuggets de poulet frites

Spaghettis bolognaise
Glace

Une boisson au verre

(Coca cola, limonade, Ice tea ou sirop al'ecau)

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques. Merci pour votre compréhension.
Les numéros a coté de chaque plat sont les allergenes, vous les trouverez a la fin de notre carte.




IR S

Llie petite doucerer pour firier

Le tiramisu 1373 830 €
Le caf¢ au chocolat licgeois 78 8.90¢€
La dame blanche ou dame noire 378 830¢€
Les profiteroles 1778 950 €
La créme bralée 278 6.50 €
Le délice du Clos Alexi 880 €
(meringue, glace vanille, creme de marron, chantill_v)3 8
A7 9.00 €
La coupe de sorbet arrosé
7 8.80 €
La coupe amarena’”®
La coupe de glace ou sorbet .80 €
(3 parfums au choix)’ "® 950 €
L’irish coffee’
9.50€
La tarte maison'’’
: 590 €
Le nougat glacé maison " *
gat e 7 9.00 €
Le supplément de chantilly
PP o 180 €
Nos sorbets : citron - framboise - fraise - clémentine - passion
Nos glaces : café - chocolat - pistache - vanille - rhum raisin - brownies -
noisette aux éclats - chouchou - vanille cookies dough
Le ristretto / expresso : décaf¢iné 230€
Le grand café 3.10€
Le grand café lait ou créme 3.60 €
La cappucino 3.80€
Le chocolat chaud 3.80 €
Le viennois 4.20€
L’infusion / thé 3.10 €

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques. Merci pour votre compréhension.
Les numéros a coté de chaque plat sont les allergenes, vous les trouverez a la fin de notre carte.
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Pensez d vous nnycrater!/

Pepsi cola / Pepsi max. 33cl

Perrier 33cl
Jus de fruits 25c¢l

3.50€
3.50€
3.80C€

(Orange, pomme, pamplemousse, abricot, ananas, tomate)

Carola 50c¢l 3.00 € 100 ¢l

Bicre pression Météor 25c¢l
Bicre pression (de saison) 25¢l
Panaché 25cl

Météor(sans alcool)25Cl
Desperados Original 33c¢l

T

Ice tea 25c¢l 3.50€
Orangina 25cl 3.50€
SChWCppCS (tonic ou agrumcs)25Cl 350 <
Sirop al'eau 25c¢l 2.00€
Diabolo 25c¢l 3.00 €
Porto 4cl 3.80 €
Martini rouge 4cl 3.80 €
Martini blanc 4cl 3.80 €
Suze 2c¢l 3.80 €
Ricard 2c¢l 3.80 €
Blanc cassis 12¢l 3.50€
Crémant cassis 12¢l 530¢€

Whisky 4cl

Gin 4cl

Vodka 4cl
Limoncello 2cl
Get 27 24cl
Cognac VSOP 4cl
Armagnac 4cl
Calvados 4cl
Amaretto 4cl
Grand Marnier 4cl

Coupe de crémant 12¢l
Campari 4cl

Cynar biére 25¢l

Picon bicre 25c¢l

Amer bicre 25¢l

Apéritif maison 12¢l

(crémant, creme de pamplemousse rose)

M-JW

550€
450¢€
450¢€
450€
450€
6.50€
6.50¢C
550€
450 €
550 €

4.80 €

330€
3.90¢C
330C€
3.90 €
5.00€

5.00€
3.80€
430¢€
430¢€
430¢€
530€

Rhums 4cl Demander la carte des Rhums
Baileys 4cl 5.50¢€
Marc de Gewurtztraminer 4cl 550€
Mirabelle 4cl 550 €
Poire Williams 4cl 5.50€
Framboise 4cl 5.50€
Grappa de chocolat 4cl 550¢€
Jack Daniel’s 4cl 730 €

(Single Barrel)

Les prix indiqués sont en TTC et nets. La maison vous informe que nous n’acceptons pas les chéques.
Merci pour votre compréhension.



1. Céréales : Contenant du gluten a savoir : blé, seigle, orge, avoine, ¢peautre, froment ou leurs souches
hybridées ct les produits a base de céréales contenant du gluten.

2. Crustacés ; Produits a base de crustacés.

3. (Eufs : Produits a base d’ocufs.

4. Poissons : Produits a base de poissons.

5. Arachides : Produits a base d’arachides.

6. Soja : Produits a base de soja.

7. Lait : Produits a base de lait, y compris le lactose.

8. Fruits a coques : Amandes, noisettes, pistaches, noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, noix
de Macadamia, noix de Queensland, et produits a base de ces fruits.

9. Céleri : Produits a base de céleri.

10. Moutarde : Produits a base de moutarde.

11. Graines de sésame : Produits a base de graines de sésame.

12. Anhydride sulfurcux et sulfites : En concentration d’au moins 10mg/kg ou 10ml/l exprimées en SO2.

13. Lupin : Produits a base de lupin.

14. Mollusques : Produits a base de mollusques.

Nos Fournisseurs :
Boucherie, Salaison, Charcuterie : Colmar Frais / Koch et Fils / Pomona
Maré¢e :I.e Chalutier / Pomona Terrazur

Produits laitiers : Colmar Frais / Pomona / Koch et Fils
Primeurs : Germain Uhl (Agriculteur a lllhausern / Pomona Terrazur
Glaces : Glaces des Alpes Maitre artisan glacier a Allonzier la Caille

Epicerie : Pomona Epaviscurs
Hygi¢ne : Fertal / Pomona Epaviscurs / Alsabrosses
Eaux, Softs, Vins, Bi¢res, Spiritucux : Abedis, Adam, Baur, Bestheim, Buecher, Butterlin,
Chapoutier, GVG, Stenz Buecher, Rois des Vins Colmar.

LES TABLES SONT GARDEES Y2 HEURE APRES LA RESERVATION
MERCI DE VOTRE COMPREHENSION



