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GRILLPLATTEN-TOASTS

(AUF DER GRILLPLATTE GEBACKEN)
ZEEUWISCHER SCHINKEN & KASE 7,7

ZEEUWISCHER ZIEGENKASE 8,7
ZIEGENKASE, APFEL, HONIG & WALDFRUCHT-BALSAMICO

OFFENE SANDWICHES

(OFFENER STIL)

GRAVAD LAX 14,0
HAUSGEMACHTER GRAVAD LAX & FRISCHKASE

PULLED CHICKEN 13,5
LANGSAM GEGARTES HANCHEN MIT HONIG-SENF SOSSE &
ROSTZWIEBELN

HERZHAFTES

KLEINES MITTAGSMENU AUS DEM MEER 16,8
ZEEUWISCHE FISCHSUPPE, GARNELENKROKETTE &
KLEINER ,STRAMMER MAX" MIT GRAVAD LAX

KLEINES MITTAGSMENU VOM LAND 15,8
TAGESSUPPE, FLEISCHKROKETTE & EI MIT SCHINKEN/KASE

——

SPIEGELEI

NATUR 12,0

OMELETT ODER ,STRAMMER MAX”

ZEEUWISCHER SCHINKEN & KASE 12,7
OMELETT ODER ,STRAMMER MAX"

GRAVAD LAX 15,0
OMELETT ODER ,STRAMMER MAX"

ALL DAY

NORDSEESALAT
THUNFISCHSALAT, FLUSSKREBSE UND GRAVAD LAX

S L
15,2/ 19,4
ZEEUWISCHER ZIEGENKASE

ZEEUWISCHER ZIEGENKASE, RUCOLA, APFEL,
HONIG & WALDFRUCHT-BALSAMICO

13,7/17,4

CHICKEN CAESAR SALAT
KNUSPRIGES HAHNCHEN, CROUTONS,
El & ANCHOVIS

HAUPTSPEISEN-SALATE WERDEN MIT BROT UND HAUSGEMACHTER BUTTER SERVIERT.

14,2/ 18,4

GEFULLTE FISCHSUPPE
REICHLICH GEFULLTE FISCHSUPPE

WINTERKURBISSUPPE

WECHSELNDE SUPPE

VUbernachten?

D

HABEN SIE EINE ALLERGIE? LASSEN SIE ES UNS WISSEN.

® & X 6

§o

A
N\
oy

%z

@

<&

%

® O @ &

Lt 2@ @ L

VORSPEISEN

BROT & DIPS 7.0
FRISCH GESCHNITTENES BROT MIT DIPS & BUTTER

N

FRISCHE CALAMARES 12,8
SERVIERT MIT AIOLI UND ZITRONE

N

GRAVAD LAX 13,8
HAUSGEMACHTER GRAVED LACHS MIT ZITRONENMAYONNAISE

N

OFEN-CAMEMBERT 12,2
CAMEMBERT AUS DEM OFEN MIT EINER HONIG & CRANBERRY SOSSE
-

SCAMPI'S 12,5
SECHS GEBRATENE SCAMPI IN KNOBLAUCHBUTTER,

MIT KASE UBERBACKEN

’\ ..

KLEINE MEERESFRUCHTEPLATTE 15,0
DREIERLEI AUS DEM MEER: FISCHSUPPCHEN, GRAVED LACHS UND
CALAMARI

-

BEEF TATAKI 15,0
MIT PONZU UND WASABI-MAYONNAISE

HAUPTGERICHTE
VOM LAND

CHEF KRISTINA'S CURRY 20,2
HAUSGEMACHTES GELBES CURRY MIT HUHNCHEN, MIT WILDEM REIS
TN

ENTRECOTE* 24,4
MIT EINER ROTE PORTWEINSAUCE

MAKE IT SURF (SCAMPISPIESS) +5,0

N
WILDSCHWEINRAGOUT 24,0
MIT ROTKOHL

——

GEMUSERAGOUT 18,2
MIT WILDEM REIS ODER PASTA

-

GEMUSEPFANNE 18,2
GEMUSEEINTOPF, MIT KASE UBERBACKEN

N

VEGA CURRY 18,2
HAUSGEMACHTES GELBES CURRY MIT KURBIS,

SERVIERT MIT WILDREIS

AUS DEM MEER

CHEF KRISTINA'S CURRY 22,2
HAUSGEMACHTES GELBES CURRY MIT KABELJAUSCHWANZ,

LACHS UND SCAMPIS, SERVIERT MIT WILDEM REIS

TN

TAGLIATELLE MIT SCAMPIS 21,2
GEBACKENE SCAMPIS MIT EINER SCHALENTIERSOSSE

——

FISCHPFANNCHEN* 23,5
GEBACKENE SCAMPIS MIT EINER SCHALENTIERSOSSE

—N—

GEBRATENER LACHS* 24,8
MIT TROPISCHER SALSA AUS MANGO UND FLUSSKREBSEN

-

GEBRATENE SEEZUNGE*
SEEZUNGEN IN BUTTER GEBACKEN

——

FISH & CHIPS 21,5
FRISCHER SEEHECHT IM BIERTEIG MIT REMOULADENSAUCE
UND POMMES

*GERICHTE WERDEN MIT POMMES ODER KARTOFFELSPALTE
WARMES SAISONGEMUSE SERVIERT

KINDERGERICHTE

FISH & CHIPS 11,7
KINDERPORTION FISH & CHIPS

s

HUHNCHEN & CHIPS 10,7
3 KNUSPRIGE HAHNCHENSTUCKE UND POMMES

—_—

PASTA MIT TOMATENSORE 10,0
TAGLIATELLE MIT TOMATENSORE

—_—

GEMUSERAGOUT 10,2
MIT WILDEM REIS ODER PASTA

——

POMMES MIT BITTERBALLEN 10,2
POMMES MIT VIER BITTERBALLEN

—_—

WILDSCHWEINRAGOUT 12,0
MIT ROTKOHL

2st. 22,4/ 3st.26,9
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DIE ERSTEN JAHRE

Am Rande der Dinen, entlang des heutigen Fort den Haakwegs, befand sich die
Pension Duinoord. Jacobus Duvekot und seine Frau Adriana ,Jane” Oste fihrten
die bescheidene Pension aus ihrem Wohnhaus heraus. Es war ein einfacher, aber
gastfreundlicher Ort, an dem Besucher die salzige Seeluft genossen und Ruhe an
der Kiste fanden. In den Sommermonaten mussten die Kinder, darunter Kees
Duvekot, ihr Bett gegen den Pferdestall eintauschen, um Platz fur Touristen zu
schaffen. Vier Zimmer standen zur Verfligung und jeder Gast wurde mit offenen
Armen empfangen.

EIN NEUANFANG

Der Krieg hatte in Zeeland seine Spuren hinterlassen, aber die Duvekots

blickten nach vorn. Jacobus und Jane kauften ein altes Notgeschaft an der Dam

in Middelburg - ein hélzernes Gebaude, das voribergehend errichtet worden

war, um dem lokalen Einzelhandel nach dem Krieg eine Chance zu geben.

Dieses bescheidene Café zog in die Dinen von Vrouwenpolder um und wurde

zur ,Teestube Duinoord”. Schnell entwickelte es sich zu einem beliebten Café-
Restaurant, in dem die Gaste bei einer Tasse Tee den Blick auf die Dinen genossen.

DIE ERSTEN STEINMAUERN

Die holzerne Teestube machte einem soliden Gebaude Platz: ein neues Café-
Restaurant mit einer Wohnung darUber entstand. Es war ein Zeichen fur das
Wachstum und die Ambitionen der Familie Duvekot.

DIE NACHSTE GENERATION

Am 30. Marz 1968 Ubernahmen Kees Duvekot und seine Frau Irene van
Doorn das Ruder. Mit frischem Blick und unermudlicher Energie setzten
sie die Familientradition fort. Duinoord wurde nicht nur ein Ort zum Essen,
sondern entwickelte sich auch zu einem Treffpunkt, an dem Generationen
zusammenkamen.

EINE GROSSERE ZUKUNFT

Duinoord wuchs weiter. Eine zusatzliche Etage wurde hinzugeflgt, sodass aus dem
Café-Restaurant auch ein Hotel wurde. Das Hotel/Café/Restaurant Duinoord war
geboren und wurde zu einem Begriff in der Region.

DIE DRITTE GENERATION TRITT BEI

Pieter Duvekot undJanet Wattel-Duvekot, gemeinsam mit ihren Partnern Monique
Duvekot-Klootwijk und Huibert Wattel, stiegen ins Geschaft ein. Sie brachten neue Ideen
und frische Energie mit, ohne dabei die Famielenweste aus den Augen zu verlieren.

EINE ERWEITERUNG DES KONZEPTS

Mit einem Augenzwinkern in Richtung Marchenwelt wurde das Pfannkuchenhaus
.De Heksenketel” an der Elzenoordlaan in Vrouwenpolder eroffnet. Dieses
charmante Unternehmen wurde einige Jahre spater von guten Freunden der
Familie - Edwin und Annetien - Ubernommen und ist noch immer ein Begriff in
Vrouwenpolder.

EIN GROSSER VERLUST

Am 17. Juli 2008 verlor die Familie einen geliebten Menschen. Janet verstarb im
Alter von 39 Jahren - ein Verlust, der tiefe Spuren bei den Familien Wattel und
Duvekot hinterliel3. Trotz der Trauer fihrten Pieter, Monique und Huibert die Arbeit
fort - mit Janet stets in ihren Gedanken.

ERNEUERUNG MIT RESPEKT FUR DIE VEF

Das Hotel Duinoord wurde umfassend renoviert. Ein Teil des Hotels wurde abgerissen
und als ,Strandhotel Duinoord” neu aufgebaut. Mit 51 Zimmern und einem erneuerten
Konzept wurde ein neuer Standard gesetzt. Gleichzeitig trat die vierte Generation hinzu:

Manon Duvekot und Patrick Wattel nahmen ihren Platz im Familieunternehmen ein.

DER LETZTE GROSSE SCHRITT IN DIE

Der verblieben alte Teil von Duinoord, vor 2018 erbaut, wurde nun ebenfalls
grundlich renoviert. Das Restaurant wurde komplett neu gestaltet und in
»Restaurant 1929 umbenannt - eine Hommage an das fast 100-jahrige Bestehen
des Familienunternehmens. Im Mai 2025 werden das Strandhotel Duinoord und
das Restaurant 1929 ihre Turen 6ffnen - ein Symbol fur beinahe ein Jahrhundert
Gastfreundschaft und Familientradition.
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