
 

 

 
 
 

 

 

 Service restaurant 
Lundi 11h30-13h30 
Mardi 11h30-13h30 

Mercredi 11h30-13h30 
Jeudi 11h30-13h30 

Vendredi 11h30-13h30 / 18h30-21h30 
Samedi 11h30-14h00  

 

Maison Des Vins 
 

Restaurant, Bar à vins 
03.84.24.06.93 
 



Les formules 

Du lundi au vendredi midi 
Voir Ardoise « Les Formules » 

  13.90€ Plat du jour 

17.00€ Complète entrée, plat, fromage ou dessert 

15.50€  Express entrée, plat, ou plat, dessert 

17.00€ Burger  façon bouchère, chicken ou végé + frites, dessert 

17.00€ Salade Jurassienne ou Végétal + frites, dessert 

 

Les salades 

entrée plat  

 10.00€ 15.00€------Jurassienne (jambon cru, comté, noix) 

 10.00€ 15.00€------Végétale (pickles de légumes et tomate confites, mix graines céréales) 

12.00€    17.00€------Montagnarde (gésiers de volaille confit, tomates confites, œuf au plat, morbier) 

Les burgers 

Accompagnés de frites, salade, oignons, cornichon aigre-doux et tomates 
 

16.00€ Façon bouchère (steak haché charolais 140g, sauce moutarde à l’ancienne) 

16.00€ Chicken (poulet pané, sauce tomate provençale) 

16.00€ Le Végé (Steak de légume, sauce tomate provençale) 

Voir en plus la suggestion ardoise 
 

Les plats 

17.90€     Tartare de Bœuf 180g Charolais Français 

22.90€     Tartare de Saumon et noix de Saint Jacques aux aromates et citron vert 

20.90€     Plat d’antan (voir suggestion à l’ardoise) 

18.90€     L’assiette Franc comtoise 
(Cancoillotte maison chaude, Morteau, jambon cru, jambon blanc, pommes de terre gros sel, salade) 

      

Coté desserts 
 

4.90€ --Dessert du jour au choix  

9.90€ --Plateau du fromager (Comté, Morbier, cancoillotte maison) 

8.90€ --Le Stéllien (parfait glacé au secret de Montbourgeau, coque chocolatée et son cœur de meringue)  

8.90€ --Crème brulée Savagnin et sa glace noix 

9.90€ --Café ou thé Gourmand (assortiment de desserts selon inspiration de la cheffe, café ou thé) 
6.90€ --Coupe jurassienne (1 glace vanille, 1 glace noix, raisin au Macvin) 

7.90€ --La Gourmande (2 boules vanille, éclat de kit kat, sauce caramel, chantilly) 

 

Coupe 1 boule : 2.90€ Coupe 2 boules 4.90€ Coupe  3 boules 5.90€ 

Sup. crème fouettée : 1.50€          Sup. coulis ou chocolat : 1.00€ 



            Les entrées 
15.90€                --Croûte aux morilles 

13.90€                --Tartare de saumon et noix Saint Jacques aux aromates 

14.90€                --Terrine maison aux morilles et Vin Jaune 

Les salades 
entrée    plat  

11.00€    15.00€ --Jurassienne (jambon, comté, noix) 

11.00€    15.00€ --Végétale (pickles de légumes, légumes croquants, mix graines céréales) 

12.00€    17.00€ -- Montagnarde (gésiers de volaille confit, tomates confites, œuf au plat, morbier) 

Les burgers 
            (Accompagnés de frites, salade, cornichon aigre-doux, tomates confites et oignons frit) 

 

17.90€ ------Façon bouchère (steak haché 140g, sauce moutarde à l’ancienne) 

17.90€ ------Chicken (filet de poulet pané, sauce tomate provençale)  

16.90€ ------Le Végé (Steak de légume sauce tomate provençale) 

21.90€ ------Le Morilles (steak haché 140g, comté, sauce morilles et vin jaune) 

 

Les plats 
 
 
17.90€ ------Tartare de bœuf préparé. VBF (180g) 
22.90€ ------Tartare de saumon aux aromates 200g  

20.90€ ------Plat d’antan (voir ardoise suggestion) 

21.90€ ------Faux filet charolais VBF 200/220g 

20.90€ ------Poisson selon arrivage (voir ardoise suggestion) 

 

Les spécialités locales 
La Franc comtoise 18.90€ 

Assiette de Morteau, jambon cru, jambon blanc, pommes de terre et salade 

Cancoillotte maison chaude 

Ballotine de volaille jurassienne 22.90€ 

Escalope de poulet farci au comté, morbier et jambon cru 

Sauce Morilles 

Côté desserts 
9.90€ --Plateau fromager (Comté, Morbier, cancoillotte maison) 

8.90€ --Dessert du moment (voir ardoise suggestion) 

8.90€ --Traditionnel profiterole  

8.90€ --Crème brulée Savagnin et sa glace noix  

8.90€ --Le Stéllien (parfait glacé au secret de Montbourgeau, coque chocolatée et son cœur de meringue)  

9.90€ --Café ou thé Gourmand (assortiment de desserts selon inspiration de la cheffe, café ou thé) 

Supplément de 2 € avec 2 cl de digestif (sapin, poire, mirabelle ou Get) 

Coupes Glacées 
6.90€ ------ Coupe jurassienne (glace vanille, glace noix, raisin au Macvin) 

6.90€ ------ La digestive (2 boules au choix, 2cl de digestif au choix ou Griottines) 

7.20€ ------ La Gourmande (2 boules vanille, éclat de kit kat, sauce caramel, chantilly) 

3.10€ ------ Coupe du gamin (1boule de glace, Smarties, chantilly) 

Coupe 1 boule : 2.90€ Coupe 2 boules 4.90€ Coupe   3 boules 5.90€  

Sup. crème fouettée : 1.50€             Sup. coulis ou chocolat : 1.00€ 

Sauces 
-Morilles et vin Jaune    6.50€ 

-Vin rouge                      4.50€ 

-Moutarde à l’ancienne  3.50€ 

-Tomate provençale       3.50€ 

 



 


