
Liebe Gäste,  
 

wir heißen Sie herzlich Willkommen.  
 

Wir möchten Ihnen an dieser Stelle unseren starken Bezug zu Japan und der 
Japanischen Küche erläutern.  
Jörg Scherle ist neben dem Hotel und Restaurant auch Inhaber von „Koi 
Stuttgart“. Er handelt seit über 20 Jahren sehr erfolgreich mit original 
Japanischen Koikarpfen. Dies hat zur Folge, dass er jedes Jahr mehrere 
Wochen in Japan verbringt, um im Niigata Gebirge bei den namhaftesten 
Züchtern die besten Koikarpfen für seine Kunden sowie die 
Weltmeisterschaft in Tokio auszuwählen. 
Die Aufenthalte in Japan haben ihn in den letzten Jahren auch kulinarisch 
geprägt, und somit hat die Japanische Küche auch Einzug in unsere Menüs 
gehalten.  
Holger Haag, der seit nun mehr 9 Jahren an der Seite von Jörg Scherle kocht 
und seit März diesen Jahres Küchenchef ist, teilt mit großem Enthusiasmus 
die Liebe zur japanischen Küche. Gemeinsam kreieren Sie, moderne deutsch-
japanische Gerichte, mit denen wir Sie begeistern wollen.  

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen und genussreichen Abend mit unseren 
Küchen-Kreationen und den edlen Tropfen aus dem alten Gewölbekeller. 
 
 

Ihre Gastgeber Jörg & Andreas Scherle 
im Namen der ganzen Familie & des Teams 

 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Silvestermenü 2025 
„Zur Weinsteige“ 

 
 

Fine Dining Aperos � Amuse Gueule  
 

Krustenbrot 
Hibachi-Limetten Butter � Olivenöl � 3-erlei Salze 

 
Makrele Sabasushi 

Koshihikari � Dill � Granny Smith 
Daikon � Edamame � Buttermilch-Dashi  

 
   

Königskrabbe  
Spitzkohl � Daidai � Kohlrabi 

Mango � Kokosnuß-Krustentierbisque 

  
Atlantik-Steinbutt 

Caviar Selektion Zur Weinsteige 
Blumenkohl � Kojyu-Negi � Dashi Beurre Blanc 

 

 
Schweinebauch 

Yakitori-Salat � Gyoza  
Pflaume • Myoga-Jus 

 
 

Wagyu vom Konro-Grill 
Mais in Texturen � Den Miso 

 Erbse 

   
 

Opalys Schokolade  
Sakura � Pandan  

Birne � Bergamotte 
 

 

Menüpreis pro Person 260€  
 inkl. Prestige Sekt zum Empfang 

 

Mittwoch, 31.12.2025  � 18:30-23uhr 
 

 

 
 
 

Am Silvesterabend bieten wir ausschliesslich dieses Menü und keine vegetarische 
Option an. Auch auf Allergien kann nur sehr bedingt und auch nur bei vorheriger 

Mitteilung eingegangen werden. Das Einlösen von Gutscheinen  
wie zB.„Fine Dine“ etc sind an Silvester nicht möglich 

 

Wir danken Ihnen für Ihr Verständnis 
 

Andreas Scherle (Gastgeber&Sommelier) • Sebastian Falge (Restaurantleiter&Sommelier) 
Athanasios Dulgeris (Chef de Partie Entremétier)  

Alvaro Gutierrez Fernandez (Sous-Chef Gardemanger, Pâtissier) 
Jörg Scherle (Gastgeber) • Holger Haag (Küchenchef) 

 


