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Ferme Chassard : le bon goiit
du terroir depuis un demi-siécle

En 1970, les producteurs
de cerises se trouvent dans
une impasse. Ils créent un
point de vente directe, le
premier de Franche-Comté.
Cinquante ans plus tard,
Ferme Chassard Kirsch et
terroir est toujours une
vitrine de produits locaux.
Avec comme produit phare
le kirsch fermier.

9 ost le combat d'une

vie. Cela fait un demi-

sizcle que Bernard Qudot,
préside Iz Sica (société
J'intérét collectif agricole)
Kirsch et terroir). Une belle
longévité pour ce défenseur
du terroir fougerollais.
Tout démarre 2 la fin des
années soixanie. Le mar-
ché de la cerise est en perte
de vitesse.

Une ferme du XIXesiécle
En 1970, dix producteurs
et un distillateur décident
de créer un point de vente
directe, avec le soutien ac-
tif de Roger Villemin, prési-
dent de la chambre d"agri-
culiure. Du producteur au
consommateur : 3 I'épogue,
I'idée est neuve et fera des

émules plus tard. 11 fallait

»H&ﬂ<mn=ﬁ~0nm~uoﬁooﬁ-
mercialiser et promouvoir
la production fraititre. Ce
sera la Ferme Chassard,
idéalement placés, en bor-
dure de la RN 57. Les murs
de cette batisse du XX siz-
cle serviront d'écrin au
kirsch fermier AOC de
Fougerolles et & d'autres
eanx-de-vis de terroir et des
produits de Fougerolies et
des enviroms. Dans les
rayoms, on trouve é&gale-
ment du munster fermier,
du miel et de la charcuterie

de pays.

Un apéritif
100 % franc-comtois

Quant 2 la cerise, produit
roi du territoire, il se décli-
ne sous différentes formes :
kirsch, mais aussi chocolat
et confiture. Le kirsch fer-
mier AOC est lui commer-
cialisé dans le bd. copie
d’'un modele d&ja utilis€ au
XVIIIE sizgcle, fabrigué dans
les verreries de la fordt de
Darney (Vosges}. Cette
bouteille &tait soufflée et
contenait 70 cl.

Pendant ce demi-sigcle

Le kirsch fermier commercialisé dans le b, copie d'un modéle du XVIII: sidcle. Photo ER/Patricia Louis

d’histoire de goiit, les
bouilleurs de cru innovent.
En 1991, ils lancent um
apéritif 100 % franc-com-
tois conjuguant le parfum
de PArbois rosé a l'ardme
du kirsch de Fougerolles.
Le « cul dra haut » est né.
{Du patois : cul par-dessus

téte). « Une potion magi-
que couleur rubis, faible en
sucre, légére en aicool, qui
laisse au palais un goiit
franc de cerises et qui se
marie bien avec le munster
fermier », vante la publici-
té.

Innovation toujours avec

le « Chic », du kirsch en
spray pour parfumer bei-

gnets et clafoutis qui a ét€

créé en 2019.

Cerise sur le giteau : jus-
quwz la fin du mois, une
mignennette sera offerte
aux visiteurs.
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