
MENU TRAITEUR 2026

Apéritifs 
Avec alcool

Sangria (Vin rouge) ....................................................................... 900€ / litre
Sangria (Vin rosé)    ....................................................................... 9,00€ / litre
Punch  ................................................................................................... 9,50€ / litre 
Kir (Cassis - pêche) ....................................................................... 750€ / litre
Posé pamplemouse ..................................................................... 7,50€ / litre 

ERMELINO Michel
25260 Montenois 

Sans alcool
Eau plate ou gazeuze ............................................................ 2,00€ / bouteille
Jus de fruits ............................................................................... 3,50€ / bouteille
Coca / Orangina ....................................................................... 3,50€ / bouteille
 

Les miniatures 
Canapés simples ............................................................................1,00€ / pièce 

Rosette - fromage - mousse de canard
Canapés supérieurs ....................................................................  1,35€ / pièce

Saumon fumé - foie gras - magret de canard fumé 
Mini pâtés en croûte .....................................................................0,60€ / pièce 
Roulé au basilic  .................................................................................0,60€ / pièce
Allumettes au fromage............................................................... 0,55€ / pièce
Pizzas, tarte au fromage, tarte saumon, quiche ........ 1,15€ / pièce
Verrines salées ou sucrées .....................................................  2,50 € / pièce

Pour le service traiteur sur place à
L’Océane, un supplément par

convive sera facturé 

52 Ter, Rue de Lougres
25260 Montenois

Tél : 06.10.19.74.19
Mail : michel.ermelino@free.fr
Site : www.traiteur-montenois.fr
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Crudités : Betteraves rouges,
carottes, tomates, céleris 

Charcuteries

Viandes : Jambon blanc, poulet,
rosette

Fromage : Brie

Dessert : Salade de fruits 
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11,00

ERMELINO Michel
25260 Montenois 

13€

18,00

Les commandes seront enregistrées après
confirmation écrite et versement d’un acompte de

30% du montant du devis, le solde est payable dès la
livraison. Tous les repas commandés seront facturés

52 Ter, Rue de Lougres
25260 Montenois

Tél : 06.10.19.74.19
Mail : michel.ermelino@free.fr
Site : www.traiteur-montenois.fr
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Les buffets froids 

Crudités : Carottes, choux blanc,
pommes de terre

Charcuteries : Jambon blanc, rosette,
terrine de campagne

Viandes froides : Rôti de porc, poulet

Fromage : Comté, brie

Dessert : Tartes aux poires, salade de
fruits 

Crudités : Carottes, tomates, taboulé,
betteraves rouges

Poissons : Terrine de poisson

Charcuteries : Jambon à l’os, pâté en
croûte, rosette

Viandes froides : Rosbif rôti de porc,
poulet

Fromage : Comté, munster, morbier

Dessert : Framboisier, tutti fruitti

21,50
Crudités : Carottes, choux blanc,
pommes de terres, tomates, céleris

Poissons : Crevettes, terrine de
poisson

Charcuteries : Jambon à l’os, rosette,
saucisse de Morteau

Viandes froides : Gigot d’agneau, rosbif,
rôti de porc, poulet

Fromage : Comté, brie, morbier

Dessert : Framboisier, salade de fruits
frais, forêt noire

14,00



Assiette de crudités .................................................................................... 7,00
céleris - betteraves rouges - carottes - pommes de terre

Salade paysanne ............................................................................................ 11,50€
salade - tomates - oeufs - lardons - croûtons

Salade fermière .............................................................................................. 11,50€
salade - tomates - oeufs - blanc de poulet - lardons - croûtons 

Salade gourmande  ..................................................................................... 14,00€
salade - magret fumés - gésiers - croûtons - tomates - foie gras maison 

Salade de chèvre chaud au balsamique ............................................ 11,50
salade - tomates - oeufs - lardons - croûtons de chèvre 

Darne de saumon à l’aneth ...................................................................... 9,00€
Pâté en croûte crudités  ........................................................................    8,50 €
Assortiment de charcuterie ...................................................................6,00€
Terrine de crudités  ...................................................................................  8,50€
Aspic de saumon et crevettes .............................................................. 9,50€
Tartare de saumon frais à l’aneth  ....................................................  11,O0€
Pamplemousse de la mer ......................................................................... 9,50€
Trilogie de saumon frais .......................................................................... 11 ,50€
Foie gras maison, sa gelée et ses toast  ........................................ 16,00€
Assiette de jambon cru / melon (selon saison) ........................... 8,50€
Assiette de jambon à l’os / salade verte .......................................... 9,50€

MENU TRAITEUR 2026

ERMELINO Michel
25260 Montenois 

Entrées froides

Les commandes seront enregistrées après
confirmation écrite et versement d’un

acompte de 30% du montant du devis, le
solde est payable dès la livraison. Tous les

repas commandés seront facturés

52 Ter, Rue de Lougres
25260 Montenois

Tél : 06.10.19.74.19
Mail : michel.ermelino@free.fr
Site : www.traiteur-montenois.fr

Trou normand 
6,00€

Croûtes forestière  .............................................................................................................  11,50€
Croûtes aux morilles  ......................................................................................................... 17,50€
Croûtes aux escargots ...................................................................................................... 11,50€
Bouchée de fruits de mer ............................................................................................... 12,00€
Brochettes de St Jacques et gambas sauce écrevisse ..............................   12,50€
Filet de sandre à la fondue de poireaux ................................................................... 11,20€
Darne de saumon à l’oseille ............................................................................................  9,50€
Dos de cabillaud et son velouté d’asperges .......................................................... 11,50€
Filet de rouget à l’huile d’olive et basilic .................................................................... 9,00€
Filet de sole aux petits légumes ................................................................................... 9,80€
Bouchée à la reine ................................................................................................................. 9,90€
Cassolette de St Jacques ..............................................................................................   12,50€
Filet de truite au beurre blanc ....................................................................................... 10,50€
Filet de sandre sauce safran .......................................................................................... 10,20€
Cocotte d’écrevisse .........................................................................................................   12,50€

Entrées chaudes
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Coq au vin .......................................................................................................... 11,50€
Coq au Vin Jaune .......................................................................................... 15,00€
Emincé de volaille .......................................................................................... 10,50€
Magret de canard aux baies roses .................................................... 15,00€
Magret de canard aux morilles ............................................................ 17,00€
Cuisses de canard au cèpes .................................................................. 13,00 €
Filet mignon de porc aux girolles ........................................................  12,50€
Filet mignon de porc forestier .............................................................  1250€
Sauté de porc à la provençale ............................................................. 10,50,€
Filet de boeuf forestier ............................................................................. 18,00€
Filet de boeuf aux morilles .................................................................... 20,00€
Emincé de veau Savagnin ........................................................................ 13,50€
Pavé de veau aux morilles ....................................................................... 19,50€
Blanquette de veau ..................................................................................... 12,00€
Jambon forestier .......................................................................................  1250€
Filet de sandre à la fondue de poireaux  ..........................................  1250€
Darne de saumon au beurre blanc ..................................................... 10,50€
Sauté de boeuf à la provençale ............................................................ 10,90€
Suprême de volaille aux morilles ........................................................ 1450€
Suprême de volaille forestier ................................................................ 13,50€
Poulet au Comté et Vin Jaune .............................................................. 15,50€
Boeuf bourguignon ...................................................................................... 10,20€
Filet mignon de veau au Savagnin ....................................................... 17,50€
Noix de veau aux girolles .......................................................................... 13,50€
Noix de veau au Mac Vin ............................................................................ 14,50€
Poulet basquaise ............................................................................................ 11,00€
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25260 Montenois 

Plats cuisinés

Les commandes seront enregistrées après
confirmation écrite et versement d’un

acompte de 30% du montant du devis, le
solde est payable dès la livraison. Tous les

repas commandés seront facturés

52 Ter, Rue de Lougres
25260 Montenois

Tél : 06.10.19.74.19
Mail : michel.ermelino@free.fr
Site : www.traiteur-montenois.fr

Trou normand 
6,00€

Friture de carpe sans arrêtes / frites / salade .................................................... 18,00€
Choucroute (3 viandes) .................................................................................................... 14,00€
Paëlla ............................................................................................................................................ 14,50€
Couscous (2 viandes Poulet/ Boeuf) .......................................................................... 13,00€
Couscous (4 viandes poulet/Boeuf/Agneau/Merguez) ...............................    15,00€
Lasagnes ................................................................................................................................... 13,50€
Plat campagnard .................................................................................................................. 15,00€
Saucisse de Montbéliard / Morteau - cancoillotte - pommes de terre - salade verte  

Plats uniques 
(Minimum 12 personnes)
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Duo de gratins de pommes de terre / brocolis ............................ 4,50€
Riz pilaf  ................................................................................................................ 2,50€
Spaetzles  .......................................................................................................... 4,00€ 
Gratin  .................................................................................................................. 4,50€
Comptée de courgettes à la provençale ........................................ 4,20€
Frites .................................................................................................................... 3,00€
Légumes verts  (Haricots/Petits pois/Flageolets) ..................... 4,50€           

Tomates provençale/Fagot haricots/ Carottes ......................... 4,50€           
Pommes paillassons ...................................................................................   4,50
Jardinière de légumes frais (selon légumes de saisons) ....... 5,50€
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ERMELINO Michel
25260 Montenois 

Garnitures 

Les commandes seront enregistrées après
confirmation écrite et versement d’un

acompte de 30% du montant du devis, le
solde est payable dès la livraison. Tous les

repas commandés seront facturés

52 Ter, Rue de Lougres
25260 Montenois

Tél : 06.10.19.74.19
Mail : michel.ermelino@free.fr
Site : www.traiteur-montenois.fr

Trou normand 
6,00€

Forêt noire à la banane ...................................................................................................... 5,90€
Forêt noire aux griottes ................................................................................................... 6,50€
Vacherin ...................................................................................................................................... 6,50€
Framboisier  ...........................................................................................................................  6,30,€
Poirier ........................................................................................................................................... 5,90€
Tutti-Frutti ................................................................................................................................. 6,30€
Tarte aux pommes ............................................................................................................. 6,00€
Salade de fruits frais ...........................................................................................................  7,50€
Craquant au chocolat et sa crème anglaise  ......................................................... 6,50€
Profiteroles / chantilly / sauce chocolat ................................................................... 7,50€

Desserts 
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Brie / Comté / Munster ............................................................................... 5,50€

Fromages 

Mignardises sucrées
Le plateau de 50 pièces  ........................................................................ 52,00€


