COCKTAIL MAISON
COCKTAIL BOMBAY
COCKTAIL TAJIMAHAL
COCKTAIL T.PAP

f\péritifs
COUPE DE CHAMPAGNE (15c1)
COUPE ROYALE (15c1)
Champagne et créme de cassis
KIR (10c1) Mire ou cassis
RICARD (2c1)
PASTIS 51 (2c1)
MARTINI ROUGE (5c1)
MARTINI BLANC (5c1)
SUZE (4c1)
PORTO (5c1)
VODKA (4cl)
GIN (4c1)
WHISKY J&B (4cl)
CHIVAS REGAL (4cl)
JACK DANIELS (4c1)

Digestifs

COGNAC (4c1)

CALVADOS (4c1)

MARIE BRIZARD (4cl)

GET 27 (4c1)

COINTREAU (4c1)

ARMAGNAC (4c1)

POIRE WILLIAMS (4c1)

DIGESTIF INDIEN (4c1)

Champagnes Brut

CLAUDE LAFON BRUT (75c1)
MOET & CHANDON (75c1)
BRUT IMPERIAL

Taj Mahal

Cocktails

7,50€
8,50€

4,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€
7,50€
7,50€
7,50€

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

55,00€
75,00€

(10¢h) Créme de cassis, vodka, jus de citron, Perrier

(10c) Martini rouge et blanc, cognac, parfumé au pastis
(10¢)) Cognac, Calavados, Gin, Jus de citron

(20c) Cocketail de fruits, sirop de grenadine (sans alcool)

Biéres
HEINEKEN (33c1)
KRONEMBOURG 1664 (33cI)
TAJ) MAHAL indienne (33cl)
KINGFISHER 1ndienne (33cl)

Boissons Gazeuses

COCA-COLA (33c1)
ORANGINA (25c1)
SCHWEPPES (25¢1)
SCHWEPPES AGRUME (33cl)
PERRIER (33c1)

Jus de fruits

ORANGE, ANANAS (25¢1)
PAMPLEMOUSSE (25¢1)
TOMATE (25¢1)

NECTAR D’ABRICOT (25c1)
JUS DE MANGUE (25¢1)
JUS DE POMMES (25¢1)

€aux Minérales

SAN PELLEGRINO (1/2L)
SAN PELLEGRINO (1)
VITTEL (1/2L)

VITTEL (1L)

BADOIT (1/2L)

BADOIT (1L)

7,00€
7,00€
7,00€
5,50€

6,00€
6,00€
6,50€
6,50€

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€
4,00€

4,50€
6,50€
4,50€
6,50€
4,50€
6,50€
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€nirées // Starters
Beignets // Pakora

RAITA Emincé de 1égumes au yaourt et coriandre fraiche 5,50€
RAITA DE CREVETTES Crevettes au yaourt avec tomates, mais, coriandre fraiche 7,00€
SALADE MIXTE Salade, tomate, blanc de poulet, oeuf dur 7,00€
SALADE BENGALE Salade, crevettes, tomates, poivrons, noix de coco, ananas 7,00€
PAKORA Rondelles d’aubergine en beignets 5,50€
OIGNON BHAIJEE Fines rondelles d’oignons en beignets 5,50€
SAMOSA Chaussons farcis avec viande de boeuf hachée, épices et herbes 6,50€
SAMOSA LEGUMES Chaussons farcis avec 1égumes, épices et cordiandre fraiche 6,50€
CREVETTES BHAJEE Beignets de crevettes avec épices et herbe 8,00€
MIXTE BHAJEE Assortiment de beignets : aubergine, oignons, crevettes, samosa 9,00€

€ntrée Tandoori // Grill

Le tandoor est le four indien en terre cuite qui sert a griller les viandes et les poissons marinés dans des épices fraiches, ainsi que le pain
indien. Il peut atteindre de trés hautes températures (370°) et donne son nom i la préparation.

SHEESH KABAB Brochettes de viande d’agneau hachée avec épices et herbes 8,00€
POULET TANDOORI Cuisses de poulet 8,00€
POULET «AILES» Poulet «ailes» 8,00€
POULET TIKKA Morceaux de poulet 9,00€
POISSON TIKKA Pavé de saumon 9,00€
AGNEAU TANDOORI Morceaux de gigot d’agneau 9,00€
MIXTE TANDOORI Assortiment, poulet, kema, agneau et saumon (spécialité maison) 16,00€
GAMBAS TANDOORI Gambas entieres décortiquées, marinées dans des épices 20,00€

Naan // Pains indiens // Indian Bread

NAAN NATURE Galette de farine de blé au levain nature 3,00€
NAAN BUTTER Piéte a pain levée & base de farine de blé avec beurre 3,50€
NAAN FROMAGE Galette de farine de blé au levain fourré au fromage 4,50€
NAAN RAJA Galette de farine de blé au levain fourré aux légumes, épices et herbes 4,50€
NAAN AIL Galette de farine de blé au levain a I’ail 4,50€
NAAN KEMA Galette de farine de blé au levain fourré a la viande hachée d’agneau, épices et herbes ~ 5,50€
NAAN PESHWAR Galette de farine de blé aux fruits secs : raisin et poudre d’amande 3,50€

NAAN GARLIC FROMAGE Pite 2 pain levée 2 base de farine de blé farcie 2 I'ail et fromage 6,50€
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Les Plats // Main Dishes
Poulet // Chicken

POULET TAJ MAHAL Poulet au curry, sauce aux épices fraiches et herbes 11,00€
POULET AU BEURRE Poulet au beurre a la sauce tomate (sans épices) 12,50€
POULET NEPAL Poulet a la mangue et a la créme 12,50€
POULET SHAHI KORMA Poulet avec noix de coco et lait de coco 12,50€
POULET MUGHLAI Poulet aux noix de cajou et créeme (spécialité Moghal) 12,50€
POULET PANEER Poulet au fromage indien, créme et safran 12,50€
POULET DOPYAZA Poulet aux oignons, gingembre et épices 12,50€
POULET PALAK Curry de poulet aux épinards 12,50€
POULET MADRAS Poulet au curry, relevé (spécialité madras) J 12,50€
POULET VINDALOO Poulet au curry, treés relevé 40 13,00€

Agneau// Lamb

AGNEAU TAJ MAHAL Gigot d’agneau au curry, sauce parfumée aux épices fraiches et herbes 12,50€
AGNEAU ROGHAN GOSH Gigot d’agneau curry, tomates, poivrons (peu relevé) 13,50€
AGNEAU KASHMIRI Gigot d’agneau aux pistaches, raisins secs et creme 13,50€
AGNEAU MUGHLAI Gigot d’agneau préparé avec noix de cajou et herbes (sans €pices) 13,50€
AGNEAU PALAK Gigot d’agneau avec épinards et créme 14,00€
AGNEAU SHAHI KORMA Curry d’agneau 2 la sauce de noix de coco, noix de cajou et épices doux 14,00€
AGNEAU PANEER Gigot d’agneau préparé au fromage indien 2 la créme et au safran (sans curry) 14,00€
AGNEAU DANCHAK Gigot d’agneau aux lentilles (spécialité de Calcutta) 14,00€
AGNEAU MUSHROOMS Gigot d’agneau aux champignons, créme, safran 14,00€
AGNEAU MADRAS Gigot d’agneau au curry relevé (spécialité Madras) 14,00€
AGNEAU VINDALOO Gigot d’agneau au curry tres relevé A 14,50€

Spécialités au Massala

Spécialités grillées au tandoori puis préparées

dans une sauce au safran, card , poudre d’ des et creme (sans piment)
POULET TIKKA MASSALA Morceaux de poulet au massala amandes 12,50€
AGNEAU TIKKA MASSALA Morceaux de gigot d’agneau au massala amandes 14,50€
POISSON TIKKA MASSALA Morceaux de poisson au massala amandes 14,50€

GAMBAS TANDOORI MASSALA Gambas entiéres décortiquées au massala amandes 22,00€



Poissons et Crustacés // Fish & Prawns

CURRY DE CREVETTES Curry de crevettes, sauce parfumée aux épices fraiches 12,50€
CREVETTES MADRAS Curry de crevettes relevé (spécialité de Madras) 14,00€
CREVETTES PALAK Crevettes aux épinards et a la creme 14,00€
CREVETTES MASSALA Crevettes préparées au lait de coco et coco rapée avec des épices 14,50€
POISSON AU CURRY Pavé de saumon au curry dans une sauce parfumée 13,00€
POISSON MASSALA Pavé de saumon préparé au lait de coco avec des épices 13,50€
MASLI CURRY Truite au curry, sauce parfumée aux épices fraiches (spécialités du bengale) 13,50€
MASLI MASSALA Truite préparée avec des épices et du lait de coco 14,50€
GAMBAS CURRY Gambas décortiquées préparées avec une sauce gingembre et des épices fraiches 21,00€
GAMBAS MADRAS Gambas décortiquées au curry relevé (spécialité de Madras) J 22,00€

Spécialités Biryani
Subtil mélange de riz Basmati safrané cuisiné avec épices, raisins secs, noix de cajou, champignons,
pistaches et amandes (spécialité de I'Inde du Sud)

LEGUMES BIRYANI Légumes mélangés avec du riz basmati 13,00€
POULET BIRYANI Poulet mélangé avec du riz basmati 15,00€
CREVETTES BIRYANI Crevettes mélangés avec du riz basmati 16,00€
AGNEAU BIRYANI Gigot d’agneau mélangé avec du riz basmati 16,00€
BIRYANI ROYAL MIXTE Légumes, poulet, agneau et crevettes mijoté au riz basmati 18,00€

Léqumes // Vegetables

LEGUMES CURRY Assortiment de 1égume au curry 10,00€
BAGUN CURRY Aubergines au curry a la creme et aux herbes 10,50€
PALAK PANEER Epinards au fromage indien et a la créme 10,50€
MATAR PANIR Curry de petits pois et fromage 10,00€
DALL CURRY Lentilles indiennes aux épices tomates et herbes 10,00€
Les A\ccompagnements

BASMATI Riz basmati au safran 3,50€

POLLAW Riz basmati au safran et aux fruits sec 5,00€

DAL Lentilles aux herbes 5,00€

ALOO GOBI Pommes de terre et choux fleurs braisés 5,50€

LEGUMES MELANGES Assortiment de légumes braisés 6,00€

PALAK BHUNA Epinards au fromage indien 6,50€

BAGUN BARTA Aubergines cuites dans le tandoori 7,50€
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Desserts
FIRINI Riz au lait 4 I’indienne parfumé a la cannelle 5,00€
HALWA Giteau aux carottes et amandes 5,00€
GULAB JAMUN Boulettes caramélisées servies dans un sirops de sucre 6,00€
DELICES Créme a la mangue 6,00€
COUPE MANGUE Tranche de mangue au sirop 6,00€
COUPE LYCHEES Lychees au sirop 6,00€
KULFI Glace indienne préparée avec des pistaches, amandes, noix de coco et noix de cajou en poudre 6,00€
GLACE (3 boules au choix) vanille, chocolat, pistache 6,00€
SORBET (3 boules au choix) noix de coco, fruits de la passion, citron 6,00€
COUPE COLONEL Sorbet citron vert et vodka 7,50€
COUPE MALIBU Sorbet noix de coco et malibu 7,50€
COUPE TROPICALE Sorbet aux fruits de la passion accompagné de fruits : lychees, ananas et vodka 8,00€
Boissons Indiennes
Yaourt fouetté fait maison
LASSI Nature, sucré ou salé 4,00€
LASSI MANGUE Yaourt a la mangue 5,00€
LASSI BANANE Yaourt 4 la banane 5,00€
LASSI ROSE Yaourt au sirop de rose 5,00€

Thés

THE, INFUSION 5,00€
THE A LA CARDAMOME 5,50€
THE A LA MENTHE FRAICHE 5,50€
THE AU GINGEMBRE FRAIS 5,50€
THE AU CITRON FRAIS 5,50€
THE INDIEN Thé ou lait, spécialité indienne 8,00€
Cafés

CAFE 2,50€

DECAFEINE 2,50€

GRAND CAFE 4,00€

GRAND CREME 5,00€

CAPPUCCINO 5,00€
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Menu rapide 12,00€

Tous les midis sauf samedi, dimanche et jours fériés

€ntrée au choix

OIGNON BHAIEE Fines rondelles d’oignons en beignets
PAKORA Rondelles d’aubergines en beignets
RAITA Emincé de légumes au yaourt et coriandre fraiche

Plat au choix

Avec riz basmati au safran

POULET TAJ MAHAL Poulet au curry, sauce parfumée aux épices fraiches
POULET TANDOORI Cuisses de poulet aux épices grillées au tandoori
SHEESH KABAB Brochette de viande d’agneau hiachée avec herbes, épices, grillée au tandoori
LEGUMES AU CURRY Assortiment de 1égumes au curry et aux épices fraiches.

Dessert au chaoix ou café

FIRINI Gateau de riz au lait et a la cannelle
HALWA Giteau aux carottes et amandes

Menu rapide 18€

Tous les midis sauf samedi, dimanche et jours fériés

€nirée au choix

Avec naan nature ou fromage

SALADE MIXTE Salade, tomates, oeufs durs, blanc de poulet
SAMOSA Chaussons farcis a la viande de boeuf hachée et épices
PAKORA Rondelles d’aubergines et beignets
OIGNON BHAIEE Fines rondelles d’oignons en beignets

Plat au choix

AGNEAU TAJ MAHAL Gigot d’agneau au curry, sauce parfumée aux épices fraiches
BOTTI TANDOORI Gigot d’agneau mariné dans des épices et ail, grillé au tandoori
POULET MUGHLAI Poulet aux noix ce cajou et a la créme (spécialité Moghal)
POULET MADRAS poulet au curry relevé, sauce aux épices et aux herbes

Dessert au choix ou café

FIRINI Géteau de riz au lait et a la cannelle
HALWA Géteau aux carottes et amandes
GULAB JAMUN Boulettes caramélisées servies dans un sirop de sucre
GLACE OU SORBET (2 boules au choix) Vanille, chocolat, pistache, noix de coco,
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Menu 2€ midi et soir
€nirée au choix

Avec naan nature ou fromage
RAITA Emincé de 1égumes au yaourt et coriandre fraiches
OIGNON BHAIJEE Fines rondelles d’oignons en beignet
PAKORA Rondelles d’aubergines en beignet
SAMOSA Chaussons farcis a la viande de boeuf hachée aux épices et aux herbes

Plat au choix

Avec riz basmati au safran
POULET TAJ MAHAL Poulet au curry, sauce parfumée aux épices fraiches
AGNEAU TAJ MAHAL Agneau au curry, sauce parfumée aux épices fraiches
POULET KORMA Poulet avec noix de coco rapée et lait de coco
LEGUMES BIRYANI Légumes mélangés au riz basmati (spécialité de I'Inde du Nord)

Dessert au chaoix ou café

FIRINI Géteau de riz au lait et a la cannelle
HALWA Géteau aux carottes et amandes
GULAB JAMUN Boulettes caramélisées servies dans un sirop de sucre

Menu 27€ midi et soir
€ntrée au choix

Avec naan au choix
PAKORA Rondelles d’aubergine en beignets
CREVETTES RAITA Crevettes au yaourt avec tomates, mais, coriande fraiche
MIXTE BHAIJEE Assortiment de beignets (aubergines, oignons, crevettes, samosa)
SAMOSA Chaussons farcis a la viande de boeuf haché aux épices et aux herbes
POULET TIKKA Morceaux de poulet grillés au tandoori

Plat au choix

Avec riz basmati au safran
AGNEAU TAJ MAHAL Gigot d’agneau au curry parfumé aux épices fraiches et aux herbes

CREVETTES MADRAS Curry de crevettes relevé (spécialité de Madras)

POULET PANEER Poulet au fromage indien, créme et safran

POULET TIKKA MASSALA Morceau de poulet au massala amandes

POISSON CURRY Pavé de saumon au curry dans une sauce aux épices fraiches
POULET BIRYANI Poulet mélangé avec du riz basmati

Dessert au choix ou café

KULFI Glace indienne aux pistaches, amandes, noix de coco, noix de cajou en poudre
FIRINI Gateau de riz au lait et a la cannelle
DELICES Créme a la mangue

O S R S devaana oo - & ot P o



%g W
o Taj Mahal

Carte des vins// Wines
CONTIENT DES SULFITES

VINS ROUGES

COTES DU RHONE A.O.C. Les Pirres

BORDEAUX SUPERIEUR A.O.C. Chiteau Bellevue Luganac
BEAUJOLAIS VILLAGE A.O.C. La Téte

BROUILLY A.O.C. Domaine de Chatelan

MEDOC A.O.C. Chiteau Kignaan cru Bourgeois

SAUMUR CHAMPIGNY A.O.C. Domaine des Méribelles
ALSACE PINOT NOIR A.O.C. Cave de Turckheim
SAINT-EMILION A.O.C. Grande Sommellerie

VINS ROSES
COTES DE PROVENCE A.O.C. Cros d’Aimars
COTES DE PROVENCE A.O.C. Maitres Vignerons St-Tropez
ROSE DE LOIRE A.O.C. Chateau de Montgueret
TAVEL A.O.C. Vignoble Demoulin
SANCERRE A.O.C. Les Rochettes

VINS BLANCS
MUSCADET A.O.C. Sévre et Maine
SANCERRE A.O.C. Les Rochettes

VINS INDIENS
VIGNOBLES GROOVER ROUGE
VIGNOBLES GROOVER ROSE

Vins en pichet
CONTIENT DES SULFITES

VIN DE TABLE FRANCAIS EUROP?EN ROU@E
VIN DE TABLE FRANCAIS EUROPEEN ROSE
VIN DE TABLE FRANCAIS EUROPEEN BLANC

1 VERRE DE VIN ROUGE / ROSE / BLANC

==
\4&

75CL

20,00€
22,00
20,00
27,00€
27,00€
25,00
25,00
27,00

75CL

20,00€
20,00
20,00€
25,00
29,50€

75CL
20,00€
29,50€

75(L
27,00€
27,00€

1/40L
6,50€
6,50€
6,50€

37,50L

15,00€
15,00€
15,00€
17,00€
17,00€
15,00€
16,00€
17,00€

37,5(L
15,00€
15,00€
15,00€
17,00€
17,50€

37,50L
15,00€
17,50€

37,5CL
17,00
17,00€

50CL

8,50€
8,50€
8,50€

4,50€



