
CÓCTELES
O L D  F A S H I O N E D

Whisky de centeno, bitter de angostura, azúcar, cereza y naranja // 7,50 €

D A I Q U I R I  D E  F R E S A
Ron blanco, zumo de lima recién exprimido, sirope de azúcar, trozos de fresa // 8 €

B L O O D Y  M A R Y
Vodka, zumo de tomate, limón, salsa de tabasco, salsa Worcestershire,

pimienta, apio y lima // 8,50 €

F R E N C H  M A R T I N I
Vodka, licor francés de frambuesa, zumo de piña y limón // 7,50 €

L A G U N A  A Z U L
Vodka, licor de curazao azul, limonada y limón // 7,50 €

Aperitivos de bienvenida  

 Entrantes para compartir

∙ Tártar de gambas sobre fondo de guacamole y vinagreta de “pico de gallo”

∙Jamón ibérico con pan de cristal y tomate .

∙ Pulpo a la brasa sobre puré de patata y aceite de sésamo.

∙Alcachofas confitada salteada con jamón ibérico y foie gras.

Plato principal a escoger entre

∙ Chuletón de vaca (curación mínima 45 días) 600g. aprox.

∙ Cochinillo asado estilo Segovia.

∙ Lenguado a la plancha.

∙ Rodaballo salvaje al horno sobre parmentier de patata y cebolla y verduras 
 

Postre a escoger entre*

∙ semi-esfera de dos chocolates

∙ Coulant de chocolate

∙ Tiramisú

Bodega (una botella cada 3 personas) 
Vino tinto o blanco de nuestra bodega seleccionada

Agua mineral

copa de cava  y  chupito 

Café o infusión 

70€ por persona (IVA incluido)

        

Menú  Grupo 


