
CÓCTELES
O L D  F A S H I O N E D

Whisky de centeno, bitter de angostura, azúcar, cereza y naranja // 7,50 €

M O J I T O
Ron blanco, agua con gas, hojas de menta, sirope de azúcar, zumo de lima y tallo de menta // 7,50 €

D A I Q U I R I  D E  F R E S A
Ron blanco, zumo de lima recién exprimido, sirope de azúcar, trozos de fresa // 8 €

B L O O D Y  M A R Y
Vodka, zumo de tomate, limón, salsa de tabasco, salsa Worcestershire,

pimienta, apio y lima // 8,50 €

F R E N C H  M A R T I N I
Vodka, licor francés de frambuesa, zumo de piña y limón // 7,50 €

L A G U N A  A Z U L
Vodka, licor de curazao azul, limonada y limón // 7,50 €

C O S M O P O L I T A N
Vodka, licor de naranja, toque de lima, zumo de arándanos y zumo de lima // 8,00

ENTRANTE A ESCOGER 

 
º Ensalada de langostinos  con vinagreta de aguacate y caviar  y emulsión de naranja sulp. 3,50€

  
◦Ensalada solomillo de pollo rebozado con hummus de garbanzos, aceite de sésamo y

parmigiano reggiano. 

◦ Nido de patata crujiente relleno de gulas salteadas, gambas setas y espárragos y huevo poche 

◦  Berenjenas  a la parmigiana.

◦  caldereta de pulpo, morro y manitas de cerdo con shiitake y garbanzos 

◦ Mejillones de roca del delta a la marinera 

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER 

◦Sepia a la plancha con salteado de champiñones y patatas 
 

◦Suprema de merluza a la plancha con patata panadera y oreo de tomate y langostinos.

◦ Fideua de marisco 

 ◦ Pluma ibérica a la brasa con puré de boniato , pimiento de piquillo  y salsa de vino.

◦ Ragut  (estofado de ternera) 

◦ confit de pato con puré de patata trufado y salsa de vino tinto suple 3,50€

 Postres a escoger 

◦Semiesfera de dos chocolates 

◦Tarta de queso fresco

 ◦Tiramisú 
◦Brownie de chocolate negro y nueces con espuma de chocolate blanco especiado

incluye agua mineral, pan, copa de  vino o  cerveza 
 

22,50€  IVA INCLUIDO 
ESTE MENÚ ESTA DISPONIBLE DE LUNES A JUEVES MEDIO DIA Y NOCHES Y VIERNES MEDIO

DIA 
NO DISPONIBLE EN FESTIVOS NI FIN DE SEMANA 

        

Menú  entre semana 


	Menú  entre semana
	CÓCTELES
	ENTRANTE A ESCOGER
	º Ensalada de langostinos  con vinagreta de aguacate y caviar  y emulsión de naranja sulp. 3,50€
	◦Ensalada solomillo de pollo rebozado con hummus de garbanzos, aceite de sésamo y parmigiano reggiano.
	◦ Nido de patata crujiente relleno de gulas salteadas, gambas setas y espárragos y huevo poche
	◦  Berenjenas  a la parmigiana.
	◦  caldereta de pulpo, morro y manitas de cerdo con shiitake y garbanzos
	◦ Mejillones de roca del delta a la marinera

	PLATO PRINCIPAL A ESCOGER
	◦Sepia a la plancha con salteado de champiñones y patatas
	◦Suprema de merluza a la plancha con patata panadera y oreo de tomate y langostinos.
	◦ Fideua de marisco
	◦ Pluma ibérica a la brasa con puré de boniato , pimiento de piquillo  y salsa de vino.
	◦ Ragut  (estofado de ternera)
	◦ confit de pato con puré de patata trufado y salsa de vino tinto suple 3,50€
	Postres a escoger
	◦Semiesfera de dos chocolates
	◦Tarta de queso fresco
	◦Tiramisú  ◦Brownie de chocolate negro y nueces con espuma de chocolate blanco especiado
	incluye agua mineral, pan, copa de  vino o  cerveza


	22,50€  IVA INCLUIDO  ESTE MENÚ ESTA DISPONIBLE DE LUNES A JUEVES MEDIO DIA Y NOCHES Y VIERNES MEDIO DIA  NO DISPONIBLE EN FESTIVOS NI FIN DE SEMANA
	OLD FASHIONED
	MOJITO
	DAIQUIRI DE FRESA
	BLOODY MARY
	FRENCH MARTINI
	LAGUNA AZUL
	COSMOPOLITAN


