ot cAper

Cocktail de fruits (sans alcool) 6,90 €
Cocktail maison (aleoolisé) :
Aperol Spritz (perrier, vin blanc, aperol) 850 €
Mojito frhum cubain, citron, fewilles de menthe, perrier, sirop de sucre de canne) 8,50 €
Baillet (martini rouge, campuris, gin)_ 8350 €
Amaretto sour (araretio, jus de cltrons, op de sucre de canne). 850€
Pina colada (rlium blane, jus d'ananas, créme de noix de coco). BS0€
490 €
890 €
520€
Ricard/Pastis 490 €
Martini Rouge, Blanc ou Rosé 520¢€
Snzeste i tm e b e S e B O e e T SO RS B R R e 490 €
Whisky @ Scotch 6,90 €
Jack Daniels 990 €
Malibu 520€
Champagne bouteille 42,00 €
Coupe de champagne_ 990 €
Prosecco bouteille. 17,50 €
Coupe de proseceo 7,00 €
Tequila, Gin, Vodka 520€

f;/;’fig ‘/i’-;m
Rosés
papdoing Scl 160 €
‘£ 12,50 €
1790€ Bouteillees 33c¢l :
Heimeken: — — — — — — —— — —.— 5
Carlsberg
Perroni
Hocgaaden
Desperados

W/ (£} ,;‘.' I}'?t‘l

Coca-Cola

Coca-Cola zéro
Rouges ¢ Fanta-Orango
Maontepuliciano Orangina

Sprite

Ice Tea

J us de F Tuily

Orange
Abricot

Ananas

Pamplemousse

Multivitamines M
12,50 € 390¢€
1990 €
) C ij,f 3 t.t:i_i(/,i.@‘\
Lambrusco 75¢/ 18.00 € =
' Cognac, Armagnac, Calvados _ _ 6,50 €

ppa, limocello — — _ 650 ¢

Saumur Champigny 73¢/ 17.90 € f
Medoc 75¢f 19.90 € 1 ‘odka, Ruhm, — _ _ ¢ 30¢

22,50 € 6,50 €

Blancs : Driha " cunele)
i Boissonsy Cheudes
Expresso & Décaféiné
Noisette
Double Expresso
Café Créme
Chocolat Chaud 3.90¢€
Cappucino
Irish Coffee 9,90 €
I'hé ou Tisane

Perrier 33cl
San Pellegrino S0cl
San Pellegrino 100l — — _ _ _ _ _ 590 €

P2y / srr g AP ‘s 1/ 2
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Entrée + Plat ' Entrée + Plat
ou ou
Plat + Dessert* Plat + Dessert*
15,90 € 19,90 €
Tntré Pl sse
EntrécsoHat 5 Dessert Entrée + Plat + Dessert

ik 23,90 €

(Voir ardoise)

1 Pizza au choix A .
1 Dessert Pizza Margherita ou

1 Boisson au choix* ! Régina .
Soda, jus de fruits Pites Bolognaise ou

pression 25cl Carbonara
ou 1 Dessert
1 verre de vin 1 Boisson au choix*
Jus de Fruits ou

| 9,“0 € Soda au verre
12,90 €

MIDI ET SOIR

(Résersd aux enfants jusqu’a 10 ans)

7 ) .
Uos [orenules duw sede of week: end

Entrée + Plat ou Plat + Dessert
Entrée + Plat + Dessert

-Salade verte
-(Eufs mayonnaise
-Carpaccio de tomates
-Salade Mixte
-Assiette de charcuteries
-Salade de chévre chaud
-Tomates mozzarella
-Petite assiette de calamars frits avec salades

Pt -

-Pizza au choix
-Salade Paysanne
-Escalope aux champignons
-Spaghetti a la Napolitaine
-Spaghetti bolognaise
-Penne Trois fromages
-Lasagnes Bolognaise
-Lasagnes Aubergines

esseil
-2 Boules de Glaces ou sorbets
- Tiramisu
-Mousse au chocolat
-Créme brulée
-Tarte aux pommes
-Tarte Tatin
-Tarte au citron meringuée
-Framboisier

& pate a pizza est fraiche
et confectionnée sur place.




(Euf mayonnaise

Carpaccio de tomates et sa sauce italienne au vinaigre balsamique _ _ _ _ _ _ _ 520 €
Salade Mixte (salade verte, tomates, mais, carottes, choux rouge)— — — — — — — — — _ 5,90 €
Tartare de thon aux dés de tomates

Bruschetta de tomates mozzarella sur pain grillé

Assiette de charcuteries (coppa, jambon de parme, mortadella peperoni)

Salade de chévre chaud toasts sur baguette de chévre chaud sur un lit de

salade et tomates

Tomates mozzarella et sa sauce i la créme de balsamique, huile d'olive,

7 )ind
{)inele
Escalope au Marsala et champignons (sauce normande avec ligueur itafi-

enne Marsalg)

Escalope Florentina (sauce créme fraiche avec des épinards et mozzarella
gratinée au four)

Escalope aux champignons (sauce créme awx champignons de paris)_
Escalope milanaise (escalope pannée)

Escalope au citron (sauce créme au citron)

15,90 €
15,90 €
1590 €

1590 €

La pizza & litalienne, péte fraiche et faite maison

. OB e

Les sauces mijotées sont faites maison avec des légumes frais assaisonnés avec des herbes

fraiches,

le tout est délicieusement préparé de maniére traditionnelle,

Salade au Thon (salade verte, tomates, thon, mais) . — _ _ _ _ _ _ — _ _ _ — _ _ 12,50 €
Salade Italienne (salade verte, fomate, mozzarella, anchois, capres, olives) — — — — — — 12,50 €
Salade Crétoise (salade verte, tomates, fromage féta, vignons, olives noires)

Salade printaniére-végétarienne (salade verte, tomates, mais, carottes, avoeats)— — — — 12,50 €
Salade Océane (salade verte, tomates, saumon fumé, creveties)

Salade Bergére (salade verte, tomates, pommes de ferre, jambon blanc)

Salade Paysanne (salade verte, tomates, ceuf, lardons, oignons, croutons) 12,50 €
Salade Exotique (salade verte, tomates, poulet, ananas, pommes de terre} 12,50 €

Salade Anatolie (salade verte, fomates, poivrons, eignons, arfichaut, pommes de

o % =
= & e e e = = - =
Nos viandes sont fraiches, soigneusement choisies et les sauces sont faites maison
Accompagnements au choix : Pétes, Frites, Haricots verts, Salade

Spaghetti au beurre
Spaghetti Pomodoro (a la sauce tomate maison)
Spaghetti a la Napolitaine (sauce tomate maison, anchois, capres, olives).

Spaghetti/ Penne bolognaise (sauce tomate viande hachée préparé i la
traditionnelle)

Spaghetti aux fruits de mer (sauce tomate, ail, basilique, cocktail de fruits
de mer).

Spaghetti Vénitienne (champignons, oigons, poivrons, sauce tomate maison
ail basilic)

Tagliatelle poulet champignons (sauce créme)

Tagliatelle a la Norvégienne (sauce créme au saumon préparées avec le
talent du chef),

Tagliatelle & la Carbonara (sauce créme, lardons, oeuf)
Penne trois fromages (sauce créme gorgonzola, chévre, mozzarella)

Penne Matricianna (sauce fomate maison, lardons, oigons, olive,
champgnaons, ail, basilic)

Penne Gorgonzaola (sauce créme gorgonzola)

Tortellini della Casa (pdres fourrées a la viande avee une sauce créme
Jambon, champignon)

Tortellini al* Arrabiata (piies fourrées a la viande, sauce fomate maison, ail,
basilic, piment)

@b euf

Entrecéte Grillée

Entrecote gorgonzola (sauce créme au gorgonzola),

Entrecite Matriciana (sauce tomate maison, lardons, oignons,
champignons, olives)

Entrecdte au poivre vert (sauce créme au poivre vert)

Jasagnes maison

Bolognaise (sauce tomate maison @ la viande hachée)
Saumon

Fruit de mer

Aubergine

Margherita (sauce fomate mozzarella)

Napolitaine (sauce tomate mozzarella, anchois, cipres, olives noires).
Regina (sauce fomate, mozzarella, jambon, champignons)
Orientale (sauce tomate, mozzarella, merguez, olives noires, oeuf)
Pepperoni (sauce tomate, mozzarella, pepperoni)

Paysanne (sauce tomate, mozzarella, lardons, oignons, oeuf)
Campione (sauce tomate, mozzarella, viande hachée, oignon, oeuf).

Parmigiana (sauce tomate, mozzarella, jambon, aubergine, fromage de

CHBVIE) oy S e e g R e R e R s

Quatre saisons (sauce fomate, mozzarella, jambon, champignons, poi-
vons, oignons, artichaut, olives noires)

Végétarienne (sauce tomate, mozzarella, oignons, poivrons,
champignons, olives noires, artichaut, aubergine)

Gourmande (sauce tomate, mozzarella, viande hachée, jambon,
pepperoni)

Quatre fromages (sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, fromage de

chévre, fromage a raclette) . _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

Raclette (sauce tomate, mozzarella, jambon, fromage a raclette, pommes
de terre)

Fruits de mer (sauce fomate, mozzarella, fruits de mer, ail, basilic, huile
d*olive)

Parma (sauce tomate, mozzarella, jambon de parme)

Thon (sauce tomate, mozzarella, thon, olives, oignon, oeuf)

Buffalo (sauce barbecue, mozzarella, viande hachée, oignons, poivrons)
Calzone au jambon (sauce tomate, mozzarella, jambon, oeuf)

Calzone 2 la viande hachée (sauce tomate, mozzarella, viande hachée,
oignons, oeuf)_

Calzone au thon (sauce tomate, thon, oignons, oeuf)

Calzone au saumon (sauce aux choix fomate ou créme saumon)_

Californienne (sauce créme, jambon, mozzarella, champignons)— _ _ _ _ _ _

Cam pagnolo (sauce créme, mozzarella, jambon champignons, pommes
de terre, oignons)

Pollaio (sauce créme, mozzarella, émincés de poulet, oignons,

CRRMPIERONSY o oo mvpsmy _wspns spper | poismg spmsemes | peson

Tartiflette (sauce créme, mozzarella, lardens, eignons, reblochon, pom-
mes de terre)

Exotique (sauce créme, mozzarella, ananas, poulet, pommes de terre)
Saumon (sauce créme, mozzarella, saumon fumé)
Norvégienne (fomates, mozzarella, saumon fumé, créme)

Chévre miel (sauce créme, mozzarella, fromage de chévre, miel)

11,80 €

12,90 €

_ 12,90 €

12,90 €

13,50 €

13,00 €

14,50 €

12,90 €

12,90 €

_ 12,90€




