Woche vom

CAFETERIA

02.02. - 08.02.2026 OELTROTTE
ontag Die ag 0 Do ag eitag A ag 0 ag
02.02.2026 03.02.2026 04.02.2026 05.02.2026 06.02.2026 07.02.2026 08.02.2026
Stammtisch HL. Aghata

Bouillon mit Wild-Cremesuppe Bouillon mit Fladli | Lauch-Cremesuppe | Gemusebouillon mit | Gerstensuppe Randen/Meerretich-
Klosschen Einlage Cremesuppe
Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet Salatbuffet
Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu 1 Menu Menu
Kalbsgeschnetzeltes | Pouletschenkel Gebratener Schweinsragout Steinpilzrisotto Mit Béchamel- Niedergegartes
im Wildreis-Ring an Rosmarin-Jus Fleischkase mit Dorrpflaumen mit gebratenen Sauce Entrecote an
Broccoli mit Pommes-Savoyarde | Senfsauce Gnocchi Zucchettischeiben | liberbackene Sauce-Bernaise
Mandeln (Gratinierte Griess-Mondli zweierlei Riiebli und glasierten Cannelloni Kroketten

Kartoffelscheiben) | gemischtes Cherry Tomaten gefullt mit Ricotta | Bohnen-Biindeli

Wirz Gemiise und Spinat auf

Menu 2 Menu 2 Tomatensauce
Menu 2 Menu 2 Rosti-Mittwoch Gebratene Gebratene Hausgemachte
Vegetarische Ravioli Vegetarische Ravioli | Rosti mit Fischnuggets Fischnuggets Fruchtkorb Linzertorte
mit Gemuse-Julienne | mit Gemiuse-Julienne | Kalbsleberli (Nordwestatlantik) (Nordwestatlantik)
an Weisswein- an Weisswein- Broccoli auf Reisnudeln und | auf Reisnudeln und
schaumsauce schaumsauce Asia-Gemuse an Asia-Gemuse an
leichter Kokossauce | leichter Kokossauce

Getrankter Orangensalat mit

Fruchtkorb Zitronencake Birne Helene Minze Caramelkopfli
Abend: immer mit Tagessuppe
Abend-Hit: Riihrei mit Krautern und Brot oder Auswahl aus der Abendkarte

Heidelbeer-Wahe Selleriesalat mit Café Complet Griinerbsensuppe | Fotzelschnitte mit | Kaseteller mit Café Complet

Schinkenrolle mit Wienerli Kompott Gschwellti

Allergie oder Intoleranz? Gerne geben wir Auskunft Giber unsere Lebensmittel sowie deren Zubereitung. Fiir vegetarische Varianten fragen Sie das Servicepersonal. Alle unsere
Fleischprodukte sind schweizerischer Herkunft. Anderweitiges ist gekennzeichnet. Unsere Brote und Backwaren sind europdischer Herkunft. Ausnahmen werden

gekennzeichnet.

Anmeldung bis Preisliste
10.00 Uhr Menu (inkl. Suppe, Salat, (%2 Hauptgang)
041624 5177 Hauptgang, Dessert) CHF 23.00 (CHF -2.00)
Sonntagsmenu CHF 29.50 (CHF -2.00)
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