
MENU DU JOUR 

 

Du 23 au 31 juillet 2025   (Uniquement à midi) 
 

Complet   26.-   /   Plat uniquement   21.- 

 

Salade composée 

********* 

Raviole à l’effilochée de bœuf, sauce aux tomates et basilic 
____________________________________________________ 

Proposition de la semaine  
 

Filets de perche de Loë (CH) , sauce tartare, 
Grenailles rissolées et légumes du jour          39.- 

 
 

 Roastbeef de faux filet Black Angus,  
grenailles rissolées, saladine et sauce tartare     35.-   

  
 

Menu d’affaires  (dès 2 personnes) 
(Uniquement à midi)  

Complet 64.- / entrée & plat 56.- 
 

Amuse-bouche 
********* 

Cannelloni de courgette et truite de Chamby 
********* 

Suprême de pintade aux morilles, vin Jaune, 
Gratin et légumes du jour 

 
********* 

Tartelette aux abricots et son sorbet, crémeux coriandre 


