Nos menus et notre carte change au gré des saisons, toute les 5
semaines !

Menu « A |3 bonne Franque’c‘ce >
(Canaille)

Menu complet 92.- (Minimum 2 personnes)

Sans I’entrée 2 (terrine de sanglier) 75.-
Plateau de fromage d'ici et dailleurs et ses accompagnements, supplément
15.-

Amuse-bouche de bienvenue
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Velouté de courge butternut et ses graines torréfiées, copeaux
d’Etivaz,
émulsions des sous-bois et créme d'herbes
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Terrine de sanglier et foie gras, créme de galotta vintage,
chutney d'oignon rouge et pain brioché toasté
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Mignon de Pata Negra, en cuisson lente, risotto aux bolets et jus torréfié
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Créme briilée, pomme fagon Tatin et glace cannelle
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Mignardises



