Menu « A |3 bonne franque’cte >
(Canaille)

(Minimum 2 personnes)

Menu complet 92.-
Sans ’entrée 2 (Tataki de veau) 75.-

Plateau de fromage d'ici et d'ailleurs et ses accompagnements, supplément 15.-

Amuse-bouche de bienvenue
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Consommeé de tomates froid, saumon des Grisons mariné 3 [a betterave et agrumes,
sorbet pomme verte-basilic
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Tataki de veau mariné, velours roquette, sablé aux noisettes torréfiées et copeaux de gras
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Magret de canard cuit 3 |'étouffée, jus aux cerises et hibiscus, patate douce violette 3 I3 féve de tonka
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Pailleté feuillantine, financier pistache, crémeux coriandre, mara des bois et sorbet framboise
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Mignardises

Menu enfant

Tous « les plats » en demi-portions § moitié prix

Pates sauce bolognaises 14.-



