Menu « Expérience » (Bistronomique)
Menu complet 135.- /Avec1entrée 115.~

Plateau de fromage d'ici et d'ailleurs et ses accompagnements, supplément 17.-

Amuse-bouche de bienvenue

% 2k 3% K 3k 3 % K %k

Foie gras aux épices comme un mille-feuille, pomme, fiques,
brioche au fruits sec

3k 3k 36 Ok 3k 36 ok 3k 3k

Demi-homard Breton, salsifis et jus &chalotte cacao

0 Ok Ok K 3k 3 % K %k

Filet de pigeon et s3 cuisse confite,
mousseline de céleri, noisettes torréfiées et jus cannelle-réglisse

30 3k 3 K 3 ok ke ke Ok

Carottes fanes confites 3 la reine des prés, sorbet konatsu
et émulsion qalanga

30 3k 36 K 3 3 ke ek

Déclinaison d'agrumes en textures

Ok Ok 3k 2 3k 3k 2 3K Ok ok

Mignardises

De ma pasaien, yen ai fouil men métier !
Mes céatiens wenl pad de frontiénes, biew que je minapine de ce gue ned lacy.,
ned montagnes el nes el nousy offrent.
Je puise mes produily aupres des prreducltewy locau o e ded daidens. !
Mo cuisine eal 3ans. liumite, yuste des sowewny qui 3 entremélent,
powv aindi dennev naisadance, o de neunelled émetions...

Sélastion



