
 
 
 

Voorgerechten 17.5 

TONIJN                                                                                                                                                        

Kalfs dressing | gefrituurde kappertjes | salade antibiose 

 

PASTRAMI                                                                                                                                                        
Slow cooked | zuurdesem | piccalilly | atjar rode kool   

 

WORTEL√                                                                                                                                                                
Cremeux | miso | tartaar augurken kaviaar | wortel dressing 

 

Soepen 8.5 

TOM KHA KAI 
Licht pittige gevogelte soep | stoofvlees | kokos 
  
VISSOEP 

Bretonse vissoep | garnaaltjes | rouille 
 

 
LINZEN√                                                                                                                                                                 
Crème soep | kokos 

Hoofdgerechten 28.5   

WILDZWIJN 
Gebraden filet | speck | bloemkool crème | witlof | balsamico  

 

ZEEBAARS 
Gebakken filet | farro | morieljes | Beurre Blanc 
 
TARTE TATIN√                                                                                                                                                                 
Uien | karamel | compote | tijm | uiensaus 
 

STEAK AU POIVRE  2O0 gr        +€6,50 
Black Angus entrecote | pepersaus  | seizoensgroente | friet 
 
CHEF’S BURGER          
Black Angus beef burger | brioche | BBQ saus  | friet | sla     - €4,00 

 



 
 
 

 

BLACK ANGUS TOURNEDOS 200 gr 
Madeira saus | friet | seizoensgroente                + €14,00 

RISOTTO                                                                                                                                                                                        
Bospaddenstoelen | Parmezaanse kaas | geschaafde truffel | carnaroli rijst              -€5,50 

KONIJN IN HET ZUUR  (knien in ’t zoer)                                                                                                                                          
Konijnen bout | appelstroop | bloedworst | appel | mousseline    - €1,50 

 

Nagerechten 11 

PEER 
Peren taartje | kaneel ganache | pecan | mascarpone 
                           
 
BANAAN 
Miso | karamelmousse | witte chocolade | pistache 
 
CARROT CAKE 
pistache | paté des fruits | bros 
 
KAASPROEVERIJ √                                                                                                                                                                 
3 Kazen | brood | bijpassende chutneys        +€1,50 

 

Zijn er nog eventuele allergieën en/of dieetwensen? Dan horen we het graag. 
Mocht u willen dineren met 8 personen of meer dan vragen wij u een keuze te maken uit één van onze menu’s . 

 

 

Wijn 

 
 

Vraag gerust naar advies en onze wijnkaart 
 
 
 
 
 



 
 
 

Chef’s menu 

 

Zeebaars  
Cheviche | koriander| citrus | duindoorn  

 
Ossenstaart bouillon  

Ravioli ossenstaart & truffel | duxelles 
 

 
Varkenswang 

Gevulde ui | saus soubise | uien tuille 
 

Tournedos 
Kalfs jus | Madeira | knolselderij erwt 

 
White Sensation 

Witte chocolade | kardemom | citrus cremeux  
Chocolade sneeuw | yuzu parels |merengue 

 
Dit menu is vanaf 2 personen te bestellen.   

U kunt dit menu nog uitbreiden met een selectie van kaas 
 

4 gangen 62 
voorgerecht l soep l hoofdgerecht l nagerecht 

 
4 gangen 72 

voorgerecht l tussengerecht l hoofdgerecht l nagerecht 
 

5 gangen 77 
voorgerecht l soep l tussengerecht l hoofdgerecht l nagerecht 

 
 
 

Romantik dagmenu 

 
 

3 gangen 49.5 
voorgerecht l hoofdgerecht l nagerecht 

 
4 gangen met soep 56 

voorgerecht l soep l hoofdgerecht l nagerecht 
 

4 gangen met tussengerecht 65 
voorgerecht l tussengerecht l hoofdgerecht l nagerecht 


