
 
 
 

Vorspeisen 17.5 

THUNFISCH 
Kalbsdressing | frittierte Kapern Salat | Antiboise 
 
PASTRAMI 
Sousvide Sesant | Sauerteig | Piccalilly | Atjar Rotkohl  
 
KAROTTE√ 
Cremeux | Miso | Tartar | Gurkenkaviar | Karottendressing 

Suppen 8.5 

TOM KHA KAI 
Leicht würzige Geflügelsuppe | Schmorfleisch | Kokosnuss 
 
FISCHSUPPE 
Bretonische Fischsuppe | Garnelen | Rouille 

 
LINSEN√ 
Cremesuppe | Kokosnuss 

 

Hauptgerichte 28.5   

WILD Schwein 
Gebratenes Filet | Speck | Blumenkohlcreme | Chicorée | Balsamico  
 
SEEBARSCH                                                                                                                                                     
Gebratenes Filet | Farro | Morcheln | Beurre Blanc 

TARTE TATIN√                                                                                                                                            
Zwiebeln | Karamell | Kompott | Thymian | Zwiebelsauce 

STEAK AU POIVRE 2O0 gr        +€6,50 
Black Angus Lendensteak | Pfeffersauce | Gemüse der Saison | Pommes frites 
 
CHEF’S BURGER           
Black Angus Rindfleisch-Burger | Brioche | BBQ sauce | Pommes frites | Salat  - €4,00 

 

 

 



 
 
 

 

 
BLACK ANGUS TOURNEDOS 200 g 
Madeira-Sauce | Pommes frites | Saisongemüse              +€14,00 

RISOTTO                                                                                                                                                                                        
Waldpilze | Parmesankäse | gehobelter Trüffel | Carnaroli-Reis                          -€5,50 

KANINCHEN IN ESSIGg  (knien in ’t zoer)                                                                                                                                          
Kaninchenkeule | Apfelsirup | Blutwurst | Apfel | Mousseline                - €1,50 

 

Nachspeisen 11 

BIRNE 
Birnentörtchen | Zimtganache | Pekannuss | Mascarpone 
 
BANANE 
Miso | Karamellmousse | weiße Schokolade | Pistazie 

 
KAROTTENKUCHEN 
Pistazie | Fruchtpaste | Bros 

 

 
KäSEVERKOSTUNG 
3 Käse | Brot | passende Chutneys                    +€1.50   
 

 

Gibt es Allergien und/oder Diätvorschriften? Dann würden wir uns freuen, von Ihnen zu hören. 

Wenn Sie mit 8 oder mehr Personen speisen möchten, bitten wir Sie, aus einem unserer Menüs zu wählen. 

Wein 

 
Fragen Sie nach unserer Weinkarte. Wir beraten Sie gerne. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Menü des Chefkochs 

 

Seebarsch 
Ceviche | Koriander | Zitrus | Sanddorn | Kaviar 

 
Ochsenschwanzbouillon 

Ravioli vom Ochsenschwanz & Trüffel | Duxelles 
 

Schweinebäckchen 
Gefüllte Zwiebel | Sauce Soubise | Zwiebel-Tuile 

 
Tournedos 

Kalbsjus | Madeira | Knollensellerie 
 

White Sensation 
Weiße Schokolade | Kardamom | Zitrus-Cremeux 

Schokoladenschnee | Yuzu-Perlen | Meringue 
 

 
Dieses Menü kann ab 2 Personen bestellt werden.  

Das Menü des Küchenchefs kann mit einer Auswahl an Käse erweitert werden. 
 

4 Gänge 62 
Vorspeise l Suppe l Hauptgericht l Dessert 

4 Gänge 72 
Vorspeise l Zwischengang l Hauptgericht l Dessert 

5 Gänge 77 
Vorspeise l Suppe l Zwischengang l Hauptgericht l Dessert 

 

 

 

Romantik  Tagesmenü 

 
3 Gänge 49,5 

Vorspeise l Hauptgericht l Nachspeise 
 

4 Gänge mit Suppe 56 
Vorspeise l Suppe l Hauptgericht l Nachspeise 

 
4 Gänge mit Zwischengang 65 

Vorspeise l Zwischengericht l Hauptgericht l Nachspeise 
 


