
 
 
 

Vorspeisen 17.5 

Lachs 
In Zitrusfrüchten eingelegt | Meerrettichcreme | Feldsalat | Zitrusdressing | Meerfenchel 
 
Limburgse Baern Pastete 
Zwiebelchutney | Aceto Balsamico | Picalilly 
 
Wassermelonen Carpaccio √ 
Kräutersalat | Schnittlauchcreme | gepuffter Quinoa | Fenchel 

Suppen 8.5 

Vichyssoisse 
Kalte Lauchfischcreme | Schnittlauch | Scampi 
 
Erbsen-Minze-Suppe 
Ravioli | Kräuteröl 
 
Gazpacho√ 
Gemüsebrunoise | Tomatenperlen | Olivenöl 

Hauptgerichte 28.5   

Schollenfilet 
Beurre noisette | Frühlingsgrün | Buttersauce | Morcheln 

 
Lendensteak 
Kalbsbratensoße schwarzer Pfeffer | grüner Spargel gratiniert | Gemüse der Saison 
 
Knollenselleriesteak√ 
Karottencreme | Gremolata | Rote Linsen Bitterbal 
 
Steak au Poivre 2O0 gr        +€6,50 
Black Angus Lendensteak | Pfeffersauce | Gemüse der Saison | Pommes 
 
Chef’s Burger           
Black Angus Rindfleisch-Burger | Brioche | Mississippi Comebacksauce | Pommes | Salad - €4,00 

Scampi 
5 marinierte Scampi | Pasta aglio e Olio | Parmesan 
 

 



 
 
 

Nachspeisen 11 

Käsekuchen 
Rhabarber | Erdbeere | weißes Schokoladeneis | Joghurt-Espuma 
 
Windbeuteln  
Schokolademousse | Aprikosengel | eingelegte Aprikose | Zitrussorbet 
 
Vegan Passionsfrucht-Mango-Mousse √                                                                                           
Kokosstreusel | Mango-Gel | Mango-Eis-Törtchen 

 

Käseverkostung 

3 Käse | Brot | passende Chutneys                    12.5   
5 Käse | Brot | passende Chutneys                                             16.5 

 

Gibt es Allergien und/oder Diätvorschriften? Dann würden wir uns freuen, von Ihnen zu hören. 

Wenn Sie mit 8 oder mehr Personen speisen möchten, bitten wir Sie, aus einem unserer Menüs zu wählen. 

 

Wein 

 
weiß 
Zöller Lagas l Grauburgunder l Pfalz l Deutschland      6 31,5 
 
Balade Romantique l Chardonnay l Languedoc l Frankreich     6.5 35 
 
Pasqua Villa Borghetti “Soave” l Garganegra-Trebbiano l Veneto l Italien   7.5 38.5 
 
Zoller Lagas l Sauvignon blanc l Pfalz l Deutschland                        8           39.50 
 
 
Rosé  
Rubis Signorina l Blatina l Bosnien & Herzegowina                                                                              6.5           35 
 
 
Rot 
Ortonese l Sangiovese & Merlot l Puglia l Italien      6.5 35 
 
Kono  l Pinot Noir l South Island l Neuseeland                    6.5 35 
 
Pasqua Villa Borghetti “Valpolicella Ripasso” l Veneto l Italien     8.5 45 
 
Rubis l Blatina l Bosnien & Herzegowina                                    9 49 
 



 
 
 

Menü des Chefkochs 

 

Büffelmozzarella  
Tomate | Artischocke | Zitrone | Basilikum | Kalamata-Oliven 

 
 Vichyssoisse 

Kalte Lauchfischcreme | Schnittlauch | Scampi 
 

Rotzunge  
Knoblauchcreme | Morchelsoße | geräucherter Knollensellerie 

 
Lamm 

Jus von gepufftem Knoblauch | Pommes Anna | Erbsen - Minzcreme 
 

Joghurt 
Joghurt-Zitrus-Pannacotta | Erdbeere | Rhabarber |  

 Mandel-Crumble | Zitrussorbet 
 

                     4 Gänge:  Büffelmozzarella | Suppe | Lamm | Joghurt                          62 

                     4 Gänge:  Büffelmozzarella | Rotzunge | Lamm | Joghurt               72 

5 Gänge: Büffelmozzarella | Suppe | Rotzunge Dover | Lamm | Joghurt  77 

Dieses Menü kann nur pro Tisch bestellt werden 

 

 

 

Romantik  Tagesmenü 

 
3 Gänge 49,5 

Vorspeise l Hauptgericht l Nachspeise 
 

4 Gänge mit Suppe 56 
Vorspeise l Suppe l Hauptgericht l Nachspeise 

 
4 Gänge mit Vorspeise 65 

Vorspeise l Zwischengericht l Hauptgericht l Nachspeise 

 
 


