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\:RESCASY DELICIOSAS CON EL ACENTO MAS ITALIANO, MADONI\/
A

AGLIO 4@ @

Crujiente pan rustico tostado servido con ajo del pueblo, aceite de oliva virgen extra
y mucho amor.

CLASICA POMODORO 5 @ (P

Crujiente pan rustico tostado servido con tomate fresco troceado y basilico.
Anade prosciutto di Parma + €2

ALTO ADIGE 550 O ©

Crujiente pan rustico tostado servido con autentico speck del alto adige y cremoso
gueso azul, una delicia.

MEDITERRANEA 5 @ (P
Crujiente pan rustico tostado servido con paté casero de aceituna negra.

PRUEBA EL MIX DE BRUSCHETTAS PERFECTO PARA COMPARTIR 10,50
Mitad alto adige, mitad mediterranea, mitad clasica pomodoro, mitad aglio.@@@

ANTIPAST

~— ——  COMPARTIRES VIVIR — )

— ———

PROVOLONE 10,50 @@ O

Queso provolone fundido servido con tomate casero.
Anade prosciutto di parma + €2

CREMOSA BURRATA DI PUGLIA 120 O
125gr de cremosidad servidos en su cama de rucula y tomates cherry, y aderezada
con pesto genovés y pesto rojo, una delicia.

CARPACCIO CLASICO PAPARAZZI 130)©
Carpaccio clasico de ternera servido con rdcula, reduccién balsdamica y grandes
[d@minas de parmigiano 24 meses.

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI ITALIANI SELEZIONE 15 @6@
Salami, prosciutto di parma, speck, mortadela bolognese, ventricina calabrese,
mozzarella di bufala, parmigiano 24 meses, tomates secos, aceitunas negras

y medio pan de ajo.

@ SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA CONSULTE A NUESTRO PERSONAL. e |.V.A. INCLUIDO «=
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CAPRESE 10 @ Q)

Cremosa mozzarela y jugoso tomate en rodajas servido con basilico fresco y aceite
de oliva virgen extra.

LA CESARER2PO O

Lechuga iceberg, crutén, tomates cherry, queso parmigiano 24 meses, con pollo o
gambas en nuestro aderezo casero.

LA GRECA12 @O

Ensalada de pepinos, tomate, cebolla, orégano y sabroso queso fetay preparada al
estilo tradicional.

INSALATA DI CAPRA 12 P O
Ensalada mezclum, gruesas rodajas de queso de cabra a la plancha, pasas, laminas

de manzana verde servida con sus tostas.
NUESTROS RISOTTOS PREP,
(JKA ‘”l /V 4 ﬂﬂ j To‘égﬁ AUTENTICO ARROZ cARNAAl\Q%?_?OS
[ ¢\7 t/\
Al FUNGHI E TARTUFO 14 @ ()
SUPER LASAGNA 13 O O © 00

_ ’ El auténtico risotto de setas salvajes y
Como si estuvieras con una mamma trufa, una locura.
italiana.

VERDE QUE TE QUIERO VERDE 13

Lasafia de berenjena. @0 taleggio italiano. @@
CANNELLONI RELLENO@@'Z@ RISOTTO DI GAMBERI 14 @@
DE RICOTTAY ESPINACAS 11,50 Cremoso risotto de gambas.
jAtrévetel.

FRUTTI DI MARE 14,50 () ®
Increible risotto de mariscos.

/ \

SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA e |.V.A. INCLUIDO «=
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.
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MOLINO DI RUTIGLIANO

CARBOMAMMA 11,50 (A O CACIOEPEPETI@MG O

Auténtico spaghetti carbonara italiano Spaghetti con queso pecorino romanoy

CoNn queso pecorino y guanciale. pimienta negra entera.

AMORETRICIANA 11,50 %6 PESTO ROSSO E GAMBERI 15 %@

Sabrosos spaghettis servidos con guan- Spaghetti servidos con pesto rojo

ciale, queso romano pecorino, salsa de y gamba salteada, exquisito.

tomate del chefy perfumados con

pimienta negra. SPAGHETTI AGLIO E OLIO 10@%
Simple y perfecta pasta con ajo tostado,

ALLA NORMA 1P % o aceite de oliva, chilli fresco y perejil.

Receta tradicional de rigatoni,

qgueso ricotta, salsa de tomate caseray FRUTTI DI MARE 15 0@
dados de berenjena, un clasico. Gruesa pasta calamarata, servida con

, deliciosos mariscos, almejas, mejillones,
ARRABIATAT @% langostinos y calamar.
Pasta penne, salsa de tomate a la romana

co?idg a fuego conun toque pigante, y AMORE AL TARTUFO 13,50 @@0
mas pimienta ¢(quieres ser gladiador? Tagliatelle servida con abundate crema

~ de trufa y queso, incomparable.
BOLONESA QUE TE BESA 12

Gran plato de tagliatelle con carne 100%

picada, salsa bolofesa casera y parmigia- ,
no 24 meses rallado a mano. QO € E VODKA15 @0@ .
- Sutil pasta tagliatelle, servida con sal-

‘ ltead dk t Id
ILBUON PESTO 1250 @ O O mon salteado en vodia, nata y eneldo
Fusilli servidos con pesto alla genovese y ’

T ——

GORGONGONDOLA13 PO O

Pasta fiocchi rellena de gorgonzola y nueces
servida con extra de queso y rabanos frescos.

TAGLIATELLE SALMONE

FRESCO VIAJE A CAPRI 13
Pasta bauletti rellena de espinacas

y ricotta servida con elegante man SUBLIME RAVIOLI DE RABO DE TORO 16
tequilla de parmigiano y aderezada - .
. L7 Grandes raviolis de rabo de toro servidos en su
con sutil ralladura de limoén. , . .
, salsa de azafran y mejorana, con parmigiano 24
@O0 meses. (3 O

TODAS NUESTRAS PASTAS SE PUEDEN SERVIR SIN GLUTEN




SECONDI

PIATTI DELLO CHEF

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 16 (P ©®
Filete de ternera relleno de scamorza, prosciutto di parma y hojas de salvia
servido con patatas al horno con romero.

PECHUGA DE POLLO AL GORGONZOLA 14@
Sabrosa pechuga de pollo servida en su salsa gorgonzola, acompanado de
spaghetti al burro.

IL NOSTRO CONTRO FILETTO DI MAIALE 16,50 @
Medallones de solomillo de cerdo cocinados con reduccidn de vino marsala y pino-
nes, servidos con verduras salteadas.

CONTRO FILETTO DI MAIALE ALACETTO BALSAMICO 16,50 @o
Medallones de solomillo de cerdo cocinados con reduccién de vinagre balsamico y
parmigiano 24 mesi, servidos con patatas al horno con romero.

BACCALA' NAPOLETA' 18 Q)
Bacalao en su mitica salsa de alcaparras, anchoas, tomates cherry y aceitunas ne-
gras, servido con caponata de verduras.

) NEW YORK TTALIAN

D‘sFRUTA‘. LAS HAMBURGUESAS MAS RICAS SIEMPRE MANCHAN

IL PADRINO BURGER 14,50 @ PO
Carne 100% ternera, queso provola fundido, gruesa lamina de berenjena frita, pes-
to rojo, rucula y galleta crujiente de parmesano 24 meses jObligatorio!.

CHEESEBURGER 12,50 @ P O

Carne 100% ternera, queso cheddar, lechuga, un clasico.

SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA e |.V.A. INCLUIDO «=
CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.




PLILE

A FORNO DI LEGNA

36 HORAS DE DESCANSO, LLAMAS A
420° EN UN HORNO DE LENA DE OLIVO
Y 90 SEGUNDOS DE COCCION PARA
CONSEGUIR UNA PIZZA INCREDIBILE

MAMMA'MARGHERITA 8500 A Q)
Tomate san marzano, mozzarella,
albahaca.

PROSCIUTTO 10 DO
Tomate san marzano, mozzarella, jamdén
cocido.

SALAMIT0 PO

Tomate san marzano, mozzarella,
pepperoni dolce, salami napoli.

DIAVOLA10@P O ©

Tomate san marzano, mozzarella,
pepperoni picante.

FUNGHI PROSCIUTTTO T1,50@ ©)
Tomate san marzano, mozzarella,
champinones, jamon cocido.

FUNGHI BACON 11,50 A Q)
Tomate san marzano, mozzarella,
champinones, bacon.

TROPICAL 11,50 PO
Tomate san marzano, mozzarella, jamoén
cocido, pina.

ATUN CATAPUN CHIMPUN 11,50

Tomate san marzano, mozzarella, atun,

cebolla. %0 @

QUATTRO STAGIONI 11,50 (O
Tomate san marzano, mozzarella, cham-
pinones, jamon cocido, alcachofas, an-

CUATRO FANTASTICOS 11,50 (A O
Tomate san marzano, mozzarella, pecorino,
parmigiano, queso azul.

PRINCIPE VEGETA 12,50 @ (A O
Tomate san marzano, mozzarella, berenjena,

pimiento, calabacin, champifiones, cebolla.

BOLONESA 11,50 @ PO

Tomate san marzano, mozzarella, bolofiesa
del chefy queso pecorino rallado.

PARMAT1,50 OO
Tomate san marzano, mozzarella, prosciutto
di parma.

NAPOLINTAO QO

Tomate san marzano, mozzarella, anchoas,
alcaparras.

FRUTTI DI MARE 14 PO D

Tomate san marzano, mozarella, almejas,
mejillones, langostinos y calamar.

YIADE

TRIGUERA 13 PO
Base de crema de esparrago, mozzarella, ba-
con, champifones y tomatitos secos, para los
amantes de esparragos.

RUSTICA13 (O O
Mozzarella, rdcula, tomates cherry, prosciuto
di parmay parmigianno.

TRUFA, BURRATA'YY MORTADELA, LA

COMBINACION PERFECTA 15 OO
Mozzarella, mortadela, burrata y crema de
trufa.

choas.

INGREDIENTE EXTRA+3€ — |.V.A.INCLUIDO =




DOLLL

Q POSTRES CASEROS D

— —_—

ILTIRAMISU 6 PO

Clasic paparazzi.

COMETELO ANTES DE QUE SE DERRITA6 QPO
Brownie con helado de vainilla, extra chocolate y nueces.

CANNOLO SICILIANO 6 PO
Canutillo relleno de dulce cremoso.

LA TARTA DE QUESO FAVORITA DE LA GIOCCONDA 6 0
El cheesecake mas travieso de toda tu vida. cuidado, es adictivo.

~——— BAMBINO"S MENY ————

CHEESEBURGER 8,50 (O ©
PASTA BOLOKNESA O CON TOMATE 8,50 Q@

NUESTRA PIZZA MARGARITA 8,50 %@

\/\, /\/

@ SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA e |V.A.INCLUIDO «=

CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.
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COPA DE VINO 3,60

COPA VINO SUPERIOR 4
CERVEZA DE BARRIL 33CL. 3
PINTA DE BARRIL 50CL. 4,50
CLARA 33CL. 3,50

PINTA CLARA 50CL. 5
BOTELLIN 33CL. 3

ALCOHOL FREE BEER 3
BOTTLED LAGER 33CL. 3
CERVEZA SIN GLUTEN 33CL. 3,50
TINTO DE VERANO 3,50

1L JARRA DE SANGRIA 14
1/2L JARRA DE SANGRIA 8
AMARETTO 5,5

GRAPPA 5,5

BAILEY 'S 5,5

PACHARAN 5,5

BRANDY 5,5

LIMONCELLO 5,5
COGNAC 5,5

e —

ZUMO BOTELLA 3
REFRESCOS 3

AGUA MINERAL 1/2L. 3
AGUA CON GAS1/2L.3
EXPRESSO 2

CORTADO 2,20

SOLO CON HIELO 2,30
CORTADO CON HIELO 2,40

@ SI TIENE ALGUNA INTOLERANCIA ALIMENTARIA CONSULTE A NUESTRO PERSONAL.

ARRLTIVOS - —————

COPA DE FINO O MALAGA 3,50
CARLOS 110

COMBINADOS: 8

GIN - RUM - VODKA - WHISKEY.
COMBINADOS PREMIUM: 9
BOMBAY - BOURBON.
CAMPARI NARANJA 7

APEROL SPRITZ 7

CHUPITO 3

BOTELLA DE CAVA 22
BENJAMIN 8

BOTELLA JUVE & CAMPS 25
CHAMPAGNE MOET & CHANDON 60

BEBIDAS —

AMERICANO 3

LATTE 2,50

ICE LATTE 3

CAPUCCINO 3,50
CAPUCCINO CON NATA 3
INFUSIONES 3,50
SELECCION DE TES 3,50
CARAJILLO 3,50

CAFE IRLANDES 8

e |V.A. INCLUIDO =




