
G R A N D  C A F É  S G O L  ·  G E N T

Oudejaarsavond

Tarte tatin van Sint-Jakobsvrucht, gekarameliseerd
witloof, espuma van gerookte aardappel

Velouté van butternut en pastinaak, burrata, Ibérico Cebo

E X T R A  G A N G  ·  E X T R A  C O U R S E  +  €  2 2

Millefeuille van kreeft, avocado, kokos, pompelmoes, groene curry

Gegrilde ossenhaas, rodewijnsaus,
bloemkool, vergeten groenten, rösti

Saint-Honoré, sorbet van biscuits roses

Menu SGOL € 79
Extra gang kreeft + € 22

Champagne met hapjes € 18

Aangepaste wijnen € 36

New Year’s Eve menu · 31 december 2026

Scallop tarte tatin, caramelised chicory, smoked potato espuma

Butternut and parsnip velouté, burrata, Ibérico Cebo

Lobster millefeuille, avocado, coconut, grapefruit, green curry

Grilled beef tenderloin, red wine sauce, cauliflower, heirloom vegetables, rösti

Saint-Honoré, biscuits roses sorbet

4 gangen · 4 courses

extra lobster course

champagne & appetizers

4 glazen · wine pairing, 4 glasses

E M I L E  B R A U N P L E I N  4 0  ·  G E N T  ·  S G O L . B E


